ISSN 2221-2809

FACULTAD
DE

CIENCIAS QUIMICAS
*“*w

,&*ﬂ a1

GUIA ACADEMICA 2012

PLAN 2008 / PLAN 3

3 ] UNIVERSIDAD NACIONAL DE ASUNCION
' L -"“,J CAMPUS UNIVERSITARIO DE SAN LORENZO




Guia Académica 2012

Facultad de Ciencias Quimicas

Datos Personales

Nombre:

Apellidos:

Teléfono: Celular:
C.1.P.: Pasaporte:
Vehiculo: N° Chasis:
Grupo Sanguineo: Alergias:
En caso de emergencias avisar a:

Teléfono: Celular:

enero 2012

febrero 2012

marzo 2012

lu ma mi

i

1 2 ] 4
L] E v = 9 110 n
1213415 16| 17| 12
1 20 21| 22| 23 24| 26
26| 27| 28| 23] 30

Iy ma mi ju w =a do lu ma mi ju wi =a do
1 1 2 3 1 L]

2 3 1 L] E | 7 = E v =] 9 1m0 1 1z

9 1m0 1" 12 12| 14| 15 13 14 15 16 | 17| 18| 19

16 | 17 18| 19 | 20 21| 22 200 2| 22| 23 24| 265 26

23| 24 26| 28 27| 28 29 27 28| 23

0 3

abril 2012

Iy ma mi ju wwi =a do lu ma

1 1 2 3 -1- 5 E
2|2/ 4 .85 | &6 | 7| = Tog | a0 112 1z
9 | 11 12|13 14| 15 1415 16 17| 183 19| 20
16 |17 18| 19 20 21| 22 21| 22 23 24| 25 26| 27
23| 24| 25| 26 27 28| 29 28| 29| 30
30

Iy ma mi wio o=a do Iu ma mi ju =a do
1 1 2 3 1 L]
2 3 1 L] E | 7 = E v =] 9 1m0 1 1z
9 1m0 1" 12 12| 14| 15 13 14 15 16 | 17| 18| 19
16 | 17 18| 19 | 20 21| 22 200 2| 22| 23 24| 25| 26
23| 24 26| 28 27| 28 29 27 28| 29|30 AN
0 3
| ma mi | i do lu ma mi ju =a do
1 2 2 4 5| B T 1 2 2 4
a2 910 1) 12 12| 14 7] E T a2 910 N
15 16 17 | 12| 1920 21 1212 1415 16| 17 | 12
22| 23 24| 25 26| 27| 28 19 20 21 22| 22 24| 25
29| 230 A 26| 2V 28| 29 20

mayu 2l]12

agosto 2012

lu ma mi =a

1 prd 3
4 | 5| 6| 78 9 10
M1z 121415 16 17
12 | 19 20| 21 22 23| 24
26| 26| 2V | 28| 29 30

septiembre 2012

Iy ma mi ju wi =a do
1 2
3 1 [} E v =] a3
m, 1112|133 14|15 16
17 |18 19| 20 21| 22| 23
28| 29 30

lu ma mi vi o o=a do
1 2

24 5|6 | F | &3

W0 1" 12|13 4 15 16

17 18 19| 20 21| 22| 22
24 | 25| 26| 27| 28| 29| 30
* WerterdZ.com



Facultad de Ciencias Quimicas Guia Académica 2012

CONTENIDO
1. VISION, MISION, Y OBJETIVOS INSTITUCIONALES........ccooeiiieieieeteiiee et 3
2. MENSAIJE DEL
3. AUTORIDADES DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ......ccooviieetieeetcece e 4
4. ORGANIGRAMAS..........oooeeteeee ettt ettt b st b et b st en et s et sn s 5
5. HIMNO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS 6
6. AVANCES EDILICIOS DE LA FACILTAD DE CIENCIAS QUIMICAS ..o 7
7. CALENDARIO DE ACTIVIDADES ACADEMICAS .....oooeveveiveeeseeeseeeseeeseeseeseseseesessesseesss s 8
8. GUIA GENERAL DE TRAMITACIONES .......oooiveeeeeieeeeseeesseeesseeesseesneesssee s s 11
9. DIRECTORIO DE DEPENDENCIAS ..ottt 12
10. DIRECCION ACADEMICA ..ottt st 13
11. DIRECCION DE EXTENSION UNIVERSITARIA w...ooiveeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeeseessessesseesseeenesessenes 13
12. DIRECCION DE POSTGRADO .....ccciiiiiciiiie ettt ettt sttt s 14
13. DIRECCION DE INVESTIGACIONES ..ottt 14
14. DIRECCION ADMINISTRATIVAY FINANCIERA ......ccoiiiieiiieittesee e 15
15. DIRECCION DE CPl ..ottt ettt 15
16. COMITE DE ETICA ..oooovveceeeeeveeeeeeeseeee s esss s esesss s essss s ssss s assssassssasssssaness 15
17. COMITE DE ETICA DE INVESTIGACION .....ccovvvvriveiieeeeeeeeesieeseeeseeeesssesssess s snsssessss s 16
18. COMITE DE AUTOEVALUACION DE CARRERAS ......ccovoveieereeeeeeseeeseeeeseseeeeseeseseesseeeeseesseeenn 16
19. CARRERAS PLAN 2008 ......c.oiveiiiiieieiiietesse ettt bttt sttt sttt s sttt 17
FAMMACIA ©..oviviviecvivcietciete ettt bbbt bbb bbb s b e bbb bbbt e b bbb s e b et e bt benas 18
BIOGUIMMICA ..ot bbbt 25
INgENieria QUIMICA ......cvovuiviveiiieeiiiie et s bbb 31
QUIMICA INAUSEIIAL ......vvvi bbb nenas 39
Cienciay Tecnologia de AlIMENTOS........cccviiriiiiiiieeiieeeiee e e 44
INULFICION <ottt ettt bbb bbb bbb bbb bbb s bbbt 50
Ingenieria de ANMENTOS .......cciiviiciiice et ettt bbbt 54
20. CARRERAS PLAN 3 ..ottt ettt bbbt bbb bbb 61
Farmacia Industrial 62
Farmacia ASISTENCIAL .........ccviviviririiiieieee et bbb 64
BIOGUIMICA ...vcvece et st 66
BioQUIMICA CHNICA......cvuvvcveiicieiice ettt 68
INGENIErTA QUIMICA ©.vuvvivieiieiiccti bbbt 70
QUIMICA INAUSETIAL ...t 72
Cienciay Tecnologia de AlIMENTOS. .......ccieiiiiririierire sttt 74
INUEFICION oottt bbb bbbt s bbb bbb bbb bbb 76
21. REGLAMENTOS DE INTERES ESTUDIANTIL ..o eseee e 77
22. REGLAMENTOS DE INTERES DOCENTE ......coouiieieeeeeesieese e sesse s seseessees s essi s 78



Guia Académica 2012 Facultad de Ciencias Quimicas

VISION, MISION, LEMA'Y OBJETIVOS
INSTITUCIONALES

RESOLUCION N° 4.730 - ACTA N° 965 DEL CONSEJO DIRECTIVO

MISION

La Facultad de Ciencias Quimicas es una institucion universitaria pdblica que realiza docencia,
investigacion y extension en las ciencias, la ingenieria y la tecnologia, aplicadas en el ambito de la
salud, la industria y el ambiente y que comparten la quimica como disciplina comun, respondiendo a
demandas de la sociedad, respetando los valores éticos y buscando permanentemente la calidad y el
desarrollo de sus recursos humanos.

VISION

Posicionar a la Facultad de Ciencias Quimicas como institucion de referencia en la formacion de
profesionales, la investigacion y la difusion de conocimientos y la provision de servicios vinculados a
las ciencias quimicas y sus aplicaciones en el ambito de la salud, la industria y el medio ambiente.

LEMA INSTITUCIONAL

“Ad infinitum per elementa”
“Por los elementos hacia el infinito”

OBJETIVOS

1. Formar profesionales a nivel de grado en las carreras de Farmacia, Bioquimica, Ingenieria Quimica,
Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Quimica Industrial, Nutricién, Ingenieria en Alimentos y
otras coherentes con su mision.

2. Formar profesionales a nivel de postgrado en Ciencias Quimicas, Ciencias Farmacéuticas,
Ingenieria Quimica, Ciencia de los Alimentos, Bioquimica, Quimica Ambiental, Quimica
Industrial, Nutricion y otros coherentes con su mision.

3. Formar personal académico para generar, transmitir y difundir conocimientos en el area de las
ciencias quimicas y sus aplicaciones.

4. Producir conocimiento a través de la investigacion cientifica, el desarrollo y la innovacion

tecnoldgica.

. Establecer con la sociedad y los poderes publicos alianzas estratégicas para generar actividades de

difusion, extension y prestacion de servicios en areas de su competencia..

6. Establecer vinculos institucionales con entidades nacionales e internacionales relacionadas con las

ciencias quimicas y sus aplicaciones.

. Impulsar el establecimiento de sistemas de calidad que faciliten buenas practicas en docencia,

investigacion y extension.
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AUTORIDADES

DECANO: Prof. Dr. Andrés Amarilla
VICE DECANO: Prof. Dr. Esteban A. Ferro

CONSEJO DIRECTIVO
Representantes Docentes Titulares
Prof. Dr. Luciano M A Recalde LI. Prof. Dr. Higinio Villalba

Prof. Dr. José Plans Perrota. Prof. Farm. Zully Vera de Molinas

Prof. Dr. César Dario Aguilera Prof. Dra. Blanca Gompertt
Representante Docente Suplente

Prof. Farm. Rosa Degen de Arrua Prof. Lic. Sandra Mongelos de Bobadilla
Representantes No Docentes Titulares

Dr. Blas Vazquez Dra. Graciela Velazquez de Saldivar
Representantes No Docentes Suplentes

Q.F. Silvia Chase de Riveros Biog. Carmen Roig Sanchez
Representantes Estudiantiles Titulares

Est. Univ. Juan Manuel Barreto Est. Univ. Gustavo Brozon

Est. Univ. Mauricio Rebollo

Representantes Estudiantiles Suplentes

Est. Univ. Liza Carina Lugo Est. Univ. Gabriel Duarte
Est. Univ. Nelly Velazco

SECRETARIA DE LA FACULTAD Y DEL CONSEJO DIRECTIVO
Lic. Selva Gémez

REPRESENTANTES CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO
Titulares:

Prof. Dr. Andrés Amarilla Prof. Dr. Luciano M A Recalde LI.
Suplentes:
Prof. Dr. Esteban A. Ferro Prof. Dr. Anthony Stanley

REPRESENTANTES ASAMBLEA UNIVERSITARIA

Representantes Docentes Titulares:

Prof. Dr. Andrés Amarilla

Prof. Dr. Luciano M A Recalde LI.

Prof. Q A Maria Inés Salas de Gomez

Representante Estudiantil Titular: Est. Univ. Felix Arzamendia
Representante No Docente Titular: Biog. Gustavo Chamorro
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Representante Estudiantil Suplente: Est. Univ. Rosana Goiburu
Representante No Docente Suplente: Biog. Clin. Denhisse Viviana Guillen
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ORGANIGRAMA DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS

CONSEJO DIRECTIVO

|

Deca

Archivo
Central

-

|—| Secretaria

Asesoria Legal

Informatica

—]

nato

Comisiones Asesoras

Vice Decanato |—| A
Asesorfa en
Planificacion

Auditorfa Interna

‘u

Unidad de
utoevaluacion

Direccion de Extension
Universitaria

Direccion de
Investigaciones

| Direccion Académica

Direccion Administrativa y
Financiera

Direccion de Curso
Probatorio de Ingreso

Direccion de Estudios de
Postgrado

ORGANIGRAMA DE LADIRECCION ACADEMICA

Direccién Académica

Comisiones Permanentes

Secretaria
M |

de Carreras

Apoyo Pedagogico y

| Archivo || Bedeleria || Auxiliares|

Atencién Estudiantil

Deposito de Vidrieria

Coord. Materias | Coord. Farmacia | |C00rd. Bioquimica

| Coord. IQ e IA | |Coord. QlyCTA| | Coord. Nutrici()n|

Basicas

Coord. Laboratorios

Cuerpo Docente

o ]



Facultad de Ciencias Quimicas Guia Académica 2012

HIMNO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS

Letra: Arturo Portillo
Musica: Casto Dario Martinez

Facultad de Ciencias Quimicas
Eres lecho de pletorica ensefianza
Hoy te posas en los labios de mis liricas

Como gracia sublime de eterna afioranza

Cuna florecida de sapiencia
Eres lamina augusta que refleja
la imagen universal de la ciencia

dando brillo que al sol se asemeja

Fue tu hogar alimento de las mentes
de los hombres que forjaron de la patria el porvenir
y de otros que vendran inteligentes

a nutrirse de la ciencia del futuro devenir

Profesores, alumnos y egresados
Como emblema sublime de eterna gratitud
te enaltecen gritando alborozados

tu grandeza historial y tu lucida virtud

Facultad de Ciencias Quimicas

Te honraremos hoy y siempre!!!
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AVANCES EDILICIOS DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS
1996 - 2011

REFERENCIAS

Construcciones
VETERINARIA Nuevas

Edificios y
espacios antiguos
remodelados

Edificios y
espacios antiguos
sin
Modificaciones

1. Direccién Académica (2009) 26. Area de Farmacia (2005-2006)

2. Aulas y Oficinas de la Direccion de Postgrado (2009) 27. Comedor Universitario (1998, 2009)

3. Salén Auditorio (2009) 28. Estacionamiento (2005)

4. Oficina (2006) 29. Laboratorio de Analisis Clinicos, Enfermeria, Consultorio Nutricional (2003,
5. Oficina (2003) 2011)

6. CPI (2009) 30. Laboratorio Industrial, Aulas: 1 - 2A - 2B - 3, Rampa (2003, 2010)
7. Sanitarios (2002) 31. Area de Tecnologia de Alimentos (2000, 2007)

8. Informatica. (2005, 2009) 32. Area de Mantenimiento (2000)

9. Aulas 5, 6,7 33. Laboratorios Industriales (2000)

10. Aula 4: Sala de Informatica. (2009) 34. Techado para estacionamiento de vehiculos de la Institucion

11. Biblioteca. (2002, 2011) 35. Direccion de Extension Universitaria

12. Direccion Administrativa (2000, 2008) 36. Bioterio (2009)

13. Secretaria, Recepcion, ViceDecanato, Decanato (2001) 37. Farmacologia

14. Entrada Principal (2000) 38. Pasillo, Dir. de Investigacion

15. Aulas 8, 9 39. Biog. Nutricional - Fitoquimica - Biotecnologia (1996, 2008)

16. Aula 10. (2009) 40. Dep6sito Botanica (2003)

17. Galeria, Copisterfa, Vestidor (2009) 41. Oficina para encargado del jardin (2003)

18. Sala de Estudios 42. Herbario del Dpto. de Botanica (2007)

19. Aula 14. (2009) 43. Deposito de Materiales (2010)

20. Aula 11. (2001) 44. Restauracion de Jardin de Aclimatacion de Plantas Nativas y Medicinales
21. Aula 12. (2004) (1997)

22. Aula 13. (2007) 45. Polideportivo y Dependencias (2007)

23. Deposito de Reactivos y Rampa (2009) 46. Cancha de fatbol de campo (2007)

24. Laboratorios (2007) 47. Depbsito de materiales de vidrio de laboratorios

25. Aula-Laboratorio de Quimica General y Organica (1999) 48. Depbsito de reactivos y productos quimicos vencidos

7



Facultad de Ciencias Quimicas

Guia Académica 2012

CALENDARIO DE ACTIVIDADES DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

QUIMICAS — ANO 2012

[ 1. CURSO PROBATORIO DE INGRESO (CPI)

Bioquimica, Farmacia, Ingenieria Quimica,

Licenciatura en Nutricién

Aranceles, hasta:

Carreras Ingenieria de Alimentos, Quimica Industrial
y Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Propuesta de Octubre/2012 Junio/2012

Recepcion de
solicitudes de becas

Del 18 al 28 de diciembre de 2012

Del 3 al 10 de setiembre de 2012

Inscripciones

Del 2 al 6 de enero de 2012

Del 3 al 10 de setiembre de 2012

Del 12 de setiembre al 19 de octubre

Pruebas finales

Inscripciones tardias Del 9 de enero al 9 de marzo de 2012 de 2012
Inicio de clases 9 de enero de 2012 10 de setiembre de 2012
Finalizacion de clases 23 de junio de 2012 18 de enero de 2013
(24 semanas) (19 semanas)
Finiquito de 30 de mayo de 2012 18 de enero de 2013
inscripciones
Primer Periodo: del 2 al 13 de julio de 2012 Primer Perlod%:edze(l)llgal 8 de febrero

Segundo Periodo: del 16 al 23 de julio de
2012

Segundo Periodo: del 11 al 18 de
febrero de 2013

2. CURSO LECTIVO DE 2012

2.1 INSCRIPCIONES

INGRESANTES

Primer semestre

Segundo semestre

NUTRICION

14 y 15 de febrero de 2012

B-F-IQ-QI—_CTA-IA

19, 20 y 23 de julio de 2012

CURSOS REGULARES

Primer semestre

Segundo semestre

AREA INDUSTRIAL

16 y 17 de febrero del 2012

24y 25 de julio del 2012

AREA DE LA SALUD

20y 21 de febrero del 2012

26y 27 de julio del 2012

30y 31 de julio del 2012

NUTRICION 22y 23 de febrero del 2012
FECHA TOPE DE PAGO DE ler. Semestre 2do. Semestre
MATRICULACION
Hasta 2 de marzo del 2012 9 de agosto del 2012

Obs: Pagos posteriores a estas fechas tendran un 40% de recargo

2.2 CLASES

APERTURA DEL SEMESTRE:

ler. semestre:
2° semestre:

20 de febrero del 2012
30 de julio del 2012

PERIODOS DE CLASES: Primer semestre: 20 de febrero al 2 de junio del 2012 - (15 Semanas)
Segundo semestre: 30 de julio al 10 de noviembre del 2012 - (15

Semanas)
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2.3 EXAMENES FINALES
Primer semestre

Periodo * Inscripcion a Examenes Fechas de Exadmenes Finales
Primero del: 7/junio/12 del: 11/junio/12
al: 20/junio/12 al: 22/junio/12
Sequndo del: 21/junio/12 del: 25/junio/12
9 al: 4fjuliol12 al: 6ljulio/12
Tercero del: 5/julio/12 del: 9/julio/12
al: 18/julio/12 al: 20/julio/12

Segundo semestre

Periodo * Inscripcion a Examenes Fechas de Examenes Finales
Primero del: 15/noviembre/12 del: 19/noviembre/12
al: 4/diciembre/12 al: 6/diciembre/12
Sequndo del: 5/diciembre/12 del: 7/diciembre /12
Y al: 19/diciembre/12 al: 21/diciembre/12
Tercero del: 30/enero/13 del: 1/febrero/13
al: 13/febrero/13 al: 15/febrero/13

*  Hasta 48 horas habiles antes de cada examen

2.4 FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE PROYECTOS Y DOCUMENTOS

Primer semestre

Segundo semestre

Plan Semestral de Céatedras

27 de febrero de 2012

6 de agosto de 2012

y 3% periodo

Publicacién de Anteproyecto de
Horario de Examenes Finales: 1%, 2%

4 de mayo del 2012

8 de octubre del 2012

Publicacién de Horario de Exdmenes
Finales: 1¥, 2°° y 3% periodo

25 de mayo del 2012

29 de octubre del 2012

Asistencia

Planillas de Catedras con Notas de
Pruebas Parciales y Laboratorio y %

Hasta el 25 de mayo del
2012

Hasta el 2 de noviembre
del 2012

Informe Semestral de Céatedras

13 de julio de 2012

14 de diciembre de 2012

Informe Semestral de Coordinadores

27 de julio de 2012

28 de diciembre de 2012

Plan de Accion u Operativo Anual de
Coordinadores Académicos

21 de diciembre de 2012

Informes de Direcciones del Afio 2011: 24 de febrero de 2012

Proyecto de Calendario de Actividades al H.C.D. para el afio 2013: 19 de octubre de 2012

Pedidos a la Direccion Administrativa de insumos, equipos, reactivos y otros: Diciembre (para
Adquisicion) y abril (para Anteproyecto Presupuesto)

Inscripcion en el Registro Civico Universitario: 2 de abril al 29 de junio de 2012

9
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2.5 FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE SOLICITUDES PARA:

Primer semestre

Segundo semestre

Admisién de Egresados

10 de febrero de 2012

13 de julio del 2012

Traslados de Estudiantes de Carreras de otras
Facultades y/o Universidades

10 de febrero del 2012

13 de julio del 2012

Traslados de Carreras y Planes Académicos —
Ampliacion de plazo de permanenciay
Matriculacién Simultanea

23 de febrero del 2012

31 dejulio del 2012

Convalidacion de Asignaturas

9 de marzo del 2012

13 de agosto del
2012

Renuncia de Promedio de Pruebas Parciales

24 de febrero del 2012

3 de agosto del 2012

Renuncia a Matriculacion en Asignaturas y

2 de marzo del 2012

9 de agosto del 2012

Exoneracion de cuotas

Nombramiento de Encargados de Catedra, Jefes de
Trabajos Practicos de Area, Jefes de Trabajos
Practicos

Nombramiento de Adscriptos
Nombramiento de Ayudantes de Catedras
Solicitud de Becas Estudiantiles de la F.C.Q.

17 de febrero de 2012 20 de julio del 2012

24 de febrero del 2012
24 de febrero del 2012
24 de febrero del 2012

6 de agosto del 2012
6 de agosto del 2012
6 de agosto del 2012

2.6 ACTO ACADEMICO DE GRADUACION PROMOCION 2011
Octubre — noviembre de 2012

3. DIAS FERIADOS Y ASUETOS

Jueves 1de marzo......cooveceeiinniicicen, Dia de los Héroes

Miércoles 4 al sabado 7 de abril...........cccceviniiiiiiincinen. Semana Santa

Lunes 30 de abril ............cccovviieiiiiiiicsescisieeeeeenn.. Dia del Maestro - Asueto Académico
Martes 1demayo....coccevveirciee Dia del Trabajador

Martes 8 de mayo... ... Dia del Quimico - Asueto Académico
Martes 15de Mayo0. ..o Independencia Nacional

Martes 12 dejunio ..o Paz del Chaco

Viernes 10 de agoSto .....ccovevricieiiieeie Fundacién de la Ciudad de San Lorenzo
Miércoles 15 de agosSto ......ccceeeiiiiiiiiircee Fundacién de la Ciudad de Asuncién
Viernes 21 de setiembre ... Dia de la Juventud - Asueto Académico
Lunes 24 de setiembre.... . Dia de la Universidad Nacional de Asunci6n
Sébado 29 de setiembre..... ... Batalla de Boquerdén

Sébado 8 de diciembre ..o Festividad de la Virgen de Caacupé
Martes 25 de diciembre ..., Natividad del Sefior

10
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GUIA GENERAL PARA TRAMITACIONES

EN LA SECRETARIA GENERAL.:
= Matriculaciones y Desmatriculacion
= Inscripciones para examenes
= Presentacion de notas dirigidas al Decano y al Honorable Consejo Directivo
= Solicitudes de:
o Certificados de Estudios
o Traslados: < de otras Facultades de la U.N.A.
* de otras Universidades
¢ de Carreras
o Apertura a Concursos
o Constancias
o Ayudantia de Cétedras — Jefes de Trabajos Practicos — Adscripcion
o Revision de examen
o Becas
o Exoneracién de cuotas
o Tramite de convalidacion
a Inscripcion a Concursos
EN LA PERCEPTORIA:
= Pagos por:
o Matriculacion
o Cuotas
o Certificados de Estudios
o Constancias
o Multas por matriculacién tardia
o Derecho a exdmenes finales
o Curso probatorio de ingreso
o Otros

EN LA DIRECCION ACADEMICA:

= Consultas referentes a cuestiones académicas:
a Con los Coordinadores Académicos: Materias Bésicas, Area de la Salud e Industrial
o Con la Coordinacién Pedagégica

Notas de Pasantias del Area de Ciencias de la Salud e Industrial

Consultas y constancias sobre horario de clases

Distribucion de asignaturas por aula

Notas de renuncia de promedio

Presentacion de solicitudes académicas excepcionales

Créditos de Extension Universitaria

EN LA DIRECCION DEL CPI:

o Informaciones generales sobre el ingreso

Consulte y baje de la pagina web www.qui.una.py a través del enlace Académico las
solicitudes y formatos para las tramitaciones administrativas y académicas

1
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DIRECTORIO DE DEPENDENCIAS

Dependencias Tel. Email

Decanato Int. 102 decano@qui.una.py

Vice Decanato Int. 103 vicedec@qui.una.py

Secretaria de la FCQ Int. 104

- Recepcién Int. 105 recepcion@qui.una.py

- Mesa de Entrada Int. 158 secgen@qui.una.py

- Archivo Int. 114 archivo@qui.una.py

Central Telefénica 585562/3 | -

Direcciéon Académica Int. 118 acade@qui.una.py

- Secretaria Int. 119 academ@aqui.una.py

- Coord. de B-1Q Int. 122 | -

- Coord. de Nutricién Int. 167 nutricion@qui.una.py

- Coord. Mat. Bésicas - QI Int. 159 | ——

- Coord. de Asuntos Estudiantiles [ - egresados@qui.una.py

- Coord. de Laboratorios (Materias Basicas) Int. 245 | -

- Sala de JTPA Int. 125 | -

- Laboratorios de Farmacia Int. 1770 | -

- Laboratorio de Quimica Analitica Int. 154 | -

- Laboratorio de Quimica Organica Int. 147 | -

- Laboratorio de Microbiologia Clinica Int. 169 | -

- Laboratorio de Microscopia Int. 157 | -

- Coordinacién de Laboratorio Area Industrial Int. 140 | -

- Laboratorio de Operaciones Unitarias Int. 240 | -

- Biblioteca Int. 126 usrbib@qui.una.py

- Informatica Académica Int. 121~ | —

- Bedeleria Int. 123 | ——

- Apoyo Pedagégico Int. 156 | -

Direccion de Investigaciones | - eferro@qui.una.py

- Secretaria Int. 133

- Departamento de Botanica Int. 135 rdegen@qui.una.py
Secretaria Int. 136 | -

- Departamento de Fitoquimica Int. 134 fitoquim@aqui.una.py
Sala de medicion Int. 133 | -

- Departamento de Farmacologia Int. 130 farmac@qui.una.py;dibarrol@qui.una.py
Bioterio Int. 131~ | -

- Departamento de Bioquimica Nutricional Int. 132 nutric@qui.una.py

- Departamento de Aplicaciones Industriales Int. 164

- Departamento de Radioquimica Int. 129 rtac@qui.una.py

- Departamento de Microbiologia Industrial Int. 246 | -

Direccién de Estudios de Postgrado Int. 137 pgrado@qui.una.py

- Secretaria Int. 138 | ——

Direccién de CPI Int. 115 feqepi@qui.una.py

- Secretaria Int. 116 cpi@qui.una.py

Direccion Administrativa y Financiera Int. 107 administracion@qui.una.py

- Secretaria Int. 108

- Departamento RRHH Int. 109 fernand@qui.una.py

- Departamento Perceptoria Int. 110

- Departamento Suministros Int. 111

- Departamento Giraduria Int. 112

- Departamento Presupuesto Int. 176 presupuesto@aqui.una.py

- Departamento Patrimonio Int. 142

- Departamento Mantenimiento Int. 141

- Departamento Almacén Central Int. 163

- Departamento de Contabilidad Int. 162 hvalenzuela@qui.una.py

-uUoC Int. 172 uocfcq@qui.una.py

Direccién de Extensién Universitaria Int. 128 - 583583 extens@qui.una.py

- Secretaria Int. 127 | -

- Laboratorio de Agua Int. 174 | -

-CIM Int. 124 cim@qui.una.py;coordcim@qui.una.py

- LABCON Int. 161 labcon@qui.una.py
Secretaria LABCON Int.160 | -

- Laboratorio Externo Int. 150-151 | -

Unidad de Autoevaluacion de carreras Int. 173 autoeval@qui.una.py

Auditoria Interna Int. 113 jmiltos@qui.una.py;auditoriainterna@qui.una.py

Asesoria Juridica Int. 178 asesoriajuridica@qui.una.py

Unidad de Informatica Int. 168 diegop@qui.una.py

- Taller Int. 117 | -

Centro de Estudiantes Int. 175 | -

Construcciones Int. 148 | -

Serenos Int.149 | ——
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DIRECCION ACADEMICA

Funcidn: Responsable de la implementacion, desarrollo y control de las actividades académicas de

grado de la Facultad de Ciencias Quimicas.

Director: Prof. Dr. Luciano Recalde Llano

Coordinadora de Materias Basicas: Prof. Dra. Fatima Yubero
Coordinador de Farmacia: Prof. Dr. César Dario Aguilera
Coordinadora de Bioquimica: Prof. Dra. Monserrat Blanes
Coordinadora Ing. Quimica; Prof. Ing. Edelira Velazquez
Coordinador de Quimica Industrial: Prof. Q.A. Nora Giménez
Coordinador de C. y T. de Alimentos: Prof. Lic. Sandra Mongelos
Coordinadora de Nutricion: Prof. Dra. Blanca Gompertt B.
Coordinacion de Asuntos Estudiantiles: Prof. Dra. Hortensia Ayala
Secretaria: Lic. Vivian Leén — Lic. Jonny Toledo

Unidad de Apoyo Pedagégico: Lic. Nelly de Calderdn

Jefa de Biblioteca: Lic. Jovita Palmerola

CARRERAS DEL PLAN 2008

Semestres 5.245 hs.

CARRERA DURACION| CARGA TITULO
HORARIA
Farmacia 10 QUIMICO FARMACEUTICO
Semestres 4.790 hs.

L 11 .

Bioquimica Semestres 5.095 hs BIOQUIMICO
L . 10 .

Ingenieria Quimica Semestres 5195 hs. INGENIERO QUIMICO
Licenciatura en Ciencia y 9 LICENCIADO EN CIENCIA Y
Tecnologia de Alimentos Semestres 4.345hs. | TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Licenciatura en Quimica 8 LICENCIADO EN QUIMICA
Industrial Semestres 3.980 hs. INDUSTRIAL

. . . 9 ’
Licenciatura en Nutricion Semestres 3720 hs. LICENCIADO EN NUTRICION
Ingenieria de Alimentos 10 INGENIERO DE ALIMENTOS

DIRECCION EXTENSION UNIVERSITARIA

Funcién: Coordinar y dirigir los programas de Extension Universitaria de la Facultad de Ciencias

Quimicas.

Director Interino: Farm. Ramén Recalde
Secretaria: Lic. Laura Martinez
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DIRECCION DE POSTGRADO

Funcion: Administrar las actividades de los cursos de postgrado que se enmarquen dentro de los
programas de Doctorado, Maestrias y Especializacion de la Facultad de Ciencias Quimicas.

Director: Prof. Dr. José Plans Perrotta
Coordinadora General: Prof. Dra. Zully Vera de Molinas
Secretaria: Dra. Herminia Borrell de Gonzalez

Postgrados Titulo g “ Coordinador
horaria
Doctorado en Ciencias Doctor en Ciencias Prof. Dra. Gladys Lugo de
L _— 2.470 horas
Farmaceéuticas Farmacéuticas Ortellado
Especializacion en Especialista Farmacia 760 horas Prof. Dra. Gladys Lugo de
Farmacia Industrial Industrial Ortellado
Maestria en Farmacia Magister en Farmacia Prof. Dra. Gladys Lugo de
; h 1.080 horas
Industrial Industrial Ortellado
Maestria en Ingenieria Magister en Ingenieria Prof. Dr. Esteban A. Ferro —
P L 1.620 horas .
Quimica Quimica Interino
. Espec‘/a//zacm en Especialista en Ciencias de 560 horas Lic. Elsi Ovelar Fernandez
Ciencias de los Alimentos los Alimentos
Maestria en Ciencias de Magister en Ciencias de los 1.850 horas Lic. Elsi Ovelar Eernandez
los Alimentos Alimentos
Doctorado en Ciencias Doctor en_Clenmas de los 2 350 horas Lic. Elsi Ovelar Fernandez
de los Alimentos Alimentos
I EIE N Cl Especialista en Ciencias del
Ciencias del Laboratorio P RN 566 horas Prof. Dr. José Plans Perrotta
. Laboratorio Clinico
Clinico
el g‘/enqlqs g Magister en _C|en5:|z_715 del 1.625 horas Prof. Dr. José Plans Perrotta
Laboratorio Clinico Laboratorio Clinico
Especializacion en Especialista en Dietética
Dietética Clinica y Soporte Clinica y Soporte 500 horas Lic. Ana Aguilar Rabito
Nutricional Nutricional
L i) Especialista en Quimica de
Quimica de Productos P 364 horas Prof. Dr. Esteban A. Ferro
Productos Naturales
Naturales
W en e Magister en Quimica 1.875 horas Prof. Esteban A. Ferro
Ambiental Ambiental

DIRECCION DE INVESTIGACION

Funcioén: Identificar areas de interés para la investigacion académica, dirigir, coordinar y evaluar los
trabajos de investigacion de la Facultad de Ciencias Quimicas.

Director: Prof. Dr. Esteban A. Ferro
Secretaria: Adriana Paola Armoa Meyer
Departamento de Fitoquimica: Prof. Dr. Esteban A. Ferro
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Departamento de Farmacologia: Prof. Dr. Derlis Ibarrola
Departamento de Bioquimica Nutricional: Prof. Dra. Silvia Caballero
Departamento de Farmacia: Prof. Dra. Zully Vera de Molinas
Departamento de Biotecnologia: Biog. Rossana Arenas
Departamento de Aplicaciones Industriales: Prof. Dr. Higinio Villalba
Departamento de Técnicas Nucleares: Prof. Dr. Rodolfo Acosta Cabello
Departamento de Microbiologia Industrial: Prof. Dr. Zen6n Romero
Departamento de Fisicoquimica: Prof. Dra. Fatima Yubero

DIRECCION ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA

Funcion: Coadyuvar con las dependencias de la Facultad de Ciencias Quimicas en la adecuada
administracion de los recursos humanos, materiales, financieros y patrimoniales aprobados
en el Presupuesto General de la Nacion, a través del establecimiento de dinamicos
esquemas de organizacion y sistemas que contribuyan a mejorar su eficiencia de operacion
y al cumplimiento de los objetivos y metas de planes, programas y funciones institucionales,
dentro de un marco de racionalizacién y simplificacion administrativa y financiera.

Directora: Lic. Selva Beatriz S. de Vallovera

Secretaria:

Departamento de Almacén: Lic. Julio Giménez
Departamento de Patrimonio: Sr. Roberto Bobadilla
Departamento de Servicios Generales:

Departamento de Contabilidad:

Departamento de Contrataciones:

Departamento de Presupuesto:

Departamento de Tesoreria:

Departamento de Recursos Humanos: Fernando Maldonado

DIRECCION CURSO PROBATORIO DE INGRESO (CPI — CPIN)

Funcién: Organizar, dirigir y coordinar las actividades del Curso Probatorio de Ingreso (CPI) y Curso
Probatorio de Ingreso de Nutricién (CPIN) de la FCQ

Director: Prof. Ing. Quim. Tomasa Nunes de Mendoza
Secretaria: Graciela de Alvarenga

Apoyo Pedagdgico: Lic. Nelly de Calderdn

Coordinadora de Quimica: Prof. Dra. Elizabeth Alfonso
Coordinadora de Fisica: Lic. Maria Elena Hume

Coordinadora de Matematicas: Prof. Lic. Patricia Elias de Soto
Coordinadora de Biologia: Prof. Dr. Celso Mora

COMITE DE ETICA

Funcién: Velar por el cumplimiento del Cédigo de Etica en la cual estan delineadas las pautas de
comportamiento que deberan asumir, respetar, y hacer respetar todos los miembros que
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conforman la Comunidad Educativa de la Facultad, quienes con su quehacer contribuyen a
la consecucién de los objetivos a los que se apunta en esta alta Casa de Estudios.

Presidente: Prof. Dr. Andrés Amarilla
Miembros: Prof. Dr. Esteban A. Ferro
Prof. Dr. José Félix Plans

Prof. Dr. Luciano Recalde
Q.F. Ramon Recalde

COMITE DE ETICA DE INVESTIGACION

Funcidn: Velar por el cumplimiento de las normas éticas en los trabajos cientificos desarrollados por
los docentes, investigadores y estudiantes de la Facultad de Ciencias Quimicas y
responsabilidad defender los intereses de los sujetos de la investigacién en su integridad,
dignidad y bienestar, de manera a contribuir con el desarrollo de investigaciones
cientificamente validas, y por ende, fundamentalmente éticas.

Coordinador: Prof. Dr. Derlis A. Ibarrola
Miembros: Prof. Dra. Rosa Guillen
Prof. Q.F. Claudia Cespedez

Prof. Lic. Emilce Q. de Albert
Lic. Nelly de Calderon

UNIDAD DE AUTOEVALUACION DE CARRERAS

Funcién: Impulsar, Coordinar y Ejecutar las actividades relativas al proceso de Autoevaluacion de
carreras y/o Autoevaluacion Institucional

Coordinadora: Prof. Dra. Maria Amalia Garcete de Leguizamén

Secretaria: Paulina Florentin

Comité de Farmacia

Dra. Gladys Lugo-Pta

Farm. Olga Maciel - Vice Pta
Farm. Nuri Mabel Cabral

Farm. Margarita Aguilera

QF. Rosa Degen

Dra. Dora Franco

QF. Claudia Céspedes de Zarate
F. Mabel Maidana

Comité de Ingenieria Quimica
Dr. Higinio Villalba

1Q. Juan Carlos Martinez

1Q. Carolina Centurién

Dra. Dora Franco

1Q. Michel Osvaldo Galeano E.

1Q. Elizabeth Elizeche de Larré
Dr. Rodolfo Acosta

BC. Gustavo Riveros

Comité de Bioquimica

Dr. José Félix Plans - Vice Pte

BC. Gustavo Riveros

Dra. Graciela Velazquez - Pta

Dra. Yenny Montalbetti - 2% Secretaria
Dra. Dora Franco

Dra. Silvia Caballero

Dr. Derlis Ibarrola

Dra. Nancy Colman de Escobar

Comité de Nutricion
Lic. Ana Carolina Aguilar
Lic. Alberto Bareiro

Lic. Maria Belén Rojas
Lic. Emilce Queiroz

Dr. José Félix Plans

Lic. Marcelo Ledesma
Lic. Laura Joy

Lic. Dora Villalba
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CARRERAS DEL PLAN 2008

Carrera Duracion Titulo
Farmaci 10 QUIMICO FARMACEUTICO
armacia Semestres
Bioguimica 1 BIOQUIMICO
q Semestres
.. .o 10 "
Ingenieria Quimica Semestres INGENIERO QUIMICO
Licenciatura en Ciencia y Tecnologia 9 LIC.EN CIENCIAY
de Alimentos Semestres TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Licenciatura en Quimica 8 LIC. EN QUIMICA
Industrial Semestres INDUSTRIAL
. . L 9 5
Licenciatura en Nutricion Semestres LIC. EN NUTRICION
- . 10
Ingenieria de Alimentos Semestres INGENIERO DE ALIMENTOS

OBJETIVOS DE LOS CAMBIOS CURRICULARES

Instrumentar una duracion efectiva de las carreras significativamente similar a la teérica que se fije en el
curriculum, ajustando la carga horaria de las asignaturas.

Eliminar el exceso de informacion, priorizando en las asignaturas de caracter obligatorio aquellos aspectos
conceptuales que constituyen los fundamentos basicos de cada materia y profundizando en los aspectos
formativos de la ensefianza.

Continuar con una estructura curricular flexible que permita el transito horizontal de estudiantes entre las
distintas opciones curriculares ofrecidas y de acuerdo al area de ingreso del estudiante (salud e industrial).
Lograr que el sistema de ensefianza aprendizaje sea compatible con el maximo grado de personalizacion en la
relacion estudiante/docente.

Promover la evaluacion formativa, cuyo objetivo es averiguar lo que el alumno ya sabe antes de tratar de
proponerle aprender otros conocimientos, asi como dirigir su aprendizaje progresivo para corregirlo,
clarificarlo y consolidarlo.

. Aumentar la interaccion e integracion de los cursos teéricos y practicos de cada asignatura, para que no sean
de hecho dos cursos.

Promover la organizacion de los horarios de clases y su modalidad para optimizar el uso del tiempo por los
estudiantes y mejorar de esa forma el rendimiento de los mismos para lograr los objetivos de este Plan.
Establecer competencias en las asignaturas, donde se involucren aquellos conocimientos, habilidades y
valores profesionales que con un caracter esencial y general, permiten al egresado desempefiarse, de manera
trascendente en su campo profesional.

Promover el uso de estrategias pedagdgicas adecuadas para el logro de los objetivos del aprendizaje y que
apunten al perfil de egreso.
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FARMACIA (PLAN 2008)

1. MISION

La mision de la carrera de Farmacia es formar un profesional miembro del equipo de salud, capacitado para ejercer liderazgo
en el campo de los medicamentos, cosméticos y otras sustancias biolégicamente activas, tanto en su manejo cientifico como
en su empleo racional, asegurando calidad, seguridad, eficacia y dispensacion informada, colaborando con el seguimiento
farmacoterapéutico y realizando investigacion para el desarrollo de potenciales farmacos y productos cosméticos de origen
natural y sintético y asesoria en productos bioldgicos peligrosos y farmacotoxicolégicos. Esta misiéon se materializa
brindando a los estudiantes una formacion integral que les permita un desempefio profesional caracterizado por una actitud
critica, creativa y participativa, en el ambito de su desempefio, orientada por sélidos principios éticos, cientificos y culturales,
con una profunda vocacion de servicio y un alto sentido de la responsabilidad y la honestidad.

. FUNDAMENTOS DE LA CARRERA

La educacion de los profesionales de salud ha sido criticada por no ajustarse a las necesidades de la sociedad. Los estudiantes

se capacitan con excelentes conocimientos cientificos-tecnolégicos, a menudo con poca relacion con las necesidades de la

sociedad y con poca capacidad para la resolucion de problemas.

En el area de la salud las Facultades de Farmacia son la fuente primaria de la base de conocimientos bésicos y profesionales

de los farmacéuticos, de las habilidades y destrezas requeridas para la practica de la ciencia y el arte de la profesion y de los

valores, actitudes y conductas relacionadas con las normas sociales y culturales del ejercicio profesional.

La formacién de un farmacéutico, acorde a la situacion econdmica y social del pais, demanda una estrecha vinculacion entre

las necesidades de la sociedad con relacion a los servicios farmacéuticos.

Un reto fundamental es la formacion de un farmacéutico que sea capaz de asumir la responsabilidad de su actualizacion

permanente y asi mantener su pertinencia social.

La presente malla curricular no sélo pretende incorporar conocimientos basicos indispensables para el abordaje apropiado de

las asignaturas profesionales, sino mas bien vincular al estudiante con la realidad del ejercicio profesional y las tendencias

futuras, utilizando las nuevas tecnologias del proceso ensefianza, entre los cuales se destaca “aprender a aprender” en el cual
la meta es el propio aprendizaje. Al mismo tiempo se plantea la utilizacién de la estrategia aprendizaje basado en problemas,
la educacion centrada en el estudiante y la educacién orientada a la comunidad.

Los siguientes propdsitos guiaran el proceso de formacion de los futuros egresados de la institucion:

- Implementar la formacion de egresados que tengan la capacidad de identificar y resolver los problemas relacionados con la
Farmacia que se presenten en las areas de la produccion, la salud, la educacion y la investigacion.

- Capacitar a los egresados con la formacion suficiente para insertarse en el medio profesional, para que tengan la
posibilidad de seguir aprendiendo posteriormente a su egreso, perfeccionandose en las areas especificamente relacionadas
con su interés profesional.

- Priorizar en las asignaturas de caracter obligatorio, aquellos aspectos conceptuales que constituyen los fundamentos
basicos de cada materia, profundizando en los aspectos formativos de la ensefianza.

- Llevar a su justo término la proporcion entre la dedicacion al aprendizaje y a su evaluacion, evitando los excesos de esta
Gltima, pero manteniendo el debido seguimiento de la calidad de la formacién adquirida por los estudiantes.

- Lograr que el sistema de ensefianza/aprendizaje sea compatible con el maximo grado de personalizacion en la relacién
estudiante/docente.

- Promover los Estudios de Postgrado (especializaciones, maestrias, doctorados).

3. OBJETIVOS DE LA CARRERA

El Quimico Farmacéutico es el profesional de la salud con sélidos conocimientos relacionados con el medicamento,

productos afines y otras sustancias quimicas relacionadas, asi como con sus interacciones con los seres vivos. Es un

profesional capacitado para integrarse a equipos multidisciplinarios en el area de la Salud y comprometido con la
satisfaccion de las necesidades de la sociedad relativas a la salud y a la calidad de vida de sus integrantes.

El objetivo de la carrera es formar profesionales que estaran capacitados para desempefiarse en las siguientes areas:

- Area tecnoldgica biotecnoldgica: Dirigir, disefiar y ejecutar las actividades de investigacion, desarrollo, produccion,
control y aseguramiento de la calidad, registro, normatizacién, validacién y comercializacion de medicamentos y
productos afines (cosméticos, productos homeopaticos, herboristeria, productos naturales), preparar férmulas
magistrales, oficiales y homeopaticas. Materias primas, reactivos, insumos farmacéuticos y hospitalarios.

Area de la Atencién Farmacéutica: Dirigir, disefiar, asesorar y ejecutar las actividades de planificacion, gestion y
administraciéon de la atencién al paciente en Farmacia Hospitalaria, de Preparados Magistrales y de Farmacia
Comunitaria pablica 6 privada. Estas actividades comprenden tareas tales como la dispensacion, el asesoramiento en el
uso racional de medicamentos e insumos hospitalarios, la colaboracién con otros profesionales de la salud en la
prestacion de una farmacoterapia adecuada con objeto de lograr resultados terapéuticos definidos, la monitorizacion de
farmacos, el seguimiento y evaluacion de los resultados de la farmacoterapia tanto para el paciente como para las
instituciones sanitarias, y la prestacion de servicios de prevencion y promocién de la salud a la comunidad. Formar
parte del comité farmacoterapéutico de hospitales, sanatorios y otros centros asistenciales.

N
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- Area de salud puablica y medio ambiente: Investigar y analizar la presencia de toxicos en materiales biol6gicos,
medicamentos y productos afines. Tener responsabilidad técnica sobre suplementos nutricionales y acreditar el
cumplimiento de las normativas nacionales correspondientes. Asesorar en el area de la salud publica en la
implementacion, gestion, control y evaluacion de politicas farmacéuticas y sanitarias. Ejercer la vigilancia sanitaria en
el marco de la legislacion vigente.

4. PERFIL PROFESIONAL
El Quimico Farmacéutico es un profesional de la salud, especialista en medicamentos, con sélida formacién en las ciencias
quimico - biolégicas, capacitado para desarrollar actividades en areas relacionados con los farmacos, medicamentos y otras
sustancias biolégicamente activas (drogas-toxicos) en lo que se refiere a su disefio, sintesis y/o aislamiento, purificacion,
identificacion, control y evaluacién de su impacto en los seres vivos y en el medio ambiente.
Respecto a los farmacos estd preparado para la evaluacion de sus propiedades farmacéuticas, farmacocinéticas,
farmacodinamicas y efectos beneficiosos, adversos y toxicos en el hombre y organismos vivos en general.
Esta capacitado para asumir la responsabilidad legal y ética, ante la sociedad en la produccién y control de medicamentos y
cosméticos de calidad.
De igual modo es capaz de desarrollar y adaptar nuevas tecnologias, formular nuevos productos, valorar y mejorar las
propiedades terapéuticas de los mismos. Puede ejercer la gestion de calidad desde la seleccién de las materias primas,
solucion de problemas técnicos de procesamiento, estabilizacién, envasado, almacenamiento, hasta la distribucién, transporte
y comercializacion de los medicamentos, sean de origen natural o sintético.
A través de la Atencién Farmacéutica y como integrante del equipo de profesionales de la salud, el Quimico Farmacéutico
esta capacitado para brindar una buena dispensacion y administracion del medicamento en sus aspectos técnico, social y
ético, tanto en la farmacia hospitalaria, de preparados magistrales y comunitaria para manejar la informacion objetiva y
actualizada vinculada a las propiedades y usos de medicamentos.
El Quimico Farmacéutico es un profesional que informa, orienta y educa al paciente promoviendo el uso racional de los
medicamentos y esté4 capacitado para el ejercicio de la docencia en areas de su competencia.

5. COMPETENCIAS PROFESIONALES

Son competencias del ejercicio profesional del Quimico Farmacéutico en el equipo de salud el conocimiento de:

- Los medicamentos y de las sustancias utilizadas para su elaboracién, entendidos éstos en el concepto de la medicina
tradicional y productos de la medicina alternativa (herboristeria y homeopaticos).

- Latecnologia farmacéutica y el aseguramiento de la calidad de los medicamentos.

- la tecnologia cosmética y el aseguramiento de calidad de los cosméticos.

- Los efectos y metabolismo de los medicamentos y sustancias toxicas, asi como de su utilizacion racional

- La evaluacion de los datos cientificos relativos a los medicamentos, para proporcionar informacién y educacién adecuada.

- Los aspectos éticos-legales relacionados con el ejercicio de las actividades farmacéuticas.

- La Salud publica y de la educacioén sanitaria.

- La Farmacovigilancia y farmacoeconomia.

- Ladispensacion, informacion y educacion sobre el uso de medicamentos.

- Lagestion y suministro de medicamentos e insumos farmacéuticos y hospitalarios
El desarrollo de nuevos farmacos tanto de origen natural como sintético y biotecnolégicos.

Acthldades Profesionales Reservadas al Titulo de Quimico Farmacéutico:

1. Desarrollar en forma exclusiva las siguientes actividades:

a) Ejercer la direccion técnica de farmacias privadas; farmacias de establecimientos de salud gubernamentales y privados;
servicios de esterilizacion de establecimientos farmacéuticos y cosméticos gubernamentales y privados; droguerias;
distribuidoras. Laboratorios o plantas industriales que realicen: investigacion, disefio, sintesis, desarrollo, produccion,
control de calidad, fraccionamiento, envasado, esterilizacion, almacenamiento, conservacion, distribucion,
importacion, exportacion y transporte, de medicamentos y productos para la salud del ser humano y otros seres vivos.
Ejercer la supervision del personal técnico a su cargo.

b) Preparar formulaciones farmacéuticas y medicamentos magistrales y oficinales; y dispensar medicamentos de origen
industrial, en farmacias de atencién directa al pablico (privadas, comunitarias, de obras sociales) o en servicios de
atencion de la salud (hospitales, sanatorios, centros de salud, dispensarios) ejerciendo la direccion técnica o funcién
similar y/o las funciones paramédicas, de acuerdo a la legislacién y reglamentaciones vigentes en cada jurisdiccion.
Intervenir en la investigacion y disefio, desarrollo, produccion, control de calidad, envasado, almacenamiento y
distribucién de medicamentos fabricados en serie por la industria farmacéutica, actuando como director técnico o
funcion similar de acuerdo a la legislacion y reglamentaciones vigentes.

2. Investigar, disefar, sintetizar, desarrollar, producir y controlar, preparar, fraccionar, envasar, almacenar, conservar,
distribuir, dispensar, administrar medicamentos y productos para la salud.

3. Realizar seguimientos farmacoterapéuticos de productos destinados a la curacion, alivio y prevencion de enfermedades del
ser humano y otros seres Vivos.

4. Ser el profesional responsable de la Direccion Técnica de las plantas industriales que realicen todos los procesos
enumerados en el punto 1.a) respecto de: medicamentos, preparados magistrales, herboristerfa, fitoterapicos, productos
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homeopaticos, cosméticos, insumos farmacéuticos y hospitalarios, materias primas de la industria farmacéutica y
cosmética y reactivos quimicos en general.

5. Realizar estudios farmacolégicos y toxicoldgicos en sistemas bioldgicos aislados o en seres vivos.

6. Extraer, aislar, investigar, identificar y conservar principios activos, medicamentos y nutrientes naturales u obtenidos de
procesos sintéticos y/o biotecnolégicos.

7. Formar parte del personal técnico de produccion, control, desarrollo, fraccionamiento y almacenamiento en Farmacias,
Industrias Farmacéuticas, Cosméticas y Laboratorios o Institutos relacionados o vinculados con las mismas.

8. Asesorar y participar en la acreditacion, supervision técnica y categorizacion en todo establecimiento puablico o privado
donde ejerza, el Quimico Farmacéutico, su actividad profesional.

9. Asesorar a otros integrantes del equipo de salud y a la poblacién sobre el uso racional del medicamento y otros productos
para la salud.

10. Participar como contralor profesional Quimico Farmacéutico en los distintos establecimientos y organismos publicos y
privados: municipales, departamentales, nacionales e internacionales.

11. Establecer las especificaciones técnicas, higiénicas y de seguridad que deben reunir los ambientes en los que se realicen
los procesos tecnoldgicos, en el ambito oficial o privado, hospitalario o industrial destinado a la preparacion,
almacenamiento, distribucion y dispensaciéon de medicamentos y otros productos farmacéuticos, alimentos dietéticos,
cosméticos, productos alimenticios y otros relacionados con la salud.

12. Participar en la realizacion de estudios, consultas, asesoramientos, auditorias, inspecciones, pericias e interpretaciones en
temas de su competencia en los cuerpos legislativos y judiciales, en organismos plblicos o privados: municipales,
departamentales, nacionales e internacionales.

13. Actuar en equipos de salud, en la administracion, planificacion, programacion, ejecucion y evaluacion de campafas y
programas sanitarios.

14. Intervenir en la confeccién de normas, patrones de tipificacion, evaluacion y certificacion para materias primas y drogas
importadas o para exportar, relacionadas con medicamentos, cosméticos y otros productos para la salud.

15. Intervenir en la preparacion, redaccion y actualizacién de la Farmacopea Nacional, de Formularios Terapéuticos, de los
Cadigos y de todo otro texto o disposicion legal relacionada con la actividad farmacéutica y la salud pUblica.

16. Organizar, actuar y dirigir centros de informacion, suministro, gestion y control de medicamentos y productos para la
salud, pUblicos o privados.

. TITULO QUE OTORGA
Quimico Farmacéutico

. REGIMEN ACADEMICO
7.1 Duracion de la carrera
La carrera tendréa una duracion de 5 afios estructurada en 10 semestres académicos de 15 semanas mas un semestre del
Curso Probatorio de Ingreso (CPI), con una carga horaria de 4.790 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la
realizacion de Practica Profesional y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado.
7.2 Malla Curricular
Las asignaturas estan organizadas en las Troncales Obligatorias y Optativas y se prevé el dictado de los mismos en
clases tedricas, tareas de aulas centradas en resolucion de situaciones problematicas, trabajos practicos de laboratorio
destinadas fundamentalmente a la adquisicion de conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios propios de
la naturaleza de la carrera.
7.3 Descripcion de Materias
7.3.1 Ciclos de Formacioén
Se reconocen como Areas del Conocimiento para la formacién universitaria del profesional Quimico
Farmacéutico, el conjunto de ciencias que se agrupan desde un punto de vista cientifico en los siguientes ciclos:

a) Formacion Bésica: Ciencias Quimicas, Ciencias Fisicas y Mateméticas

b) Formacién Biomédica

c) Formacion Profesional

d) Practica Profesional

e) Ciencias Sociales y Humanidades

f) Optativas

Los ciclos de formacién bésica y biomédica; de formacién profesional; y de préctica profesional, como asf
también las asignaturas de carécter social, y las optativas, tienen en cuenta los siguientes propésitos generales:

a) Fomentar en el estudiante habitos de estudio, de aprendizaje activo y de educacién continua y contribuir al
desarrollo de su capacidad de andlisis, juicio critico e independencia de criterio, su espiritu de investigacion,
su capacidad innovadora y, en general, su creatividad.

b) Generar una conciencia y actitud ética y humanistica para el ejercicio de la practica de la farmacia y las
actividades académicas, cientificas, tecnoldgicas y productivas con ellas relacionadas.

¢) Adquirir los conocimientos, habilidades y destrezas que sustentan la Formacion profesional

d) Asimilar los contenidos y el conocimiento instrumental de las ciencias bésicas y biomédicas.

[=2]
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Ciclo de formacion basica y biomédica

Los propositos de formacién basica y biomédica son:

- Proporcionar al estudiante las bases conceptuales y metodoldgicas necesarias para la adquisicion, generacion y
comunicacion del conocimiento.

- Proveer al estudiante los conocimientos, actitudes y procedimientos esenciales para que pueda recibir, entender y
aplicar los contenidos del area de formacién profesional.

- Propiciar la aplicacion del método cientifico.

- Estimular el desarrollo en el estudiante de las destrezas y habilidades primordiales de naturaleza instrumental
necesarias para la recoleccion, procesamiento, registro, comunicacion y archivo de informacion relevante y del
producto de la investigacion, como asi también los criterios que le permitan el abordaje y resolucién de situaciones
problematicas.

- Suministrar las herramientas necesarias para el autoaprendizaje, la formacion permanente y la interdisciplinariedad.

- Promover el desarrollo de una actitud ética y responsable.

Ciclo de formacion profesional

Los propositos de formacion profesional son:

- Adquirir los contenidos conceptuales, actitudinales y procedimentales, y el conocimiento instrumental necesario para
el ejercicio profesional integrado a equipos de salud y aplicados a todas las actividades reservadas al titulo
profesional. Comprende los conocimientos vinculados a las ciencias de la salud, las ciencias humanisticas y de la
conducta, la bioética, la salud publica, y las ciencias sociales.

- Proveer al estudiante los conocimientos, actitudes, procedimientos, habilidades y destrezas necesarios para su
desempefio profesional en los distintos campos de competencia Farmacéutica estimulando la aplicacion del método
cientifico.

- Desarrollar en el estudiante las destrezas y habilidades primordiales de naturaleza instrumental necesarias para la
recoleccion procesamiento, registro, comunicacion, archivo y recuperacion de la informacion relevante.

- Suministrar las herramientas necesarias para el autoaprendizaje, la formacién permanente y la interdisciplinariedad
con otros profesionales y colegas.

- Promover el desarrollo de una actitud ética en la relacion del Quimico Farmacéutico con la comunidad y en los
trabajos de investigacion.

Préctica Profesional, Ciencias Sociales y Humanidades

Los propositos de estos ciclos son:

- Disponer de los conocimientos y del manejo instrumental esencial para el desempefio del Quimico Farmacéutico, en
establecimientos de salud, pUblicos y privados, y la practica necesaria programada y supervisada para el logro de
dicho objetivo.

- Presentar los principales hechos y procesos ligados a la historia de la Farmacia y de los medicamentos.

- Conocer sobre la actualidad y futuro de la Farmacia desde una perspectiva nacional y atendiendo al marco
socioeconémico, politico y ético en el que ella desarrolla sus tareas.

- Aplicar el método cientifico en la elaboracion del Trabajo de Grado.

- Familiarizar al estudiante con el ejercicio profesional, brindandole la posibilidad de actuar en los &mbitos en los que
su preparacion lo faculta, bajo un sistema educativo programado y supervisado por la unidad académica.

- Aplicar las destrezas y habilidades primordiales de naturaleza instrumental necesarias para la recoleccion,
procesamiento, registro, comunicacion, archivo y recuperacion de informacion relevante como asi también la
producida por las actividades de investigacion en el &mbito en que se desempefie.

- Suministrar las herramientas necesarias para el autoaprendizaje, para la formacion permanente y la interrelacion con
los integrantes del equipo de trabajo.

- Promover el desarrollo de una actitud ética en la relacion del Quimico Farmacéutico con la comunidad, en el equipo
de salud y en los trabajos de investigacion.

- Preparar al estudiante para identificar su papel en la resolucion de problemas e inculcar la importancia del trabajo en
equipos multidisciplinarios, cuando correspondiera, generando la disposicion favorable a esta modalidad operativa.

La carga horaria por Ciclo de Formacion se distribuye de la siguiente manera:

CICLOS DE Carga horaria | Carga horaria por
FORMACION ASIGNATURAS por asignaturas | ciclo de formacién
Quimica General 100
Quimica Inorgénica 120
Quimica Organica | 120 1355 hs
Formacion Quimica Orgénica Il 120 28,3 %
Quimica Analitica | 120
Quimica Analitica Il 120
Quimica Analitica Il 90
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Fisicoquimica 150
Basica Fisica General (Fisica ) 90
Fisica Il 90
Geometria analitica y Calculo 70
Célculo diferencial e Integral 90
Bioestadistica 75
Biologia 105
Anatomia Humana 75
Fisiologia Humana 90 770 hs.
Formacion Fisiopatologia 75 16,5%
s Microbiologia General 90
Biomédica ———
Bioquimica 90
Biologia Molecular 120
Toxicologia 105
Parasitologia 60
Botanica 75
Farmacoboténica 75
Farmacognosia 120
Formacion Fitoguimica 105
Profesional Qu[m?ca Farmace::ut?ca | 90
Quimica Farmacéutica Il 90
Farmacotecnia | 90
Farmacotecnia Il 90 1665 hs.
Tecnologia Farmacéutica 120 34,8 %
Tecnologia Cosmética 120
Andlisis y Control de Calidad de Medicamentos y 105
Cosméticos |
Andlisis y Control de calidad de Medicamentos y 105
Cosméticos Il
Farmacia Clinica y Atencién Farmacéutica 60
Farmacologia | 120
Farmacologia Il 120
Gestién de calidad 60
Salud Publica 60
Legislacion Farmacéutica y Deontologia 60
Practica Pre profesional | 50
Practica Pre Practica Pre profesional |1 50 600 hs.
Profesional y Practica Profesional 300 125%
Profesional Trabajo de Grado 200
Seminario: Orientacion Profesional 15
Ciencias Sociales y | Metodologia de la Investigacion 60 135 hs.
Humanidades Administracion y Marketing Farmacéutico 60 2,8 %
Asignaturas Obligatorias 4.610 hs.
Ingles Técnico, Informatica, Emprendedorismo, Animales
Asignaturas de Laboratorio, Fisicoquimica Farmacéutica, Inmunologia, 60
Optativas Biotecnologia Farmacéutica, Farmacote-rapéutica, 60 180 hs.
Anélisis Microbiolégico Farmacéutico y Cosmético, 60 3,8%
Farmacoeconomia, Radiofarmacia, Biofar-macia,
Gerenciamiento de Plantas Farmacéuticas
CARGA HORARIA TOTAL 4.790 hs.

*Calculo de la carga horaria minima por ciclo de formacion: N° de horas semanales x 15 semanas del semestre

7.3.2 Contenidos Curriculares Basicos
La definicion de los contenidos curriculares béasicos que la carrera de Farmacia debe cubrir son aquellos
esenciales que constituyen una matriz basica de referencia de la que se derivaran planes de estudio de
asignaturas. Ellos abarcan la informacion conceptual y teérica considerada bésica para alcanzar los objetivos de

22



Guia Académica 2012

Facultad de Ciencias Quimicas

la carrera, atendiendo el perfil y las competencias profesionales reservadas para el titulo de Quimico
Farmacéutico. Ver Anexo 2
7.3.3 Préctica Profesional
Se incorpora al estudiante al ejercicio profesional con pasantias en actividades profesionales farmacéuticas en
ambitos de su competencia en servicios hospitalarios, ambulatorios o industriales pablicos o privados, bajo un
sistema educativo programado y supervisado. Podra complementarse en otros ambitos relacionados con los

alcances de grado.

7.3.4 Trabajo de Grado
Tiene como objetivo integrar los conocimientos desarrollados en las asignaturas obligatorias y optativas, a fin de
que el alumno aborde problemas referidos a su perfil profesional y que aportan el nivel de conocimiento y
practica cientifica, técnica y social para que integren la solucién a los problemas que se van proponiendo. Este
trabajo, permite un acercamiento a la problematica que se presenta en el ejercicio profesional y la aplicacion de
una metodologia cientifica para su resolucion.

8. REQUISITOS DE GRADUACION
a) Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
b) Aprobar tres asignaturas optativas.

¢) Cumplir los requisitos de Orientacion Profesional y Pasantias.

d) Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.
€) Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segn la reglamentacion vigente.

ANEXO 1 - ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Carga
Sem | Nivel | Asignaturas/Actividades Semanales horaria_| Prerrequisitos
T+| p* | Total | SEMaNa/
Semestre
Quimica General 6 6 -
1 CPI | Fisica | 6 6 260 -
Geometria Analitica y Calculo 6 6 -
Quimica Inorgénica 3|5 8 CPI
Fisica Il 313 6 CPI
2 1 | Célculo Diferencial e Integral 313 6 28/420 |CPI
Biologia General 413 7 CPI
Seminario: Orientacién profesional 1] - 1 CPI
Quimica Organica | 414 8 Quimica Inorgénica
Quimica Analitica | 414 8 Quimica Inorgénica
1 2 | Anatomia Humana 3|2 5 29/435 | Biologia General
Botanica 212 4 Biologia General
Parasitologia 2|2 4 Biologia General
Quimica Orgénica Il 414 8 Quimica Orgénica |
Quimica Analitica Il 41 4 8 Quimica Analitica |
2 3 | Farmacobotanica 2|3 5 26/390 | Boténica
Optativa | -] - 4 wx
Bioestadistica 3|2 5 Geometria Analitica y Célculo
Quimica Analitica Il 3|3 6 Quimica Analitica Il — Fisica Il
Fisica Il - Calculo Diferencial e Integral -
Fisicoquimica 64| 10 Quimica Analitica Il — Quimica Organica
|
! 4 Fisiologia Humana 412 6 321480 Anatomia Humana
Microbiologia General 412 6 Biologia General
(l\:/liztnc;?fci)(lzzgla de la Investigacion 5| 9 4 Bioestadistica
Farmacognosia 414 8 Farmacobotanica - Quimica Analitica Il
Quimica Farmacéutica | 3|3 6 Quimica Organica Il
2 S Bioguimica 412 6 251315 Quimica Orgénica Il
Fisiopatologia Humana 411 5 Fisiologia Humana
1 | 6 |saludPablica 20 2| 4 | 247360 g".eto‘,".""g"a de la Investigacion
ientifica
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Biologia Molecular 6|2 8 Bioquimica — Fisicoquimica
Farmacotecnia | 313 3 Quimica Analitica Il
Quimica Farmacéutica Il 3|3 6 Quimica Farmacéutica | - Microbiologia
General
Optativa 1 - - 4 *%
. . Fisiopatologia Humana - Quimica
Toxicologia 413 7 Analitica 11l
2 7 Fitoguimica 413 7 28 /420 | Farmacognosia — Quimica Orgénica Il
Farmacologia | 5]3 8 +50 Biologia Molecular - Fisiologia Humana
Farmacotecnia Il 313 6 Farmacotecnia |
Préctica Pre profesional | -] - 50 Hasta 6° nivel aprobado
Tecnologia Farmacéutica 4] 4 8 Farmacotecnia Il
Anahs,ls_ y Control de Medicamentos y 3| a 7 Quimica Analitica 111
Cosméticos |
1 8 | Legislacion Farmacéutica 271405
4 . Y 2] 2 4 +50 Farmacotecnia |
Deontologia
Farmacologia |1 5|3 8 Farmacologia |
Préctica Pre-profesional Il - | -] 50 Hasta el 7° nivel aprobado
Gestion de Calidad 2|2 4 Farmacotecnia |
Farmam,a _ Clinica 'y  Atencion 2| 9 4 Farmacologia Il
Farmacéutica
Tecnologia Cosmética 414 8 31/ 465 Tecnologia Farmacéutica
2 9 | Andlisis y Control de Medicamentos y Andlisis 'y Control de Calidad de
e 3|4 7 . -~
Cosmeéticos Il Medicamentos y Cosméticos |
Administracion y Marketing 301 4 Farmacotécnia |
Farmacéutico
Optativa 11 4 - 4 wx
Préctica Profesional 2] -1 30 300 -
1-2 | 10 Trabajo de Grado > T - 30 200 Hasta 9° nivel aprobado
* T: Formacion Teoérica, P: Formacion Practica
** De acuerdo a la asignatura elegida
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem | Nivel Materia Asignaturas/Actividades T | P* | L* |Total Prerrequisitos
Ingles Técnico 2 2 - 4 | CPI
2 3 | Optatival | |nformatica 2 | 2 4 |cpl
Emprendedorismo 2 2 - 4 | CPI
Primeros Auxilios 2 2 - 4 |Anatomia Humana
Fisicoquimica Farmacéutica 4 - - 4 | Fisicoquimica
1 6 Optativa Il | Animales de Laboratorio 3 - 1 4 | Biologia General
Radiofarmacia 4 - |- 4 | Quimica Analitica Ill
Biotecnologia Farmacéutica 4 - - 4 | Biologia Molecular
Farmacoterapéutica 4 - - 4 | Farmacologia I
. Anadlisis Microbioldgico 4 - - 4 | Andlisis y Control de
1 9 | Optativa lll | Farmacéutico y Cosmético Medicamentos y Cosméticos | -
Microbiologia General
Inmunologia 4 - - 4 | Bioquimica - Microbiologia
General
Biofarmacia 4 - |- 4 Farmacotecnia Il
Gerenciamiento de Plantas 4 - |- 4 | Tecnologia Farmacéutica
Farmacéuticas
Farmacoeconomia 4 e 4 | Salud Publica
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MISION

La misién de la carrera de Bioquimica es formar profesionales capacitados para liderar cientifica, técnica y éticamente las
actividades de toma de muestras, seleccion y realizacion de los analisis y la interpretacion de sus resultados, en un marco de
bioseguridad y aseguramiento de la calidad, en determinaciones basadas en métodos fisicos, quimicos, radioquimicos,
biolégicos, microbiolégicos, parasitoldgicos, inmunolégicos, hematolégicos, citolégicos, de biologia molecular y genéticos,
en materiales biolégicos, sustancias quimicas, drogas, materiales biomédicos, alimentos, téxicos y muestras ambientales, de
origen humano, animal, vegetal y microbiolégico.

. FUNDAMENTOS DE LA CARRERA

La Facultad de Ciencias Quimicas cuenta con una larga tradicion en la formacion de profesionales dedicados a prestar
servicios y realizar investigacion vinculada a los productos biolégicos, principalmente a los de origen humano, vinculada a la
realizacion e interpretacion de pruebas del laboratorio clinico. La formacién tradicional en este campo del conocimiento fue
incorporando, desde la creacion de la carrera, disciplinas adicionales dandoles a los profesionales bioquimicos un muy
amplio perfil de competencias. En la reforma de 1996 (Plan 3) esta tendencia experiment6 un cambio radical al separar en
titulaciones diferenciadas las competencias vinculadas al quehacer clinico de las asociadas a otros ambitos como el
ambiental, de los alimentos y de la investigacion en general. Dicho planteamiento consolidd el carécter clinico predominante
que la carrera tenia, al tiempo de abrir la posibilidad de profundizar en otras areas con solvencia apropiada.
A mas de 10 afios de dicha reforma, y atendiendo a las tendencias en la materia imperantes en la region, la oferta de post-
grado, generada por la propia Facultad de Ciencias Quimicas, y las caracteristicas de la demanda local de profesionales, se
propone un plan de estudios Unico para la formacién de profesionales bioquimicos, dando la posibilidad de orientarse en
preferencias profesionales a través de algunas materias electivas y la realizacion de cursos de post-titulo.
El profesional bioquimico esté& llamado a desempefiarse con excelencia en los servicios de diagnéstico y monitoreo clinico de
caracter individual, al tiempo que se demandan capacidades para su actuacion eficaz en situaciones de interés para la salud
publica y la actuacién forense. Es, ademas, un proveedor de servicios analiticos y de asesoria en temas que involucran
sistemas bioldgicos, tanto en el &mbito estrictamente clinico como en otros, tales los temas ambientales, biotecnoldgicos,
toxicolégicos, bromatolégicos y de produccion y monitoreo de calidad de productos biol6gicos. En todos los casos se espera
que actle orientado por una fuerte base cientifica, demostrando idoneidad en los contenidos bésicos y avanzados de las
disciplinas propias de su carrera, asi como capacidad para realizar investigacion, trabajar en grupos multidisciplinarios y
transmitir eficazmente sus conocimientos y los resultados de su actuacion.
Para la obtencion de tales logros se disefia un plan curricular que incluye materias obligatorias, que constituyen la base de la
formacion, y electivas que apuntan al desarrollo de intereses particulares de los estudiantes. La vinculacién con el &mbito
profesional se encara a través de las pasantias; mediante la ejecucion y defensa de un trabajo de grado se busca desarrollar la
capacidad de resolver problemas, obtener e integrar informacion, aplicar el método cientifico y demostrar habilidades
comunicacionales. Los siguientes principios guiaron la elaboracion de esta propuesta curricular:
a. Adecuacion de los contenidos de las materias al rol que les corresponde en la formacion global y especifica del futuro
profesional
b. Incorporacion de contenidos que se consideran carentes en los actuales planes
c. Flexibilizacion relativa de la propuesta curricular mediante la incorporacion de materias con carécter electivo para que los
estudiantes opten segun sus afinidades especificas en la carrera
d. Consolidacion del caracter integrador de algunas materias
. Revision de la vinculacién horizontal y vertical de las materias componentes del plan de estudios
. Inclusién de actividades que integren las habilidades cientifico — técnicas con los aspectos sociales de la formacion
universitaria y suministro temprano de informacion sobre las actividades profesionales que desempefian los egresados
g. Provision, mediante actividades de asignaturas y seminarios, de orientaciones para la bisqueda y seleccion de informacion
cientifico — técnica, la redaccion cientifica y la presentacion de exposiciones orales
. Incentivo para la realizacion de tareas fuera de clases
Conservacion de la pasantia como requisito de graduacion
Incorporacién de la planificacion, ejecucion y defensa de un trabajo de grado como requisito de graduacion
. Propuesta de un titulo nico de graduacién bajo la denominacién de Bioquimico, con carécter de titulo habilitante para el
ejercicio profesional

= @

=

. OBJETIVO DE LA CARRERA

Formar profesionales de la quimica capaces de liderar cientifica, técnica y éticamente la planificacion, desarrollo, ejecucion e
interpretacion de pruebas basadas en métodos fisicos, quimicos, radioquimicos, biol6gicos, microbioldgicos, parasitoldgicos,
inmunoldgicos, hematoldgicos, citol6gicos, de biologia molecular y genéticos en materiales bioldgicos, sustancias quimicas,
drogas, materiales biomédicos, alimentos, toxicos y muestras ambientales,
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de origen humano, animal, vegetal y microbioldgico; asi como la realizacién de investigacion y la participacion como perito,
auditor y asesor en temas que involucren componentes quimico — bioldgicos, y el ejercicio de la docencia en las area citadas.

. PERFIL PROFESIONAL

El Bioquimico es el profesional especialista con sélida formacién en las ciencias quimicos bioldgicas, capacitado para

desarrollar actividades analiticas y de asesoria, vinculadas a aspectos quimico - bioldgicos. Esta capacitado para:

a. Obtener y preservar muestras bioldgicas, sean estas clinicas o de otro origen (ambiental, alimenticio, o de especies
animales, vegetales y microbiolégicas, naturales o genéticamente modificadas).

b. Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de andlisis quimico — bioldgicos de interés clinico con diversos fundamentos,
como: fisicoquimico, quimico, bioguimico, hematolégico, microbioldgico, parasitolégico, inmunolégico, citolégico, de
biologia molecular y con radiois6topos.

c. Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de pruebas quimico — bioldgicas de interés toxicolégico y forense, de interés
individual o colectivo

d. Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de andlisis quimico — biolégicos de interés diferente al clinico en sus diversas
modalidades, como: quimica y toxicologia ambiental, bromatologia, farmacologia experimental, fitoquimica, bioquimica
nutricional e industrial, biotecnologia y de otros campos afines a su formacion.

e. Demostrar conocimientos y destrezas en el manejo seguro de materiales peligrosos (bioldgicos, radioactivos y quimicos)
de interés clinico, ambiental, biotecnolégico y de areas relacionadas.

f. Evaluar el desempefio de pruebas diagnésticas de laboratorios quimicos y bioldgicos

g. Disefiar, ejecutar y difundir resultados de investigaciones laboratoriales y de campo, que incluyan componentes quimicos
0 bioldgicos

h. Aplicar conocimientos de procedimientos analiticos quimico — bioldgicos a problemas de salud pUblica

i. Evaluar las propiedades de preparaciones biol6gicas como enzimas, vacunas, hormonas, anticuerpos, moléculas marcadas
con radiotrazadores y compuestos relacionados.

j. Transmitir conocimientos quimico — bioldgicos a través de la docencia y la difusién de los conocimientos cientificos y
tecnolégicos.

k. Ejercer la direccion técnica de laboratorios donde se realicen andlisis quimicos y biolégicos de interés clinico,
toxicolégico, ambiental, alimenticio, biotecnolégico y de areas relacionadas, ya sean dirigidos a la prestacion de servicios
o la investigacion.

. COMPETENCIAS PROFESIONALES

Son competencias del ejercicio profesional del bioquimico el conocimiento y las habilidades operativas relativas a:

a. Las pruebas analiticas practicadas en los laboratorios clinicos, bancos de sangre y para la tipificacion de tejidos, con base
en conocimientos de fisicoquimica, bioquimica, biologia molecular, hematologia, inmunologia, microbiologia,
parasitologia, y citologia, realizadas en laboratorios ptblicos y privados.

b. Las pruebas analiticas de interés toxicol6gico (clinico, ocupacional, ambiental, social, alimentario, deportivo y
medicamentoso) y forense.

c. Las pruebas analiticas relativas a muestras de origen o interés biolégico, basadas en procedimientos bromatolégicos,
biotecnolégicos, de quimica y toxicologia ambiental, fitoquimicos, farmacoldgicos y con radioisétopos, realizadas en
laboratorios publicos y privados.

d. El ejercicio de funciones de perito y auditor en el area de la analitica quimico — bioldgica de interés clinico, toxicoldgico,
forense, ambiental, bromatoldgico y biotecnolégico.

e. La planificacion, ejecucion y evaluacion de requerimientos de bioseguridad y aseguramiento de la calidad en las etapas
preanaliticas, analiticas y postanaliticas de los procedimientos que ejecuta.

f. El disefio, desarrollo y evaluacion técnica de reactivos y métodos diagnésticos.

g. La observancia de criterios éticos y deontolégicos vinculados al ejercicio de actividades profesionales en los ambitos en
que se desempefia.

h. El ejercicio de la direccion técnica y supervision del personal técnico de laboratorios plblicos o privados de analisis
clinicos, con radioisétopos, bromatolégicos, toxicoldgicos, de quimica forense, de bancos de sangre y tipificacion de
tejidos, de andlisis ambientales, y de elaboracion y control de reactivos de diagnéstico, productos y materiales
biotecnoldgicos.

i. El disefio y ejecucion de proyectos de investigacion cientifica y tecnoldgica en areas de su competencia, y la difusion de
sus resultados.

j. Elejercicio de la docencia en areas de su competencia.

TITULO QUE OTORGA
Bioquimico

. REGIMEN ACADEMICO

7.1 Duracion de la carrera
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La carrera tendra una duracion de 6 afios, estructurada en 11 semestres académicos mas un semestre del Curso
Probatorio de Ingreso CPI, con una carga horaria de 5095 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la
realizacion de Pasantia (400 horas reloj) y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado (200 horas reloj).
7.2 Malla curricular
Las asignaturas estan organizadas en las troncales obligatorias y optativas, previéndose el dictado de los mismos en
clases tedricas, tareas de aulas centradas en resolucién de situaciones problematicas, trabajos préacticos de laboratorio
destinadas fundamentalmente a la adquisicion de conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios propios de
la naturaleza de la carrera. Ver Anexo 1.
7.3 Descripcion de materias
7.3.1 Ciclos de formacion
Se reconocen como Areas del Conocimiento para la formacién universitaria del profesional bioguimico, el
conjunto de ciencias que se agrupan desde un punto de vista cientifico en los siguientes ciclos (incluyendo los
contenidos de las tres materias optativas):
a) Ciencias Quimicas
b)  Ciencias Fisicas y Matematicas
c) Ciencias Biomédicas
d)  Asignaturas Profesionales
e)  Practica Profesional y Trabajo de Grado
f)  Ciencias Sociales y Humanidades

La carga horaria por Ciclo de Formacion se distribuye de la siguiente manera:
Carga Horaria
Ciclo de Formacion Asignaturas Carga horaria por Total por Ciclo de
asignaturas Formacion
Formacién Bésica
Quimica General 100
Ciencias Quimicas Quimica Inorgéanica 120 1075 h.
Quimica Organica | 120 (21,9%)
Quimica Orgénica 120
Quimica Analitica | 120
Quimica Analitica Il 120
Quimica Analitica Il 90
Fisico Quimica 150
Fisico Quimica Biolégica. 135
Fisica General (Fisica I) 90
Ciencias  Fisicas y | Fisicall 90 415 h.
Matematica Geometria Analitica y Calculo 70 (8,5%)
Célculo Diferencial e Integral 90
Bioestadistica 75
Formacién Biomédica
Biologia General 105
Ciencias Biomédicas Anatomia Humana 75 1110 h.
Histologia 75 (20,6%)
Fisiologia 90
Fisiopatologia 75
Bioguimica | 165
Bioguimica Il 120
Biologia Molecular 120
Genética 90
Farmacologia 90
Microbiologia General 105
Formacion Profesional
Microbiologia Clinica 150
Asignaturas Hematologia 150 1605 h.
Profesionales Toxicologia 105 (32,8%)
Citologia Clinica 90
Inmunologia 90
Inmunologia Clinica 90
Parasitologia 105
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Bioquimica Clinica | 150
Bioquimica Clinica Il 150
Quimica Legal y Forense 90
Metodologia de Radiois6topos 90
Bromatologia y Bioguimica Nutricional 105
Biotecnologia 90
Quimica Ambiental 75
Salud Publica y Epidemiologia 75
— - Pasantia 400 600 h.
Practica Profesional =2 210 de Grado 200 (12,0%)
Ciencias Sociales y Humanidades
Seminario | 15
Ciencias Sociales y | Seminario Il 30 195 h.
Humanidades Metodologia de la Investigacién Cientifica 60 (4,0%)
Inglés Técnico 90
Asignaturas Obligatorias 5000 h.
. Animales de Laboratorio, Administracion de
éﬂf};{;\&gsras Lgboratorio, I_30ténica, Eyaluacién Qe 60 + 60+ 75 195 h.
(3 como minimo) R!esg_os Amblental_es, Etlca_ profesional y
Bioética, Fitoquimica, Monitoreo de Drogas.
Total de horas 5095 h.

7.3.2 Contenidos Curriculares Basicos
La definicion de los contenidos curriculares basicos que la carrera de Bioquimica debe cubrir son aquellos
esenciales que constituyen una matriz basica de referencia de la que se derivaran planes de estudio de
asignaturas.
Ellos abarcan la informacién conceptual y teérica considerada para alcanzar los objetivos de la carrera,
atendiendo el perfil y las competencias profesionales reservadas para el titulo de Bioguimico. Ver Anexo 2
7.3.3 Préctica Bioquimica
Se incorpora al estudiante al ejercicio profesional con pasantias en actividades profesionales bioquimicas en
ambitos de su competencia como servicios analiticos clinicos hospitalarios publicos y privados, laboratorios de
investigacion y servicios de areas diferentes a la clinica, bajo un sistema educativo programado y supervisado.
7.3.4 Trabajo de Grado
Tiene como objetivo integrar los conocimientos desarrollados en las diversas asignaturas obligatorias y
optativas, a fin de que el alumno aborde problemas referidos a su perfil profesional y que aporten el nivel de
conocimiento y practica cientifico - técnico y social para que integren la solucion a los problemas que se van
proponiendo. Este componente, permite un acercamiento a la problematica que se presenta en el ejercicio
profesional.

8. REQUISITOS DE GRADUACION
a)  Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
b)  Aprobar tres asignaturas optativas.
¢)  Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.
d) Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.
e)  Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segdn la reglamentacion vigente.

ANEXO 1. ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Semanales Carga
Sem | Nivel Asignaturas/Actividades horaria Prerrequisitos
T*|P*|L*| Total| Semana/
Semestre
Quimica General 6 - |6 -
Fisica General (Fisica I) 6 |- |- |6 18/260 -
Geometria Analiticay Célculo |6 |- |- |6 -
Quimica Inorganica 3 2 |3 |8 CPI
2 1 |Fisicall 3 |1 (2 |6 28/420 CPI
Calculo Diferencial e Integral 2 |4 |- |6 CPI
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Biologia General 4 3 |7 CPI
Seminario I: Introduccion a la|1 |- |- |1 CPI
Bioquimica
Quimica Organica | 3 |1 (4 |8 Quimica Inorganica
1 2 | Quimica Analitica | 3 |1 |4 |8 29/435 Quimica Inorgénica
Anatomia Humana 3 |- |2 |5 Biologia General
Inglés Técnico 4 |2 |- |6 CPI
Seminario Il: Bioguimica y|2 |- |- |2 Seminario |
Sociedad
Quimica Orgénica Il 3 |1 |4 |8 Quimica Orgénica |
2 3 | Quimica Analitica Il 3 |1 |4 |8 25/375 Quimica Analitica |
Histologia Humana 2 |- |2 |4 Biologia General
Bioestadistica 3 12 |- |5 Geometria Analitica y Célculo
Quimica Analitica Il 3 |1 |2 |6 Fisica Il - Quimica Analitica Il
1 4 | Fisicoguimica 6 (2 |2 |10 30/450 Fisica Il - Quimica Analitica Il — Quimica
Orgénica | — Célculo Diferencial e
Integral
Fisiologia Humana 4 |- |2 |6 Anatomia Humana — Histologia Humana
Metodologia de la Investigacion | 2 - |4 Bioestadistica
Cientifica
Optativa 1 3 |- |1 |4 Biologia General
Fisico Quimica Bioldgica 6 |1 ]2 |9 Fisicoquimica — Quimica Organica Il
2 5 | Quimica Ambiental 3 |- 12 |5 30/450 Biologia General — Quimica Analitica 111
Bioguimica | 6 |1 ]4 |11 Quimica Orgénica Il —Fisicogquimica
Fisiopatologia Humana 4 |- |1 |5 Fisiologia Humana
Biogquimica Il 6 |- |2 |8 Fisico Quimica Bioldgica - Bioguimica |
1 6 | Microbiologia General 4 |- |3 |7 29/435 Bioquimica |
Genética 2 |1 13 |6 Bioquimica |
Biologia Molecular 6 |- |12 |8 Fisico Quimica Bioldgica - Bioguimica |
Farmacologia 4 |- |2 |6 Fisiopatologia - Biologia Molecular
2 7 | Toxicologia 4 |- |3 |7 29/435 Fisiopatologia — Quimica Analitica I
Inmunologia 4 |- |2 |6 Microbiologia General — Biologia
Molecular
Microbiologia Clinica 4 |- |6 |10 Fisiopatologia - Microbiologia General
Inmunologia Clinica 4 |- |2 |6 Inmunologia — Microbiologia Clinica
1 8 | Citologia Clinica 4 |- |2 |6 29/435 Fisiopatologia Humana
Hematologia 6 |- |4 |10 Inmunologia
Bromatologia y Bioquimica|4 |- |3 |7 Quimica Analitica I11 - Bioguimica |
Nutricional
Bioguimica Clinica | 6 |- |4 |10 Hematologia — Inmunologia
2 9 | Biotecnologia 4 |- |2 |6 30/450 Biologia Molecular — Microbiologia
General
Salud Publica y Epidemiologia |4 |1 5 Metodologia de la Investigacion
Cientifica - Microbiologia Clinica
Optativa 2 3 |1 |- |4 *x
Optativa 3 4 |- |1 |5 **
Bioquimica Clinica Il 6 |- |4 |10 Bioquimica Clinica |
1 10 | Metodologia de Radioisétopos |4 |- |2 |6 29/435 Quimica Analitica I11 - Bioguimica |
Quimica Legal y Forense 4 |- |2 |6 Bioguimica Clinica I — Toxicologia
Parasitologia 4 |- |3 |7 Microbiologia Clinica — Inmunologia
Clinica
Pasantia 400
1-2 | 11 | Trabajo de Grado 200 600 Hasta el 10° nivel aprobado

*T: Teorfa, *P: Problemas, *L: Laboratorio
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ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem | Nivel Materia Asignaturas T*|P*[ L* | Tot Prerrequisitos
Boténica 2| -1 2| 4 |Biologia General
1 4 Optativa 1 | Animales de laboratorio 3] -11 4 | Biologia General
Administracion de 3|1 - 4 | Bioguimica Clinica I (aprobada o
2 9 Optativa 2 | Laboratorios cursada simultineamente)
Etica Profesional y bioética 3 (1] - 4 | Metodologia de la Investigacion
Cientifica
Evaluacion de riesgos 4 1 5 | Toxicologia — Quimica Ambiental
2 9 Optativa 3 | ambientales
Monitoreo de Drogas 41 -1 1 5 | Toxicologia — Farmacologia —
Bioguimica Clinica |
Fitoquimica 41-11 5 | Quimica Analitica Il — Bioquimica |
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INGENIERIA QUIMICA (PLAN 2008)

I. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA.

El Programa de estudios de la carrera de Ingenieria Quimica de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad

Nacional de Asuncion (FCQ ~UNA), estd plenamente justificado en su pertinencia y coherencia desde diferentes

aspectos:

e La FCQ orienta el proyecto académico de la carrera, atendiendo las diferentes necesidades de desarrollo industrial de
nuestro pais y de la region, en especial el MERCOSUR, en el marco de un contexto globalizado. En este sentido,
identifica dichas necesidades, atendiendo el estado actual de desarrollo de las industrias en nuestro pais, el mercado y la
economia, que en algunos casos presentan caracteristicas comunes con los paises de la region, en general a escala de las
PyMES vy con algunas diferencias notables a una escala de produccién mayor, que se considera como parte de una
problematica a la cual, la carrera debe aportar para su resolucién desde tres aspectos: calidad de vida, competitividad e
integracion universidad — empresa para el desarrollo.

e La demanda estudiantil para la carrera es alta y su tendencia es creciente, lo cual justifica su crecimiento y la realizacion
de ajustes periddicos.

e En lo referente a las oportunidades potenciales y existentes del ejercicio profesional del Ingeniero Quimico en nuestro pais
es creciente y también se estd incursionando en otros paises a través de las empresas multinacionales que operan en la
region.

La Ingenieria Quimica, como especialidad dentro del area de Ingenieria, tiene aspectos comunes tanto con el area de la

Ingenieria como también con el area de la Quimica y tiene caracteristicas especificas propias que lo diferencian de otras

carreras dentro de las areas mencionadas.

El Proyecto Académico de Ingenieria Quimica, aprobada por Resolucion N° 266-00-2008 del Consejo Superior

Universitario de la UNA en su concepcion, desarrollo, evaluacion, regulacion, guarda coherencia con la mision de la

Facultad de Ciencias Quimicas y la Universidad Nacional de Asuncién.

Il.  OBJETIVO DE LA CARRERA

Objetivo General

El objetivo general de la carrera es garantizar la formacion integral de los graduados para desempefiarse en empresas

relacionadas con la produccion de bienes y servicios de caracter publico, privado o de forma independiente, respondiendo a

lo establecido en el marco de las definiciones de la Ingenieria y de la Ingenieria Quimica.

Se adoptan las siguientes definiciones como referencia:

e La “Ingenieria” es definida para el MERCOSUR, como el conjunto de conocimientos cientificos y tecnolégicos de base
fisico-matematica, que con la técnica y el arte analiza, crea y desarrolla sistemas y productos, procesos y obras fisicas,
mediante el empleo de la energia y materiales, para proporcionar a la humanidad con eficiencia y sobre bases econémicas,
bienes y servicios que le dan bienestar con seguridad y creciente calidad de vida, preservando el medio ambiente”,

e El Ingeniero en la Republica del Paraguay (ANEAES) es un profesional universitario cuyo profundo conocimiento de
matematicas y de ciencias fisicas y naturales, adquiridas mediante el estudio, la experiencia y la practica; lo emplea con
criterio, a fin de desarrollar condiciones en que se puedan utilizar de manera 6ptima los materiales y las fuerzas de la
naturaleza, en beneficio de la humanidad, considerando restricciones fisicas, econémicas, ambientales, humanas, éticas,
politicas, legales y culturales, siendo esencial la actualizacion profesional permanente.

e La “Ingenieria Quimica” es definida como la profesion en la cual los conocimientos de matematica, fisica, quimica y otras
ciencias naturales, adquiridos por el estudio, son aplicados con criterio para desarrollar vias econémicas para el uso de
materiales y energia en beneficio de la humanidad” (A.I.Ch.E.).

Objetivos especificos

e Formar profesionales en Ingenieria Quimica atendiendo las diferentes necesidades de desarrollo industrial de nuestro pais
y de la region.

o Consolidar y fortalecer trabajos de investigacion relacionados con la Ingenieria Quimica.

o Promover la extension y la prestacion de servicios en areas relacionadas con la Ingenieria Quimica.

e Promover la calidad a través de la autoevaluacion.

11l. PERFIL DEL EGRESADO

El Ingeniero Quimico formado en la Facultad de ciencias Quimicas sera un profesional con:

A. Capacidad y conocimiento para:
o Disefiar, instalar, implementar, dirigir, evaluar y optimizar procesos de produccion industrial.
o Disefiar, supervisar y mantener en condiciones operativas equipos e instalaciones industriales.
e Gerenciar la operacion de una planta industrial en las areas de proceso, control de calidad, produccién y

mantenimiento de las instalaciones.

o Elaborar proyectos de factibilidad técnico-econémica de plantas industriales y de optimizacion de procesos.
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Evaluar la factibilidad técnica y econdmica de proyectos industriales
e Fiscalizar montaje y puesta en marcha de instalaciones industriales.
e Participar en equipos multidisciplinarios en el estudio y evaluacion de impacto ambiental y socio — econémico
producido por las instalaciones industriales y areas afines.
Realizar estudios de aprovechamiento e industrializacion de materias primas.
o Disefiar, evaluar, implementar, dirigir y auditar sistemas de gestion y tratamiento de residuos y efluentes
industriales.
Participar en equipos multidisciplinarios de implementacion, direccién, certificacion y acreditacion de sistemas de
calidad, inocuidad, medioambiente y seguridad ocupacional.
Participar en equipos multidisciplinarios para realiza andlisis de carécter fisico, quimico. microbiol6gico y
biotecnolégico de materias primas, insumos, productos, subproductos y residuos de procesos industriales.
Realizar tareas de investigacion cientifica y tecnolégica, consultoria, docencia, regencia, responsable técnico,
peritaje, auditoria y asesoria en areas de su competencia.
e Conocer el marco normativo y legal en areas de su competencia.
B. Habilidades para realizar las actividades propias de las incumbencias profesionales como:
e Aplicar el método cientifico.
Desarrollar la autoformacion.
Disefiar, planificar y realizar trabajos experimentales
Aplicar los conocimientos adquiridos para resolver problemas practicos.
Comunicar e interpretar resultados obtenidos utilizando el lenguaje técnico adecuado.
Aplicar herramientas informaticas.
Emprender e innovar proyectos industriales.
Proyectar acciones tendientes a la preservacion del medio ambiente.
e Comunicarse en las lenguas oficiales del Paraguay y un idioma extranjero a nivel técnico, con énfasis el inglés.
C. Actitudes tendientes a lograr una predisposicion favorable hacia:
e la actualizacion de sus conocimientos.
e el trabajo con espiritu critico y creador.
el trabajo en equipo y multidisciplinario.
la rigurosidad y cultura de calidad en las acciones emprendidas.
la valoracién de las acciones tendientes a resolver los problemas sociales y de preservacion del ambiente.
la responsabilidad y ética profesional en el procesamiento de la informacién y el anélisis de las situaciones que se
presenten en el area especifica.

e o o o o o .

1IV. COMPETENCIAS PROFESIONALES.

VI.

En el marco del desarrollo sostenible, la responsabilidad social en empresas industriales publicas y privadas, atendiendo

criterios econémicos, éticos y de seguridad, el egresado de la carrera de Ingenieria Quimica de la Facultad de Ciencias

Quimicas de la Universidad Nacional de Asunci6n tendra competencia para realizar:

1. El disefio basico de procesos y equipos en donde se efectdien cambios fisicos, quimicos y biotecnoldgicos.

2. La conduccion, direccion y control de procesos en donde se efectiien cambios fisicos, quimicos y biotecnoldgicos.

3. La operacién y evaluacion de unidades de proceso y equipos en donde se efectlien cambios fisicos, quimicos y
biotecnologicos.

4. El desarrollo de productos y procesos donde se efectlien cambios fisicos, quimicos o biotecnolégicos.

5. El aseguramiento de la calidad y control de la calidad de los procesos y productos en donde se efectlen cambios
fisicos, quimicos, microbioldgicos y biotecnoldgicos.

6. La Regencia industrial de productos quimicos y establecimientos industriales donde se efectlien cambios fisicos,
quimicos o biotecnolégicos.

7. La docencia e investigacion en instituciones publicas o privadas.

8. Peritajes, asesorfas y auditorias en areas de su competencia.

TITULO QUE OTORGA
Ingeniero Quimico.

REGIMEN ACADEMICO

Requisitos de admision.

Son requisitos para ingresar a la carrera de Ingenieria Quimica tener concluido estudios de la ensefianza media o su
equivalente y aprobar el Curso Probatorio de Ingreso establecido por Resolucion del Consejo Superior Universitario de la
UNA N° 330-00-2009 (tltima actualizacion).

Se establecen casos especiales en las reglamentaciones respectivas .para Estudiantes de Convenios, Estudiantes de
Cortesia Diplomatica, Egresados de la FCQ y otras unidades académicas de la UNA, otras Universidades del Paraguay.
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Perfil del Ingresante

Perfil cognoscitivo: Conocimiento de Matematica Bésica, Quimica General, Fisica (cinemética y dinamica de un punto,
hidrostatica) y Geometria Analitica de superficie plana e Introduccién a Célculo Diferencial e Integral, habilidades para
lectura comprensiva y razonamiento l6gico matematico.

Perfil aptitudinal y actitudinal: cumplir con las exigencias disciplinarias establecidas para el curso, ser participativo,
organizado y responsable en sus actividades.

Admision.

El sistema de admision a la carrera se realiza a través del Curso Probatorio de Ingreso (CPI) que se desarrolla en la FCQ
para las carreras que imparte. EI CPI dura 7 meses y contempla asignaturas como Matematica Bésica, Quimica General,
Fisica y Geometria Analitica y Célculo. La seleccion de los ingresantes a la carrera se realiza en base a aquellos que
aprobaron todas las asignaturas con un rendimiento minimo del 60 % para cada asignatura y ademas ocupan los mejores
puntajes hasta completar el cupo establecido que en la actualidad es de 25 plazas. Se exige una rigurosa disciplina en
cuanto a puntualidad, responsabilidad con controles permanentes de asistencia y monitoreo de conducta. La
reglamentacion se encuentra disponible en el Reglamento del Curso Probatorio de Ingreso.

Duracion de la carrera

La carrera tendrd una duracion de 5,5 afios, estructurada en 10 semestres académicos més un semestre del Curso
Probatorio de Ingreso CPI, con una carga horaria total de 5125 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la
realizacion de Pasantia (400 horas) y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado (400 horas).

Malla curricular

La malla curricular responde a las exigencias minimas establecidas en los criterios de calidad de una carrera de ingenieria.
Estad compuesta de cuatro grupos que corresponden a asignaturas del area Materias Basicas, Ciencias de la Ingenieria,
Ingenieria Aplicada y Complementarias que son detallados en las Tablas 1y 2.

La descripcion de la malla curricular completa se detalla en las Tablas 3 y 4. La carrera se iniciara con el curso probatorio
de ingreso (CPI), de caracter obligatorio para todos los postulantes. En esta etapa se desarrollaran las siguientes
asignaturas: Matemaética Béasica, Quimica General, Fisica | y Geometria Analitica y Célculo. Mateméatica Baésica es
considerada de nivelacién de conocimiento, el contenido programético contempla lo desarrollado en el sistema de
educacion media. Las demas asignaturas contemplan contenidos de nivelacion y nuevos, que una vez aprobadas forman
parte de la malla curricular.

Del primer al décimo nivel las asignaturas estan organizadas en asignaturas Obligatorias y Optativas, distribuidas hasta 6
asignaturas por nivel, con carga horaria semanal de 27 a 31 horas, a excepcion del Gltimo que es variable por la carga de
Pasantia y Trabajo de Grado. Se contempla el desarrollo de un nivel por semestre. La carga horaria por asignatura esta
definida para el desarrollo de clases tedricas, resolucidn de problemas, trabajos practicos de laboratorio, trabajos en
laboratorio de Informatica y otras experiencias formativas. Se establece una relacion entre asignaturas de diferentes
niveles a través de prerrequisitos para garantizar el conocimiento previo requerido para el desarrollo de los mismos.
Proceso de ensefianza aprendizaje

Para el logro del perfil del egresado establecido, seran desarrolladas clases tedricas y practicas aplicando estrategias
metodolégicas conforme a los requerimientos segin la naturaleza de cada asignatura. Los docentes aplicaran algunos
criterios generales como la integracion de la teoria con la practica que seran administrados gradualmente y orientados al
logro de las competencias genéricas y especificas de los Ingenieros Quimicos.

Los fundamentos tedricos seradn desarrollados a fin de establecer una base soélida para realizar calculos de
dimensionamiento de equipos, balances de masa y energia, disefio preliminar de equipos y procesos, controles quimicos y
fisicos de procesos industriales.

La formacion préctica se inicia desde la aplicacion de conocimientos para resolver problemas, trabajos de laboratorio en
forma individual y grupal desde el primer nivel, que esta destinada fundamentalmente a la adquisicion y aplicacion de
conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios propios requeridos en la carrera. Se contempla que en las
asignaturas de Ciencias Basicas los trabajos de laboratorio sean desarrollados paralelamente al desarrollo teérico en cada
una de ellas. Los trabajos de laboratorios correspondientes a asignaturas del area de Ciencias de la Ingenieria e
Ingenieria Aplicada se realizaran en forma integrada para asegurar que el alumno desarrolle la capacidad de integrar los
diferentes conocimientos adquiridos en forma segmentada en asignaturas diferentes. Se complementara con trabajos
realizados a través de visitas a fabricas, trabajos practicos especiales para integrar asignaturas del mismo nivel y aplicar
conceptos de desarrollo e innovacion, en especial en los niveles superiores. Los trabajos con aplicaciéon de herramientas
informaticas se establecen en asignaturas especificas segun la naturaleza de las mismas, ademas de aquellas que utilizan
herramientas informaticas de uso general.

Las habilidades correspondientes a competencias genéricas asi como las actitudes establecidas en el perfil, seran
atendidas a lo largo de la carrera a través de trabajos de monografia, seminarios, presentacion de informe técnico en
forma oral y escrita, que seran desarrollados en forma individual o grupal. Se establece una guia de objetivos
transversales en la Tabla 5.

La Pasantia supervisada es obligatoria, se realizara en empresas industriales que realizan procesos fisicos y/o quimicos,
microbioldgicos y/o biotecnolégicos. El trabajo de grado completa la formacion a través de la elaboracion de un proyecto
de una Planta industrial o el desarrollo de una investigacion en temas relacionados con la Ingenieria Quimica, definidos en
el reglamento de Trabajo de Grado.
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VII.

Orientaciones generales

En el CPI se establece una rigurosa disciplina, controlada por directivos, docentes y auxiliares del Curso Probatorio de
Ingreso, sin embargo a partir del primer nivel se fomentara la autoformacion de los estudiantes.

Las orientaciones correspondientes se realizaran a través de los coordinadores de Materias Basicas y de la carrera de
Ingenieria Quimica y responsable de la Unidad de Apoyo Pedagdgico. También contara con el apoyo de los Consejeros
Estudiantiles de la FCQ, miembros del Centro de Estudiantes y Asociaciones de estudiantes de la FCQ.

La normativa para la regulacion de la carrera se establece en: el Reglamento de Régimen Académico de la FCQ,
Reglamento General de Extension Universitaria de la UNA, Reglamento General para la Matriculacion de los Estudiantes
en la UNA, disposiciones establecidas en el Estatuto de la UNA, Reglamento de Becas de la FCQ, Reglamento de Uso de
la Bibliotecay Reglamento de auxiliares de la docencia, disponibles en la Guia Académica.

Promocion

Para la promocidn, se adopta el sistema de promocién por asignaturas aprobadas y que se cursan segun prerrequisito
vigente. El estudiante debera aprobar las asignaturas atendiendo el Reglamento de Evaluaciones. La misma contempla
pruebas tedricas y practicas distribuidas en evaluaciones parciales, evaluacion de proceso y evaluaciones finales escritas u
orales. Las pruebas parciales y evaluacion de proceso tienen una ponderacion del 40 % en la calificacion final que es
considerada a partir de un minimo de 60% obtenido en la prueba final.

Investigacion y extension

Los estudiantes de la carrera de Ingenieria Quimica podran participar de los trabajos de investigacién desarrollados en la
Facultad de Ciencias Quimicas desde los primeros niveles y aquellos interesados en afianzar su formacién en
investigacion durante la carrera, podran escoger como tema de Trabajo de grado la realizaciéon de un trabajo de
investigacion. Este trabajo se podra realizar en la FCQ o en cualquiera de las unidades académicas de la UNA. Las
actividades realizadas en investigacién otorgan créditos de extension y en el caso de Trabajo de Grado es requisito para la
graduacion.

Se establecen actividades de extensién como cursos extracurriculares que realiza la Facultad de Ciencias Quimica,
pasantias extracurriculares, realizacion de eventos técnico - cientificos a través de las denominadas Semana Industrial,
participacion en congresos de Estudiantes, participacion en exposicion cientifica y tecnolégica.

Los cursos de postgrado existentes en la FCQ, en las demas unidades académicas de la UNA y otras Universidades de
nuestro pais y el exterior dan oportunidad a los egresados para realizar especializacion, maestrias, doctorados,
capacitacion y actualizacion en el area.

REQUISITOS DE GRADUACION

1. Aprobar todas las asignaturas obligatorias.

2. Aprobar cuatro asignaturas optativas por lo menos 1 de cada grupo.

3. Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.

4. Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

5. Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segin la reglamentacion vigente.

TABLA 1: DISTRIBUCION POR GRUPOS DE MATERIAS

Grupos de Asignaturas Distribucién Plan 2008 Estandares de referencia, aprobados
por ANEAES
Horas Porcentaje Horas Minimas Porcentaje
Ciencias Bésicas 1.595 36,9 1.080 30
Ciencias de la Ingenieria 900 20,8 720 20
Ingenieria Aplicada 1.200 21,7 720 20
Complementarias 390 9,0 <540 <15
Optativas (minimo) 240 5,6
Total de Horas sin Pasantia y Trabajo de Grado 4.325 100 3.600
Trabajo de Grado 400 400
Pasantia 400 200
Toral General 5.125

! Estandares basados en el 85 % de la carga horaria excluyendo Trabajo de Grado y Pasantia.

TABLA 2: ASIGNATURAS QUE COMPONEN CADA GRUPO

Grupos de Materias Materias Asignaturas Horas Horas
Obligatorias
) Geometria Analitica y Calculo 70
MATEMATICA Calculo | 90
Calculo | 90
|Algebra Lineal 75 565
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Ecuaciones Diferenciales 75
Ciencias Basicas Calculo Numérico 75
Estadistica 90
Fisica | 90
FISICA Fisica Il 90 360
Fisica Ill 90
Fisica IV 90
IQuimica General 100
QUIMICA IQuimica Inorgénica 90
Quimica Organica 90 460
IQuimica Analitica | 90
IQuimica Analitica Il 90
Microbiologia Bioquimica 60 150
Microbiologia Industrial 90
Dibujo Geometria Descriptiva y Disefio Técnico 60 60
Sub Total de Ciencias Bésicas 1595
Termodinamica | 75
Balances de masa y energia 75
Termodinamica ll 90
Fisicoquimica 90
Informatica 60
Ciencias de la Ingenieria Fenémenos de Transporte | 75 900
Fendémenos de Transporte I 75
Fenémenos de Transporte Il 75
Ciencia y Resistencia de los Materiales 90
Electrotecnia 60
Tecnologia de los Materiales 45
Laboratorio de Ingenieria Quimica | 90
Operaciones Unitarias | 75
Operaciones Unitarias Il 75
Operaciones Unitarias Il 90
Anélisis Industrial 90
Disefio de Reactores 60
Instrumentacién y Control de 75
Ingenieria Aplicada Laboratorio de Ingenieria Il 75 1200
Laboratorio de Ingenieria Ill 75
Laboratorio de Ingenieria IV 90
Ingenieria Bioquimica 60
Procesos Industriales 45
Simulacién de procesos 90
Ingenieria Ambiental 75
Proyecto industrial 60
Recursos Naturales 60
Metodologia de la Investigacion Cientifica 60
Complementarias Legislacién Industrial y del trabajo 30 390
Administracién 45
Gestién de Calidad 60
Higiene y Seguridad Industrial 45
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Ingenieria Econémica 45
Seminarios | — 11 y Ill 45
Optativa | 60
Optativas Optativa Il 60 240
Optativa Ill 60
Optativa IV 60
Trabajo de Grado 400 400
Pasantia 400 400

TABLA 3: MALLA CURRICULAR

Horas semanales Carga
Se  |Nivel Horaria Prerrequisitos
Asignaturas/Actividades T RP L Total |Sa/Se
Quimica General 3 2 100
1 CPI Fisica | 2 3 - 90 19/260 |---
Geometria Analitica y Célculo 2 3 --- 70 ---
Célculo | 2 4 90 CPI
Algebra Lineal 2 3 75 CPI
Quimica Inorgéanica 2 1 3 90 CPI
2 ! Fisica Il 2 2 2 90 281420 CPI
Informatica 2 --- 2L 60 CPI
Seminario | 1 15 CPI
2 3 1Ll 90 Célculo | - Algebra Lineal-
Célculo 11 Informética
Fisica Ill 2 2 2 90 Fisica Il - Célculo |
Quimica Organica 3 1 2 90 Quimica Inorgénica
1 2 Quimica Analitica | 2 1 3 90 31/465 Quimica Inorganica
Estadistica 3 2 1Ll 90 Informética
Seminario I1: Eticay 1 - - 15 Seminario |
Deontologia
Termodinémica | 2 3 - 75 Célculo 11 - Fisica Ill
Fisica IV 2 2 2 90 Fisica Il — Célculo 11
Ecuaciones Diferenciales 1 3 1LI 75 Célculo 11
Quimica Analitica Il 2 1 3 90 Quimica Orgéanica — Quimica
2 3 30/450 | Analitica |
Recursos Naturales 3 - 1 60 Quimica Analitica |
Metodologia de la investigacion 2 60 Célculo 11 - Fisica Il Quimica
cientifica Organica - Quimica Analitica |
- Estadistica
Balances de masa y energia 2 3 - 75 Termodinamica I-Ecuaciones
Diferenciales
Fisicoquimica 2 2 2 90 Termodinamica | — Ecuaciones
Diferenciales
Célculo Numérico 2 2 1L 75 Ecuaciones Diferenciales
1 4 Geometria Descriptiva y Disefio 1 1 2L 60 |30/450|Calculo I - Informatica
Técnico
Ciencia y Resistencia de los 2 2 2 90 Termodinamica l
Materiales
Bioquimica 2 2 - 60 Recursos Naturales - Quimica
Orgénica
Termodinamica Il 1 4 1Ll 90 Fisicoquimica
Fenémenos de Transporte | 1 3 1Ll 75 Balances de Masa y Energia —
2 5 30/450 | Fisicoquimica- Ecuaciones
Diferenciales
Microbiologia industrial 3 - 3 90 Bioguimica
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Tecnologia de los materiales 1 - 45 Ciencia y Resistencia de los
Materiales
Analisis Industrial - 4 90 Quimica Analitica Il -
Estadistica
Optativa 1: Idioma. 2 60 CPI
Fenémenos de transporte 11 3 1L1 75 Fenémenos de Transporte | -
Calculo Numérico.
Operaciones Unitarias | 3 - 90 Fenémenos de Transporte |
Termodinamica Il
Electrotecnia 2 - 60 Fisica IV
Optativa 2 2 - 60 271405 Acorde a seleccién
Laboratorio de Ingenieria 1 5 90 Termodinamica Il - Fendmenos
Quimica | de Transporte | -Tecnologia de
los Materiales - Metodologia de
la Investigacion Cientifica
Fendémenos de Transporte 111 2 2L 75 Fenémenos de Transporte I
Operaciones Unitarias 11 3 - 90 Fendmenos de Transporte 11
Operaciones Unitarias |
Disefio de Reactores 4 - 90 Termodinamica Il
Legislacion Industrial y del - - 30 Seminario 1l
Trabajo
Gestion de calidad 2 - 60 |30/450(Laboratorio de Ingenieria
Quimica | - Estadistica
Laboratorio de Ingenieria 1 5 90 Fenémenos de Transporte I -
Quimica Il Operaciones Unitarias | -
Electrotecnia - Laboratorio de
Ingenieria Quimica |
. - 3 1Ll 75 Fendmenos de Transporte I11 -
Operaciones Unitarias 111 : Lo
Operaciones Unitarias 11
Instrumentacion y Control de 2 1 75 Operaciones Unitarias Il -
procesos Electrotecnia
Ingenieria Bioguimica 3 - 75 Microbiologia Industrial —
Disefio de Reactores —
Operaciones Unitarias 1
Ingenieria Econémica 1 - 45 |27/405| Gestion de calidad
Higiene y Seguridad Industrial 1 45 Operaciones Unitarias I1-
Anélisis Industrial
Laboratorio de Ingenieria 1 5 90 Fendmenos de Transporte I11 -
Quimica I Operaciones Unitarias 11
Disefio de Reactores -
Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il
Procesos Industriales 2 1Ll 105 Operaciones Unitarias I11 -
Instrumentacién y Control de
Procesos - Ingenieria
Bioquimica
Simulacion de procesos 2 3Ll 105 Operaciones Unitarias 11 -
Instrumentacién y Control de
Procesos - Ingenieria
29/435|Bioguimica
Ingenieria Ambiental 1 - 75 Operaciones Unitarias 11 -
Instrumentacién y Control de
procesos - Ingenieria
Bioquimica - Higiene y
Seguridad Industrial
Administracion 1 - 45 Ingenieria Econdmica
Seminario 111 — Seleccién de tema - 15 8° nivel aprobado

37




Facultad de Ciencias Quimicas

Guia Académica 2012

de Trabajo de Grado
Laboratorio de Ingenieria - 1 90 Operaciones Unitarias 111 -
Quimica IV Instrumentacion y Control de
Procesos - Ingenieria
Bioguimica - Ingenieria
Econdémica - Higiene y
Seguridad Industrial -
Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il
Optativa 3 2 2 60 Acorde a seleccion
Optativa 4 2 2 60 Acorde a seleccion
1 10 Proyecto Industrial 3 1 60 Aprobado hasta 8° nivel mas
Trabajo de grado 400 80 % de asignaturas aprobadas
Pasantia 400 del 9° nivel
TOTAL SIN PASANTIA Y TRABAJO DE GRADO 4325
TOTAL GENERAL 5125
S. Semestre T: Teoria RP: Resolucion de problemas  L: Laboratorio

Sa: Semanal Se: semestral

TABLA 4: MATERIAS OPTATIVAS

Sem | Nivel Materia Asignaturas/Actividades T P Total Prerrequisitos
semanal
Ingles Técnico | 2 2 4 CPI
Optativa 1 _
2 5 Id'ijoma Portugués 2 2 4 CPI
Guarani parlante 2 2 4 CPI
Calculo Avanzado 2 2 4 Calculo Numérico
Quimica Inorganica Avanzada 2 2 4 Quimica Inorganica -
Balance de masa y energia
1 6 Optativa2 | Sintesis Organica 2 2 4 Bioquimica
Polimeros y membranas 2 2 4 Bioquimica
poliméricas
Inglés Técnico Il
Calidad en Ingenieria Quimica 2 2 4 Gestion de calidad
Produccion + Limpia 2 2 4 Gestion de calidad -
Operaciones Unitarias 11
1 10 Optativa 3 | Técnicas Nucleares 2 2 4 Fisica IV - Control e
Instrumentacion de procesos
(cursar en paralelo o
aprobada)
Tecnologia de los Servicios 2 2 4 (Operaciones Unitarias Il -
Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il
Disefio de Procesos 2 2 4 Procesos Industriales
Herramientas Gerenciales 2 2 4 Administracion
1 10 Optativa 4 | Evaluacion de Impacto Ambiental | 2 2 4 Ingenieria Ambiental
Biomasa, Bioproductos y 2 2 4 Laboratorio de Ingenieria
Biocombustibles. Quimica Il
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LICENCIATURA EN QUIMICA INDUSTRIAL (PLAN 2008)

1. JUSTIFICACION
La Quimica Industrial desempefia un papel vital en la sociedad, debido al incremento notorio de la produccion, y el empleo
de una fuente importante de suministros para la sociedad, que se traducen en una mejora sustancial de la calidad de vida del
hombre, contribuyendo de manera significativa a la resolucion de los problemas relacionados con los cambios
fisicoquimicos aplicados a los productos, materias primas y otros generados en el medio ambiente.
La carrera de Quimica Industrial surge ante la necesidad de contar con profesionales que posean competencias y
habilidades para operar y controlar procesos quimicos industriales en pequefias y medianas empresas, asi como realizar su
control analitico en el ambito de la industria, ya sea en las areas de control de calidad, la produccion y la investigacion.
Entre los procesos quimicos se destacan: petroquimica y refinacion de petréleo, alimentos y bebidas, papel y celulosa,
ceramica, farmacos, textiles, pigmentos, tintas, pinturas y barnices, plasticos y cauchos, fibras, alcohol, fertilizantes,
cemento, vidrio y productos borosilicatos, domisanitarios, reactivos, materia prima para la industria quimica de base,
polimeros, metal mecanicos, etc. Se destacan también los de tratamientos de efluentes, procesos electroquimicos
(galvanoplastia), analisis para investigacion y desarrollo de nuevos productos industriales o productos ambientales
correctos, siendo asi su campo de trabajo en los diferentes sectores productivos del pais, con capacidad de analizar,
investigar, desarrollar, controlar y evaluar procesos quimicos, desarrollandose como un profesional de la industria quimica
en el sector publico, privado e independiente.
La tendencia y los desafios de las industrias quimicas en el pais requieren de un profesional en Quimica Industrial con
atributos tales como capacidad de juzgamiento y critica, vision sistémica, creatividad e iniciativa en las areas de su
competencia, seguridad y calidad total. Con la competitividad se busca la optimizacion de procesos que requieren una
mayor eficacia y calidad en las actividades desenvueltas en las industrias. En sintesis, el perfil del Quimico Industrial exige
que tenga competencias técnico-cientificas que le permitan diagnosticar y solucionar problemas dentro de una vision
integral.
Considerando los avances producidos en el campo de la industria y la tecnologia, la Facultad de Ciencias Quimicas de la
Universidad Nacional de Asuncién someti6 a revision la malla curricular de esta carrera con el fin de brindar respuestas a
nuevas demandas economicas, sociales y culturales a través del disefio y la modernizacion de los planes de estudio de
acuerdo a los avances de las ciencias.

3. OBJETIVOS DE LA CARRERA
La carrera de Quimica Industrial formara profesionales con conocimientos cientificos y técnicos para que al término de su
carrera sean capaces de:

a. Participar en los proyectos y desarrollo de la industrializacién y el mejor aprovechamiento de los recursos naturales
renovables y no renovables y productos sintéticos.

b. Participar en la industria en el control de calidad de materia prima, productos intermedios y terminados.

c. Planificar, ejecutar e interpretar los métodos de andlisis fisico, quimico y microbioldgico, aplicados a la industria.

d. Desarrollar procesos de investigacion tendientes a incorporar de manera creciente valor agregado a materias primas de
manera a disminuir la brecha existente entre estas y los productos terminados.

e. Manejar e interpretar con precision datos de instrumentos y equipos analiticos.

f. Evaluar y disefiar proyectos de laboratorios aplicados a los procesos productivos a través de la investigacion,
planeacién y andlisis de alternativas que permitan elevar el nivel competitivo de la industria en un marco de
compromiso y respeto a la sociedad y al ambiente.

g. Participar en actividades de docencia (ensefianza) sobre los temas especificos de quimica industrial en los diferentes
niveles educativos.

h. Comunicar y difundir los conocimientos de su area

4. PERFIL PROFESIONAL
El egresado de la Carrera de Quimica Industrial es un profesional de nivel universitario, formado técnica y cientificamente,
especialista en andlisis y control de calidad en la Industria, que posee conocimientos en las diferentes ramas de la quimica
aplicada (Inorganica, Organica, Fisicoguimica, Analitica y Ambiental).
Esta capacitado para:

a. Evaluar, modificar, reproducir y disefiar métodos y técnicas experimentales de andlisis de productos industriales.

b. Recopilar, seleccionar, analizar y evaluar las fuentes de informacién en el &mbito de la quimica para la resolucién de
problemas especificos utilizando medios modernos de informacién, brindando de esta manera asesorias, capacitacion y
entrenamiento en &reas de su competencia.

c. Ejercer el control de la produccién, almacenamiento y distribucién de productos quimicos terminados y
semiterminados de la industria quimica y alimentaria.

d. Ejercer su profesion con responsabilidad ética y con vocacién de servicio, dentro de un marco de principios y valores,
derivados de su formacién integral.
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e. Aplicar los principios, leyes y criterios generales de las ciencias naturales exactas, que le permitan acercarse a su
entorno natural y profesional a partir de la logica del pensamiento cientifico.

f. Participar en equipos multidisciplinarios en el desarrollo de nuevas tecnologias para el aprovechamiento integral y la
preservacion de los recursos naturales.

g. Aplicar estrategias ambientales de gestion para la optimizacion de procesos y productos.

h. Poseer la habilidad y facilidad de establecer relaciones pablicas con los diferentes sectores productivos, asi como en sus
relaciones humanas.

i. Participar eny con los grupos de investigacién para generar nuevos conocimientos y desarrollar nuevos procesos.

j. Tener la capacidad de colaborar en el desarrollo de tecnologias para el aprovechamiento integral y preservacion de los
recursos naturales del pais.

k. Aplicar normativas en el control de materias primas, insumos y productos.

I. Incursionar en la docencia e investigacion de acuerdo a su area de competencia.

5. COMPETENCIAS PROFESIONALES
El egresado de la carrera de Quimica Industrial tendra como competencia profesional desempefiarse en las diversas fases de
la produccion industrial en el sector publico como privado, cuyas actividades engloban:

a) El andlisis y control de calidad de materias primas e insumos nacionales e importados, productos en procesos y
manufacturados en industrias.

b) Elanalisis y control de calidad en agua, suelo y tratamiento de efluentes industriales.

C) La supervision y ejecucion del control de calidad de proceso de fabricacion de productos para el mercado
consumidor: doméstico (domisanitarios), de insumos agricolas (agroquimicos), materias primas e insumos para
industrias, alimentos destinados al consumo humano y animal y bebidas en general, construccion y otras.

d) El monitoreo y evaluacion de parametros medio ambientales y el aprovechamiento de sub-productos.

€) El analisis quimico y el desarrollo de nuevos métodos analiticos para la deteccion de residuos y contaminantes
toxicos en materias primas y productos diversos.

f) Lainterpretacion, aplicacion, control y evaluacion del cumplimiento del plan de calidad durante el proceso industrial,
en lo relativo a materias primas, insumos y productos terminados.

g) Las tareas de supervision, control y mantenimiento en condiciones operativas de los equipos e instalaciones
laboratoriales de caracter industrial.

h) La evaluacion y el disefio de proyectos de montaje de laboratorios de andlisis y control de calidad.

i) Ladocenciay la investigacion en areas de su competencia.

j) La regencia y/o desempefio de funciones tales como responsabilidad técnica, asesoria, consultaria, peritaje y
certificacion en el area de su competencia.

6. TITULO QUE OTORGA
Licenciado en Quimica Industrial.

7. REGIMEN ACADEMICO
7.1 Duracion de la carrera
La carrera tendra una duracion de 4 afios, estructurada en 8 semestres académicos de 15 semanas mas un semestre
del Curso Probatorio de Ingreso (CPI), con una carga horaria de 3.980 horas reloj, que comprende 3.800 hs reloj de
asignaturas obligatorias, 180 hs. reloj de asignaturas optativas, el tiempo requerido para la realizacion de Pasantia
(430 hs. reloj) y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado, estimado en 290 horas reloj.
7.2 Malla Curricular
Las asignaturas estan organizadas en las Obligatorias y Optativas y se prevé el dictado de los mismos en clases
tedricas, tareas de aulas centradas en resolucion de situaciones problematicas, trabajos practicos de laboratorio y
otras, destinadas fundamentalmente a la adquisicién de conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios
propios de la naturaleza de la carrera. Ver Anexo 1
7.3 Descripcion de Materias
7.3.1 Areas de Formacion
Se reconocen como Areas del Conocimiento para la formacion universitaria del profesional, el conjunto de
ciencias que se agrupan desde un punto de vista cientifico en los siguientes ciclos:
a) Ciencias Quimicas
b)  Ciencias Fisicas y Matematicas
c) Ciencias Bioldgicas
d)  Asignaturas Profesionales
e)  Préctica Profesional
f)  Ciencias Sociales y Humanidades
g) Optativas
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La carga horaria por Area de Formacion se distribuye de la siguiente manera:

Areas de Formacion Asignaturas Carga horaria por Carga Horaria
asignaturas
Ciencias Qufmicas Quimica General 100
Quimica Inorganica 120
Quimica Organica | 120
Quimica Oraganica Il 120 940 hs.
Quimica Analitica | 120 236 %
Quimica Analitica Il 120 '
Quimica Analitica Il 90
Fisicoguimica 150
Ciencias Fisicas y Fisical _ _ 90
. Calculo Diferencial e Integral 90 520 hs.
Matematicas Estadistica | 90 13%
Estadistica Il 90 0
Fisica Il 90
Geometria Analitica v Calculo 70
Ciencias Biolégicas Biologia General 105 195 hs.
Microbioloaia General 90 5%
Asignaturas BPMy HACCP 75
. Quimica de Alimentos 90
Profesionales Anélisis Industrial Inorganico 90
Recursos Naturales 60
Legislacion Industrial v del Trabajo 30
Analisis Microbiol6gico Industrial 90
Anadlisis Industrial Organico 90 1275 hs
Higiene y Sequridad Industrial 45 )
Anélisis de Alimentos 105 32 %
Quimica de Suelos y Agroguimicos 90
Quimica Industrial 105
Quimica Ambiental 90
Control Ambiental en Procesos 90
Metrologia 90
Técnicas Analiticas Nucleares 75
Gestidn de Calidad 60
Préctica Profesional Pasantia 430 720 hs.
Trabajo de Grado 290 18 %
Sociales y Administracion v Mercadotecnia 60 150 hs.
i Seminario Iy Il 30 39 %
Humanidades Metodoloafa de la Investigacién Cientifica 60
Asignaturas Obligatorias 3.800 hs.
95,5 %
Ingles Técnico, Informéatica Aplicada 60
Asignaturas Optativas Organizacion Industrial, Gestion y Manejo de| 60 180 h
(3 como minimo) Residuos, Herramientas Gerenciales s
Auditoria Ambiental, Normalizacion, 4,5 %
Certificacion y Acreditacion de laboratorios, 60
Validacion de Métodos Analiticos
Carga horaria total 3.980 hs.

7.3.2 Contenidos Curriculares Basicos
La definicion de los contenidos curriculares basicos que la carrera de Quimica Industrial debe cubrir son
aquellos esenciales que constituyen una matriz bésica de referencia de la que se derivaran planes de estudio
de asignaturas. Ellos abarcan la informacion conceptual y teérica considerada para alcanzar los objetivos de
la carrera, atendiendo el perfil y las competencias profesionales reservadas para el titulo de Lic. en Quimica
Industrial. Ver Anexo 2y 3

7.3.3 Préactica Profesional.
Se incorpora al estudiante al ejercicio profesional con pasantias en actividades industriales y laboratoriales
en ambitos de su competencia, bajo un sistema educativo programado y supervisado. Podra complementarse
en otros ambitos relacionados con los alcances de grado.
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7.3.4 Trabajo de Grado
Tiene como objetivo integrar los conocimientos, habilidades y aptitudes desarrolladas en las diversas
asignaturas obligatorias y optativas, a fin de que el alumno aborde problemas referidos a su perfil
profesional y que aportan el nivel de conocimiento y préctica cientifica, técnica y social para que integren la
solucion a los problemas que se van proponiendo. Esta materia, permite un acercamiento a la problematica
que se presenta en el ejercicio profesional.

8. REQUISITOS DE GRADUACION
a)  Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
b)  Aprobar tres asignaturas optativas.
¢)  Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia
d) Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.
e)  Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segun la reglamentacion vigente.

ANEXO 1 - ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Carga
Sem. |Nive|lCod Asignaturas/Actividades Semanales| horaria Prerrequisitos
T% P*|Total Semanal /|
Semestral**
Quimica General 6 -| 6 -
CPI Fisica | 6 -| 6 260 hs. |-
Geometria Analitica y Calculo 6l -| 6 -
Quimica Inorgénica 4 4 8 CPI
2 1 Fisica Il 3| 3] 6 CPI1
Calculo Diferencial e Integral 3| 3] 6| 287420 |[cpl
Biologia General 4 3| 7 CPI
Seminario | 1 4 1 CPI
Quimica Organica | 4 4| 8 Quimica Inorganica
1 2 Quimica Analitica | 4 4| 8 Quimica Inorganica
Microbiologia General 3 3] 6| 29/435 [Biologia
Estadistica | 3| 3| 6 Calculo Diferencial e Integral
Seminario Il 1 -1 1 Seminario |
Quimica Organica Il 4 4| 8 Quimica Organica |
2 3 Quimica Analitica Il 4 4 8 Quimica Analitica |
Estadistica Il 3| 3| 6| 30/450 [Estadistical
Optativa | -l - 4 w
Recursos Naturales 4 - 4 Biologia — Quimica Inorganica
Quimica Analitica Il 3 6 Quimica Analitica Il — Fisica Il
1 4 Fisicoquimica 6| 4| 10 Calculo Diferencial e Integral — Fisica
26/390 |lI- Quimica Analitica Il — Quimica
Organica |
Anélisis Microbioldégico Industrial 3] 3| 6 Microbiologia General
Administracion y Mercadotecnia 4 - 4 Estadistica Il
Anélisis Industrial Inorganico 2| 4 6 Quimica Analitica I11 — Estadisticall
2 5 Quimica de Alimentos 3 3] 6 Quimica Organica Il -
30 /450 | Fisicoquimica
Quimica Industrial 4 3| 7 Quimica Organica Il - Fisicoquimica
Quimica Ambiental 3| 3| 6 Quimica Organica Il — Quimica
Analitica 111
BPM y HACCP 31 2| 5 Estadistica Il — Anélisis Microbioldgico
Industrial
Analisis Industrial Organico 2| 4 6 Quimica Analitica Il — Quimica
Organica Il
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1 6 Analisis de Alimentos 3 4 7 Quimica Analitica Ill - Quimica de
26/390 | Alimentos — Estadistica Il
Control Ambiental en procesos 31 3| 6 Quimica Ambiental — Quimica
Industrial
Higiene y Seguridad Industrial 2l 1 3 Quimica Industrial — Analisis
] ; o
Optativa Il -l -| 4 *
Quimica de Suelos y Agroquimicos 3 3] 6 Quimica Analitica 111 — Analisis
Industrial Inorganico
2 7
Gestion de Calidad 2| 2| 4| 31/465 |Estadisticall
Legislacion Industrial y del Trabajo 2l -| 2 Seminario Il
Metodologia de la Investigacion 2| 2| 4 Estadistica Il
Cientifica
Metrologia 31 3| 6 Quimica Analitica Il — Quimica
Industrial
Técnicas Analiticas Nucleares 3 2| 5 Analisis Industrial Inorganico — Anélisig
Industrial Organico
Optativa Il -l - 4 *
Trabajo de Grado 2 4 6 asta el 7° nivel aprobado
ly 8 Pasantia 2l -1 2 2QQ*** 0.
* T: Formacion tedrica, P: Formacion Practica
** De acuerdo a la asignatura elegida
*** Incluye 200 hs. de la elaboracion del Trabajo de Grado
**** Incluye 400 hs. de Pasantia supervisada
ASIGNATURAS OPTATIVAS
; : : L 4 pd Total .
Sem | Nivel | Materia Asignaturas/Actividades ™ P Prerrequisitos
semanal
2 3 Optativa | Ingles Técnico 2| 2| 4 CPI
Patva t informatica 2| 2 4 CPI
Organizacion Industrial 2| 2 4 Quimica Industrial
Optativa Il [ Gestién y Manejo de Residuos 2| 2] 4 Quimica Ambiental
1 6 Herramientas Gerenciales 2 2| 4 Administracion y
Mercadotecnia
Auditoria Ambiental 2 2| 4 Quimica Ambiental
2 ! ﬁlptatlva Normalizacion, Certificacion y 2| 2 4 Estadistica Il
Acreditacion de Laboratorios
Validacion de Métodos 2| 2| 4 Anélisis de Alimentos
Analiticos 5|

*T: Formacion Teoria, P: Formacion Practica
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LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (PLAN
2008)

1. VISION
La carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Facultad de Ciencias Quimicas, formara profesionales capacitados
para atender las exigencias de la sociedad, aptos para contribuir en el avance tecnoldgicos y organizacional de la moderna
produccion industrial y distribucion de alimentos, comprometidos en su eficiencia, calidad y competitividad para resolver
los problemas de naturaleza tecnoldgica, social, econémica, ética y ambiental asociados con la produccion y consumo de
alimentos.

2. MISION
La Mision del Proyecto educativo en Licenciatura en Tecnologia de Alimentos es formar profesionales comprometidos
con el desarrollo de la Ciencia y Tecnologia aplicada en la Industria Alimentaria bajo los principios de Calidad,
Sostenibilidad y Emprendimiento respetando los valores éticos.

3. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA
Los alimentos son un requerimiento basico para la vida. Se programa la rutina mediante ellos, dependiendo de los mismos
para una buena salud y son el foco de casi todas las actividades sociales.
La industria de alimentos en constante evolucion es, la més grande de las industrias tanto en los paises desarrollados y asi
como en los de en via de desarrollo. Nuestro pais no esta ajeno a esto, caracterizado por ser un pais agroindustrial y
agroganadero con una poblacién creciente y cambiante, hace que su demanda de alimentos también mantenga esta
tendencia.
Se debe tener en consideracion que los métodos para el procesamiento, conservacion distribucion y mercadeo de
alimentos ha sufrido grandes cambios en este siglo, junto con estos cambios existen nuevos retos en seguridad alimentaria
y calidad.
Segun la tecnologia aumenta, van emergiendo métodos de procesamiento nuevos e innovadores, que ofrecen mayor
eficiencia, menos destruccion de los componentes de los productos y alimentos més seguros. Por todo esto, la industria
alimentaria requiere profesionales calificados con los conocimientos cientificos y tecnoldgicos suficientes para innovar y
asegurar la calidad de los alimentos sin descuidar la salud de los consumidores.
La carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Facultad de Ciencias Quimicas propone una
formacion practica basada en una sélida formacion teérica que ofrece los fundamentos en aspectos quimicos, biolégicos,
tecnolégicos y de gestion que garantizan una insercion segura en la industria alimentaria a los profesionales egresados.

4. OBJETIVO DE LA CARRERA
Formar profesionales con el titulo de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos técnica y cientificamente
capacitados para el desarrollo de actividades relacionadas con los alimentos destinados al consumo humano y su
produccién industrial.

5. PERFIL DEL EGRESADO

El egresado de la Carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos tendra la capacidad para:

a) Dirigir y/o supervisar los procesos que incluyen manejo, almacenamiento, conservacion, transformacion,
distribucion y/o comercializacion de alimentos.

b) Dirigir y/o supervisar los sistemas de gestion y aseguramiento de calidad de procesos de transformacion de insumos
alimentarios desde las diferentes etapas de produccion hasta el consumo final.

C)  Gerenciar el desarrollo de bienes y servicios alimentarios.

d)  Analizar, diagnosticar y resolver problemas especificos del area que van desde la adecuada seleccion de la materia
prima hasta la obtencion del producto final que retina las condiciones de calidad alimentaria.

e)  Aplicar técnicas analiticas laboratoriales especificas al control de calidad de alimentos.

f)  Identificar las transformaciones que se producen en los nutrientes durante las diversas etapas de la elaboracion,
conservacion, distribucion de alimentos y su relacion con la nutricion.

g) Prestar servicios de asesoria, regencia, consultoria, asistencia técnica, peritaje y auditoria en el sector de su
competencia.

h)  Aplicar la Legislacion alimentaria vigente.

i)  Realizar investigacion y desarrollo de nuevos productos en areas de su competencia.

j)  Participar en actividades docentes sobre temas de alimentos en los diferentes niveles educativos del pais.

6. COMPETENCIAS PROFESIONALES
La formacion del Licenciado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos le permitira:
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a) Desempefiar las funciones propias de la direccion de produccion en todo tipo de empresa dedicada a la
fabricacion, conservacion, y distribucion de los alimentos.

b)  Asesorar sobre las materias primas y procesos tecnoldgicos més apropiados para obtener un producto que
conserve 0 mejore su valor nutritivo, no ofrezca riesgos sanitarios, atraiga por sus propiedades organolépticas al
consumidor.

c) Dirigiry llevar a cabo los analisis fisico-quimicos, microbioldgicos y sensoriales desde la materia prima hasta el
producto final.

d)  Organizar y dirigir el control de calidad de los alimentos en la industria alimentaria.

e) Desempeiiar actividades de investigacion y desarrollo de nuevos productos en areas de su competencia.

f)  Planificar y ejecutar actividades en materias relacionadas con la Ciencia y Tecnologia de Alimentos.

g) Asesorar en materia legislativa en temas relacionados con los alimentos.

h)  Participar en equipos multidisciplinarios para la investigacion y desarrollo de procesos tecnoldgicos en temas
relacionados a la Ciencia y Tecnologia de Alimentos.

i)  Desarrollar tareas de consultoria, regencia, fiscalizacion y peritajes en el area de su competencia.

j)  Ejercer la docencia en areas de su competencia.

7. TITULO QUE OTORGA
Licenciado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

8. REGIMEN ACADEMICO
8.1. Duracion de la carrera
La carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos tendrd una duracion de 4,5 afios, estructurada en 9 semestres, con
una carga horaria de 4345 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la realizacion de Pasantia de 400 hs. reloj
y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado, estimado en 150 horas reloj adicionales.
8.2. Malla Curricular
Las asignaturas estan organizadas en las Troncales Obligatorias y Optativas estructuradas en 9 semestres, los
primeros 4 semestres son de formacion basica fundamental, los siguientes abarcan un nimero de materias
especificas en el area de la ciencia y tecnologia de los alimentos y culminan con un trabajo de grado y una pasantia
obligatoria.
Se prevé el desarrollo de los mismos en clases tedricas, tareas de aulas centradas en resolucién de situaciones
probleméticas, trabajos practicos de laboratorio y otros, destinados fundamentalmente a la adquisicion de
conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios propios de la naturaleza de la carrera. VVer Anexo 1
8.3. Descripcion de Materias
8.3.1. Areas de Formacion
Se reconocen como Areas del Conocimiento para la formacion universitaria del profesional en Ciencia y
Tecnologia de Alimentos, el conjunto de ciencias se agrupan desde el punto de vista cientifico de la
siguiente manera:
a)  Ciencias Quimicas
b)  Ciencias Fisicas y Matematicas
c) Ciencias Biolégicas
d) Ciencias de los Alimentos
e)  Tecnologias de Alimentos
f)  Préctica Profesional
g) Ciencias Sociales y Humanidades
La carga horaria de formacion se distribuye de la siguiente manera:

Areas de Carga horaria Carga horaria por
formacion Asignaturas por area tematica area de formacion
M
Quimica General 100 hs
Quimica Inorganica 120 hs
Quimica Orgénica | 120 hs
Ciencias Quimica Organica Il 120 hs 955 hs
Quimicas Quimica Analitica | 120 hs (22%)
Quimica Analitica Il 120 hs
Quimica Analitica Il 105 hs
Fisicoguimica de alimentos 150 hs
Geometria Analitica y Calculo 70 hs
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Célculo Diferencial e Integral 90 hs
L . Estadistica | 90 hs 520 hs
Ciencias !:|_5|cas Estadistica ll 90 hs 0
y Mateméticas (11,9 %)
Fisica | 90 hs
Fisica Il 90 hs
o Biologia 105 hs 285 hs
C_IGF]CI?S Microbiologia General 90 hs (6,6%)
bioldgicas Microbiologia de Alimentos 90 hs
MATERIAS DE FORMACION PROFESIONAL
Higiene y Seguridad en la Industria Alimentaria 60 hs
Anélisis Sensorial de Alimentos 75 hs
Ciencias de los | Quimica y Bioguimica de Alimentos 120 hs 495 hs
Alimentos Alimentacion y Nutricién 45 hs (11,4%)
Andlisis de Alimentos 105 hs
Toxicologia de Alimentos 90 hs
Tecnologia de Alimentos | 105 hs
Tecnologia de Alimentos 1l 105 hs
Introduccién a la Ingenieria de Alimentos | 75 hs
Introduccion a la Ingenieria de Alimentos 11 75 hs
Tecnologiade ~ |-Envasesy Embalajes 60 hs
Alimentos Tecnologia de Cereales y derivados 90 hs 1035 hs
Tecnologia de Vegetales y derivados 90 hs (23,8%)
Tecnologia de Aceites y Grasas 60 hs
Tecnologia de Carnes y derivados 90 hs
Tecnologia de Bebidas v afines 75 hs
Tecnologia de Lacteos y derivados 90 hs
Administracion y Mercadotecnia 60 hs
CIENCIAS SOCIALES Y HUMANIDADES
Gestion de Calidad 60 hs
Metodologia de la Investigacion Cientifica 60 hs
Legislacién Alimentaria y Deontologia 60 hs 225hs
Seminario | 15 hs (5.2 %)
Seminario |l 30 hs
PRACTICA PROFESIONAL
Pasantia 400 hs 550 hs
Trabajo de Grado 250 hs (15 %)
OPTATIVAS
Recursos Naturales (vegetal y animal), Informética 60
Asignaturas | Aplicada, Inglés Técnico 1800h5
Optativas Técnica Gastronémica, Validacién de Métodos 60 (4.1%)
(8 como minimo) | Analiticos, Organizacién Industrial
Gestion y Manejo de Residuos, Herramientas 60
Gerenciales, Produccion mas limpia
Carga Horaria Total 4.345 hs
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8.3.2 Contenidos Curriculares Basicos

La definicion de los contenidos curriculares basicos que la carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos
debe cubrir son aquellos esenciales que constituyen una matriz basica de referencia de la que se derivaran
planes de estudio de asignaturas.

Ellos abarcan la informacion conceptual y teérica considerada para alcanzar los objetivos de la carrera,
atendiendo el perfil y las competencias profesionales reservadas para el titulo de Licenciado en Ciencia y
Tecnologia de Alimentos. Ver Anexo 2

8.3.3 Practica Profesional

Se incorpora al estudiante al ejercicio profesional con pasantias en actividades profesionales en dmbitos de
su competencia en industrias de alimentos, laboratorios de analisis de alimentos instituciones publicas y
privadas relacionadas a los alimentos, bajo un sistema educativo programado y supervisado. Podra
complementarse en otros &mbitos relacionados con los alcances de grado.

8.3.4 Trabajo de Grado

Tiene como objetivo integrar los conocimientos desarrollados en las diversas asignaturas obligatorias y
optativas, a fin de que el alumno aborde problemas referidos a su perfil profesional y que aportan el nivel de
conocimiento y practica cientifica, técnica y social para que integren la solucién a los problemas que se van
proponiendo. Esta materia, permite un acercamiento a la problematica que se presenta en el ejercicio
profesional.

9. REQUISITOS DE GRADUACION

Aprobar todas las asignaturas obligatorias.

Aprobar tres asignaturas optativas.

Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.

Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

Cumplir con las horas minimas de Extensién Universitaria segun la reglamentacion vigente.

ANEXO 1 ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

SEM[NIV| COD| ASIGNATURAS/ACTIVIDADES Horas Carga PRERREQUISITOS
Semanales horaria
T | P | Total |Semanal/
semestral
1 |CPI Quimica General 6 | - 100 --
Fisica | 6 | - 90 260 -
Geometria Analiticay Calculo 6 | - 70 -
2 1 Calculo Diferencial e Integral 3|3 6 CPI
Biologia 413 7 28/420 CPI
Quimica Inorganica 4 |4 8 CPI
Fisica Il 313 6 CPI
Seminario | 1] - 1 CPI
1 |2 Estadistica | 313 6 Calculo Diferencial e Integral
Quimica Orgénica | 4 |4 8 Quimica Inorgénica
Quimica Analitica | 4 14 8 28/420 Quimica Inorganica
Microbiologia General 313 6 Biologia
2 |3 Quimica Analitica Il 4 |4 8 Quimica Analitica |
Quimica Organica Il 4 |4 8 28/420 Quimica Organica |
Microbiologia de Alimentos 313 6 Microbiologia General
Estadistica Il 313 6 Estadistica |
1 |4 Fisicoquimica de Alimentos 6 |4 10 Quimica Analitica Il - Fisica Il -
Calculo Diferencial e Integral -
Quimica Organica |
Quimica Analitica Il1 313 6 26/390 Quimica Analitica Il — Fisica Il
Administracion y Mercadotecnia 4 | - 4 Estadistica Il
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Legislacion Alimentaria y - 4 Microbiologia de Alimentos -
Deontologia Estadistica Il
Seminario Il - 2 Seminario |
2 Introduccién a la Ingenieria de 2 5 Fisicoquimica de Alimentos
Alimentos |
Qu_imicay Bioquimica de 4 8 28/420 Qu_imica Organica I1- Fisicoquimica de
Alimentos IAlimentos
Tecnologia de Alimentos | 4 7 Microbiologia de Alimentos -
Fisicoquimica de Alimentos
Gestion de Calidad 2 4 Estadistica Il
Optativa | - 4 **
1 Andlisis de Alimentos 4 7 Quimica Analitica 11l - Quimicay
Bioquimica de Alimentos-
Estadistica Il
Analisis Sensorial de Alimentos 3 5 Quimica y Bioquimica de Alimentos
28/420 — Estadistica Il
Tecnologia de Alimentos Il 4 7 Tecnologia de Alimentos |
Introduccién a la Ingenieria de 2 5 Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos 1 Alimentos |
Higiene y Seguridad en la Industria - 4 Microbiologia de Alimentos —
Alimentaria Tecnologia de Alimentos |
2 Alimentacion y Nutricién - 3 Quimica y Bioquimica de Alimentos
Metodologia de la Investigacion 2 4 Estadistica Il
Cientifica
Toxicologia de Alimentos 3 6 Microbiologia de Alimentos —
28/420 Quimica y Bioguimica de Alimentos
Tecnologia de Cereales y 3 6 Tecnologia de Alimentos Il |
derivados Introduccion a la Ingenieria de|
|Alimentos |1
Tecnologia de Vegetales y 3 6 Tecnologia de Alimentos I
derivados Introduccién a la Ingenieria de|
IAlimentos 11
Optativa Il - 4 ke
1 Tecnologia de Aceites y Grasas 2 4 Tecnologia de Alimentos I1-
Introduccién a la Ingenieria de
IAlimentos 11
Envases y Embalajes 2 4 Tecnologia de Alimentos I1-
Introduccion a la Ingenieria de
IAlimentos |1
Tecnologia de Carnes y derivados 3 6 29/435 Tecnologi_a de AIiment(_)s 11+
Introduccion a la Ingenieria de|
IAlimentos |1
Tecnologia de Lacteos y derivados 3 6 Tecnologia ~ de  Alimentos |1
Introduccién a la Ingenieria de|
IAlimentos 11
Tecnologia de Bebidas y afines 3 5 Tecnologia ~ de  Alimentos 11+
Introduccion a la Ingenieria  de|
IAlimentos |1
Optativa Il - 4 *k
1y Pasantia - - 400 Hasta el 8° nivel aprobado.
2 Trabajo de Grado 3 250 Hasta el 8° nivel aprobado

** De acuerdo a la asignatura elegida
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ASIGNATURAS OPTATIVAS

Sem | Niv | Materias | ASIGNATURAS/ACTIVIDADES | T | P | Total Total PRERREQUISITOS
Semanal | Semestral
Recursos Naturales (vegetal y 311 4 60 Biologia
2 3 |Optatival animal)
Informatica 113 4 60 CPI
Inglés Técnico 212 4 60 CPI
Técnica Gastronémica 113 4 60 Tecnologia de Alimentos |1
2 7 |Optativall
Validacion de Métodos Analiticos | 2 | 2 4 60 IAnalisis de Alimentos
Organizacion Industrial 212 4 60 IAdministracion y
Mercadotecnia
Gestion y Manejo de Residuos 212 4 60 Introducciona la
1 8 |Optativalll Ingenieria de Alimentos 11
Herramientas Gerenciales 2|2 4 60 IAdministracion y
Mercadotecnia
Produccion mas limpia 212 4 60 Gestion de Calidad —
Introduccion a la
Ingenieria ll

*T: Formacion tedrica, P: Formacion préctica
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LICENCIATURA EN NUTRICION (PLAN 2008)

ANTECEDENTES

La Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion, tuvo su origen en la Facultad de Quimica y
Farmacia fundada en el afio 1938. En respuesta a las nuevas demandas de carreras y a instancia del decano de la Facultad de
Ciencias Quimicas, Prof. Dr. Andrés Amarilla, en el afio 2001 se encomienda a la docente Prof. Dra. Blanca Gompertt la
elaboracion de un anteproyecto académico para la creacion de una nueva carrera en esta casa de estudio. Para la realizacion de
dicho trabajo se conforma un equipo encabezado por la Prof. Dra. Blanca Gompertt y conformado entre otros por el Dr.
Flaviano Ojeda, el Prof. Dr. Esteban Ferro, la Prof. Lic. Cynthia Saucedo; se eleva la propuesta de malla curricular para la
carrera de Nutricion al Decano y por su intermedio al Consejo Directivo, que luego de realizar los estudios correspondientes,
aprueba la malla curricular, que es elevado al Consejo Superior Universitario para su posterior remision al Consejo de
Universidades, que lo aprueba conforme al Acta N° 91 del 23 de mayo del afio 2002, donde se dictamina la habilitacién de la
carrera de grado de Nutricion en la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion.

Se inicia la carrera con el Curso Probatorio de Ingreso de Nutricién, en el segundo semestre del afio 2002, con asignaturas con
orientacion hacia la nueva carrera, al aprobar el curso probatorio, se matriculan los primeros alumnos que cursan el Plan
Académico 2003, que en el afio 2006 da origen a la primera promocién de Licenciadas/os en Nutricion de la Facultad de
Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncién. Luego del egreso de la primera promocion, en el afio 2007, se
conforma la Comisién Permanente de la Carrera de Nutricion, presidida por la Coordinadora de Carrera, Prof. Dra. Blanca
Gompertt y por los docentes Dr. Rafael Figueredo, Prof. Lic. Laura Joy, Prof. Lic. Emilce Quiroz y el Lic. Alberto Bareiro, que
después de un pormenorizado estudio elabora y elevada al sefior Decano y por su intermedio al Consejo Directivo de la
Facultad de Ciencias Quimicas una actualizacién de la malla curricular de la carrera de Nutricién, la cual es aprobada y se
implementa con la denominacion de Plan de Estudios 2008 a partir de ese afio y actualmente en vigencia.

Los cambios destacables en la nueva malla curricular son, la introduccién de nuevas asignaturas y el fortalecimiento de
materias profesionales ya existentes a fin de responder a las necesidades del perfil del egresado de la carrera de Nutricion,
como ser Farmacologia, Nutricion Deportiva, Nutricion Pediatrica, Dietoterapia del Nifio entre otras y la incorporacién de
asignaturas optativas como Normalizacion y Legislacion Alimentaria, Ingles Técnico, etc. Buscandose de esta manera, que el
egresado de la carrera de Nutricion de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion, esté mejor
preparado para su insercién en el campo laboral y ser profesionales idéneos con conocimiento técnicos y cientificos
actualizados.

FUNDAMENTACION DE LA CARRERA

La Nutricion es la ciencia que estudia los alimentos, los nutrientes y otras sustancias relacionadas con los mismos. Se ocupa de
los procesos fisioldgicos para el aprovechamiento, transformacion y eliminacion de los desechos de dichas sustancias.
Determina las necesidades de los diversos momentos fisioldgicos y patoldgicos, asi como las técnicas socio-culturales,
econdmicas y fisicas relacionadas con el alimento y su ingestion.

El aporte de la Nutricion ha sido fundamental, para la promocién y el mantenimiento de condiciones saludables de vida en las
poblaciones, mediante el establecimiento y la aplicacion de reglas de adecuada alimentacion, Ademas, se constituye en un
componente fundamental en la prevencion, tratamiento y rehabilitacion de las personas enfermas.

Las sociedades modernas enfrentan controvertidos problemas cuya base se encuentra en practicas indebidas y pobres
condiciones relacionadas con la nutricion, ya sea por exceso o déficit y que contribuyen a elevar las tasas de morbi-mortalidad.
En algunos casos, lamentablemente los mas numerosos, la desnutricion es un azote de las poblaciones de paises menos
desarrollados, ya sea por deficiencias en la disponibilidad y distribucion de los recursos alimentarios, y por la ignorancia que
resulta en el inadecuado aprovechamiento de recursos valiosos disponibles. Paraddjicamente, también se observan, méas
frecuentemente en paises econdmicamente desarrollados, situaciones mérbidas vinculadas al consumo excesivo de nutrientes
(enfermedades cardiovasculares, diabetes, etc) y trastornos de la conducta alimentaria propiciados por estilos de vida poco
saludables (anorexia, bulimia, etc).

El impacto de la nutricién en la salud publica es enorme, ya que los seres humanos se exponen a la gran mayoria de los
compuestos quimicos — los necesarios, los inocuos y los perjudiciales — a través de los alimentos. De todo esto resulta la
necesidad de contar con profesionales que tengan los conocimientos y précticas adecuados para orientar a la poblacion sobre las
buenas précticas de nutricién, como un recurso para mantener o recuperar el estado de bienestar sanitario.

La problematica de la alimentacion y nutricion es multifactorial y el plan de estudios propuesto pretende abarcar los aspectos
més relevantes de esa realidad. La ejecucion de dicho plan, en el &mbito de una unidad académica con experiencia en la
formacion de recursos para el area de la salud y la tecnologia, se espera que resulte en la formacion de recursos humanos de
excelencia, con sélidos conocimientos en los aspectos basicos de las disciplinas que conforman dicho plan y con suficiente
experiencia practica, de manera que como egresados, ya sea independientemente o vinculados a profesionales de otras
disciplinas, produzcan un impacto importante en la calidad de vida de la poblacion a través de la evaluacion, orientacién y
ejecucion de acciones en todos los aspectos vinculados a la nutricion.
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En blsqueda de una mejora de la calidad académica de los estudiantes y a la necesidad de adecuacion a las exigencias
minimas para la futura acreditacion de esta carrera se sugiere la propuesta de la actualizacién del plan curricular de la carrera
Licenciatura en Nutricion.

La misma no resulta arbitraria ni formulada desde una perspectiva aislada, sino contextualizada en una red de actualizaciones
que proponen hoy nuevas perspectivas de politicas universitarias, un actualizado conocimiento de las demandas del campo
profesional en el pais y en la regién y una necesaria integracion interinstitucional para el cumplimiento de esta finalidad.

DEFINICION DEL PROFESIONAL - LICENCIADO EN NUTRICION

El Licenciado en Nutricion es un profesional capaz de brindar atencién nutricional a individuos sanos, en riesgo o enfermos, asi
como a grupos de los diferentes sectores de la sociedad; de administrar servicios y programas de alimentacion y nutricion; de
proponer, innovar y mejorar la calidad nutrimental y sanitaria de productos alimenticios. Capaz de integrar, generar y aplicar
conocimientos, habilidades y actitudes que permiten su desempefio en los campos profesionales basicos: nutricion clinica,
nutricion deportiva, nutricion poblacional, servicios de alimentos, ciencia de los alimentos y otros campos transversales
como: investigacion educacion, administracion y consultaria aplicando métodos, técnicas y tecnologias propias de la nutricién
y ciencias afines.

DEFINICION DEL PERFIL DE EGRESO

El Licenciado en Nutricién, estara en condiciones de:

1. Desarrollar actividades inherentes a la disciplina en el area de salud referente a la atencion dietética y dieto terapéutica de la
poblacion en los diferentes niveles de atencién y situaciones fisiolégicas (lactancia, embarazo, tercera edad/geriatrico,
deportivo, otros) asi mismo liderar la promocion de una alimentacion saludable.

2. Realizar acciones educativas a nivel individual y grupal coherentes con las estrategias propuestas por las autoridades
sanitarias.

3. Planificar, organizar y dirigir unidades técnicas de alimentacion

4. Participar en la formulacion de politicas, planes y programas de nutricion y alimentacion integrando equipos
interdisciplinarios

5. Realizar funciones de asesoria y consultoria en areas especificas de alimentacion y nutricion.

6. Realizar investigacion en el area de su incumbencia.

7. Ejercer la docencia en el area de su competencia.

CAMPO LABORAL

El caracter multidisciplinario de la carrera de Nutricion le permitira al egresado desarrollar actividades en distintos escenarios
de nuestra realidad social:

Sector Salud: clinicas y hospitales publicos y privados.

Servicios de alimentacion de caracter institucional, industrial y comercial.

Instancias oficiales y no gubernamentales, que promueven acciones en alimentacion y nutricion.

Industria alimentaria como asesor, promotor y gestor de los aspectos nutricionales.

Instituciones de investigacion y educativas de las areas de la salud, nutricién y alimentacion.

Instituciones deportivas, gimnasio ,spa y otros

TITULO OTORGADO
Al aprobar todas las materias correspondientes al Plan Curricular, incluyendo el Trabajo de grado, Practica Profesional y los
créditos de extension universitaria el graduado recibira el Titulo de Licenciada/o en Nutricion

OBJETIVO GENERAL

Formar profesionales que sean capaces de evaluar el estado nutricional de individuos y poblaciones, administrar programas de
alimentacion, nutricion y educacion; realizar investigaciones en los distintos campos laborables; integrarse a equipos
multidisciplinarias de salud para incidir significativamente en la situacion alimentario-nutricional mediante acciones de
deteccion, promocion, intervencion y control, para mejorar la calidad de vida de la poblacion.

COMPETENCIAS GENERICAS DE LA CARRERA DE NUTRICION

G1 Capacidad para interpretar y evaluar datos derivados de observaciones y mediciones relacionadas con la teoria.
G2 Capacidad de reconocer y analizar problemas y planificar estrategias para su solucion

G3 Expresarse con solvencia en las lenguas oficiales del pafs.

G4 Reconocer los derechos de los pacientes, referidos a la confidencialidad y del consentimiento informado
G5 Responsabilidad profesional, social y compromiso ético en las actividades emprendidas.

G6 Actuacion de conformidad con los principios de prevencion, higiene y seguridad en el trabajo.

G7 Habilidad y destreza en el manejo de las tecnologias de la informacién y comunicacion (TICs)

G8 Demostrar espiritu emprendedor, creativo e innovador en las actividades inherentes a la profesion

G9 Capacidad de aprender y actualizarse permanentemente

G10 Trabajar en equipos multidisciplinarios

G11 Capacidad para la planificacion, el disefio y la ejecucion de proyectos de investigacion.

oA~ wNE
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS DE LA CARRERA DE NUTRICION
A. Competencias Cognitivas
C1 Identificar y clasificar los alimentos y productos alimenticios, conocer su composicion, sus propiedades, valor nutritivo,
biodisponibilidad, caracteristicas organolépticas, sensoriales y las modificaciones que sufren como consecuencia de los
procesos tecnoldgicos y culinarios.
C2 Conocer los procesos bésicos en la elaboracion, transformacion y conservacion de los alimentos de origen animal y
vegetal
C3 Conocer los nutrientes su funcién en el organismo, su biodisponibilidad , las necesidades y recomendaciones y las bases
del equilibrio energético y nutricional
C4 Integrar y evaluar la relacion entre la alimentacion y nutricion en estado de salud y situaciones patolégicas.
C5 Conocer la estructura de los servicios de alimentacion y unidades de alimentacion y nutricion hospitalaria e identificar
las funciones del nutricionista dentro del equipo multidisciplinario.
C6 Conocer las organizaciones de salud nacionales e internacionales, asi como los diferentes sistemas de salud,
reconociendo el papel del nutricionista.
C7 Intervenir en el disefio, realizacion y validacion de estudios epidemioldgicos nutricionales, asi como participar en la
planificacion, analisis y evaluacion de programas de intervencion en alimentacion y nutricion en distintos dmbitos.
C8 Interpretar los resultados de analisis clinicos de laboratorio a fin de orientar el tratamiento nutricional
C9 Conocer la interaccion entre forma, estructura bioldgica y funcién de los elementos que constituyen el cuerpo humano.
C10 Conocer la historia natural y social del proceso salud - enfermedad y sus niveles de prevencion.
C11 Conocer los fundamentos teéricos para el disefio de un plan nutricional integral para los problemas de salud del
paciente y la familia, abarcando cada uno de los niveles de prevencién.
C12 Conocer el estado nutricional del paciente y las necesidades nutricionales basicas en las diferentes etapas de la vida.
C13 Identificar prioridades de salud a partir de datos concretos de la poblacion en estudio, en base a los criterios de
magnitud vulnerabilidad y trascendencia.
C14 Conocer las caracteristicas de la comunicacion del nutricionista con el paciente, la familia y la comunidad.
B. Competencias Procedimentales
P1 Manejo de técnicas para entrevista, encuesta, hoja de registro de entrevistas, para el abordaje de problemas individuales,
familiares o colectivos relacionados con la nutricion
P2 Manejo de las técnicas de exploracion fisica aplicables a la nutricion.
P3 Planear y calcular regimenes dietéticos normales y los ordenados por los médicos y formular la orden de dotacién
correspondiente de ingredientes para su elaboracion de los planes de alimentacion.
P4 Formular pedidos de alimentos y requisiciones para equipos, aparatos, Utiles, accesorios, repuestos y materiales para la
operacion de cocina y servicios de alimentacion.
P5 Disefar el tratamiento nutricional a pacientes hospitalizados y ambulatorios
P6 Difundir las politicas, normas y lineamientos de programas nutricionales.
P7 Manejo adecuado de los instrumentos de medicion antropométrica y otros
P8 Recibir y controlar el almacén de viveres ingredientes y consumo asi como los equipos para la operacion de la cocina y
servicios de alimentacion.
P9 Realizar investigacion cientifica referente a la nutricion.
P10 Asesorar en el desarrollo, comercializacion, etiquetado y comunicacion de los productos alimenticios de acuerdo a las
necesidades sociales, los conocimientos cientificos y la legislacion vigente
P11 Manejar correctamente las tablas y bases de datos de composicion de alimentos.
P 12 Aplicar los conocimientos cientificos sobre la fisiologia, fisiopatologia, la nutricion y alimentacién a la planificacion
y consejo dietético en individuos y colectividades a lo largo del ciclo vital tanto de sanos como de enfermos.
P 13 Disefiar y llevar a cabo protocolos de evaluacion del estado nutricional, identificando los factores de riesgo
nutricional.
P 14 Interpretar el diagnostico nutricional, evaluar los aspectos nutricionales de una historia clinica y realizar el plan de
actuacion dietética.
P 15 Intervenir en la organizacion, gestion e implementacion de las distintas modalidades de alimentacion y soporte
nutricional hospitalario y del tratamiento dietético —nutricional ambulatorio
P 16 Participar en actividades de promocion de la salud y prevencion de trastornos y enfermedades relacionadas con la
nutricion y estilos de vida, llevando a cabo la educacion alimentaria -nutricional de la poblacion.
P 17 Colaborar en la planificacion y desarrollo de politicas en materias de alimentacion, nutricién y seguridad alimentaria
basadas en las necesidades de la poblacién y la proteccion de la salud
P 18 Participar en la gestion, organizacion y desarrollo de los servicios de alimentacion.
P 19 Intervenir en los procesos de control de calidad y seguridad alimentaria de los productos y las instalaciones donde se
procesan alimentos
P 20 Proporcionar la formacion higiénica sanitaria y dietética nutricional adecuada al personal implicado en el servicio de
restauracion.
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C. Competencias Actitudinales

Al Reconocer la importancia de aplicar los principios de bioética en la investigacion que involucre a las personas.

A2 Capacidad de mantener la confidencialidad de la informacion sobre los pacientes en relacién al diagnostico y
evaluacion nutricional del mismo.

A3 Respeto a los derechos de los pacientes, del equipo de salud y de la comunidad.

A4 Capacidad para relacionarse adecuadamente con el personal a su cargo en las diferentes areas relacionadas con la
nutricion.

A5 Valorar criticamente los aportes de la ciencia y la tecnologia identificando los dilemas éticos y priorizando la persona
humana.

A6 Capacidad para participar como miembro activo en las organizaciones profesionales, buscando generar nuevos cambios
que produzcan impacto en la salud y sociedad.

A7 Desempefiarse en la profesion, con respeto a otros profesionales de la salud, demostrando habilidades para trabajar en
equipo.

REGIMEN ACADEMICO
1. Duracion de la carrera
El régimen de estudio de la carrera de Licenciatura en Nutricién es semestral, su duracion total es de 8 semestres (4 afios)
con materias de carécter obligatorio troncal y optativo, incluyendo la realizacion de practica profesional y presentacion de
un trabajo de grado en el area de Nutricion, que le posibilita a optar al Titulo de Licenciatura en Nutricion.
2. Malla Curricular
Las asignaturas estan organizadas en 27 asignaturas Troncales Obligatorias y 2 Optativas, previéndose el dictado de los
mismos en clases teéricas, tareas de aulas centradas en resolucion de situaciones problematicas, trabajos practicos de
laboratorio destinadas fundamentalmente a la adquisicion de conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios
propios de la naturaleza de la carrera, estableciéndose en 60 minutos la duracién de cada hora catedra (hora de clase
impartida). Mas la practica profesional en las areas de Servicio de Alimentacion, Salud Publica y Nutricién Clinica la
elaboracion del trabajo de grado
Ver Anexo 1
3. Descripcion de Materias
3.1 Ciclos de Formacion
Se reconocen como Areas del Conocimiento para la formacién universitaria del profesional nutricionista, el conjunto
de ciencias que se agrupan desde un punto de vista cientifico en los siguientes ciclos:
a) Ciclo de Formacion Basica
b) Ciencias Biomédicas
c) Asignaturas Profesionales
d) Practica Profesional
e) Ciencias Sociales y Humanidades
f) Asignaturas Optativas

La carga horaria por Ciclo de Formacion se distribuye de la siguiente manera

Ciclo de Asignaturas Carga horaria por Carga horaria total
Formacién asignatura por Ciclo de
Formacion
Ciclo de Quimica General 80
Formacion Bésica | Fisica General 40
Quimica Aplicada 135 345 horas (8 %)
Bioestadistica 90
Ciencias Biologia General 40
Biomédicas Biologia Celular 90 685 horas (16 %)
Bioquimica 120
Histologia y Anatomia Humana 105
Microbiologia 90
Fisiologia Humana 135
Fisiopatologia 105
Asignaturas Bromatologia y Tecnologia de Alimentos 120
Profesionales Saneamiento Alimentario y Ambiental 120 2130horas (49%)
Nutricién Normal 120
Técnica Culinaria 120
Administracion de Servicio de Alimentacion 75
Nutricién del Adulto 120
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Nutricién Deportiva 75
Nutricion pediatrica 90
Farmacologia en Nutricion, 75
Dietoterapia 180
Nutricién Hospitalaria 90
Nutricion y Salud Pdblica. 105
Dietoterapia Il 165
Educacion Nutricional 105
Gestion y Planificacion Nutricional, 90
Dietoterapia Pediétrica 105
Trabajo de Grado 360
Practica Practica  Profesional  Area  Servicio de 200
Profesional Alimentacion 800 horas (18,2%)
Préctica Profesional Area Salud Publica 200
Practica Profesional Area Nutricién Clinica 400
Ciencias Sociales | Alimentacion y Cultura, 60
y Humanidades Psicopatologia en Nutricién 60 270 horas (6 %)
Metodologia de la Investigacion 90
Seminario 1( Orientacion profesional ) 30
Seminario I ( Etica profesional) 30
Asignaturas Informatica Aplicada
Optativas Legislacién Alimentaria 60 + 60 120 horas (2,8 %)
(2 como minimo) Ingles Técnico
Gestion y Marketing
Total de horas 4350horas
RESUMEN DE DISTRIBUCION POR GRUPOS DE MATERIAS
Grupos de Asignaturas Distribucién Plan 2008 con lEstandares de referencia
adecuacion 2012 aprobados por ANEAES
Horas Porcentaje Horas Minimas Porcentaje
Ciencias Bésicas 345 8%
Ciencias Biomédicas 685 16%
Asignaturas profesionales 1770 41 %
Ciencias Sociales y humanidades 270 6%
Optativas (minimo) 120 2,8%
Trabajo de Grado 360 8,2 %
Préctica Profesional 800 18 %
Toral General 4350 100 %

3.2 Contenidos Curriculares Basicos

La organizacion del contenido curricular posibilita que los conocimientos sean impartidos siguiendo una complejidad
creciente, a su vez se favorece en el alumno una capacidad progresiva del desarrollo de sus posibilidades cognoscitivas y
aptitudes, implicitas en el desafio del aprendizaje universitario. La definicion de los contenidos curriculares basicos que la
carrera de Nutricion debe cubrir son aquellos esenciales y que constituyen una matriz basica de referencia de la que se
derivaran los planes de estudio de asignaturas. Ellos abarcan la informacion conceptual y teérica considerada para alcanzar
los objetivos de la carrera, atendiendo el perfil y las competencias profesionales reservadas para el titulo de Licenciado en
Nutricion. Ver Anexo 3

3.3 Préctica Nutricional
Se incorpora al estudiante al ejercicio profesional con précticas obligatorias en actividades profesionales reservadas al
nutricionista en &mbitos de su competencia en Instituciones Gubernamentales y no Gubernamentales, relacionadas al area
de Nutricion, bajo un sistema educativo programado y supervisado. Podrd complementarse en otros ambitos relacionados
con los alcances de grado.

3.4 Trabajo de Grado
Tiene como objetivo integrar los conocimientos desarrollados en las diversas asignaturas troncales obligatorias, a fin
de que el alumno aborde problemas referidos a su perfil profesional y que aportan el nivel de conocimiento y
practica cientifica, técnica y social para que integren la solucion a los problemas que se van proponiendo. Esta

54



Guia Académica 2012 Facultad de Ciencias Quimicas

materia, permite un acercamiento a la problematica que se presenta en el ejercicio profesional y se desarrollara en
las areas de Servicio de Alimentacion, Salud Publica y Nutricion Clinica.

3.5 Proceso de ensefianza aprendizaje
Para el logro del perfil del egresado establecido, seran desarrolladas clases teéricas y practicas aplicando estrategias
metodolégicas conforme a los requerimientos de la naturaleza de cada asignatura. Los docentes aplicaran algunos criterios
generales como la integracion de la teoria con la practica que seran administrados gradualmente y orientados al logro de las
competencias genéricas y especificas de los nutricionistas.
Los fundamentos tedricos seran desarrollados a fin de establecer una base sélida para la elaboracion de planes de
alimentacion para individuos sanos y con patologia, educacion nutricional aplicada a la salud publica, control y
asesoramiento de las unidades de servicio de alimentacion y otras
La formacion practica se inicia desde la aplicacién de conocimientos para resolver problemas, trabajos de laboratorio en
forma individual y grupal desde el primer nivel, que estd destinada fundamentalmente a la adquisicion y aplicacion de
conocimientos, habilidades manuales, actitudes y criterios propios requeridos en la carrera. Se contempla que en las
asignaturas de Ciencias Basicas los trabajos de laboratorio sean desarrollados paralelamente al desarrollo teérico en cada
una de ellas. Los trabajos de laboratorios correspondientes a asignaturas del area profesional seran adquiridos en forma
integrada para asegurar que el alumno desarrolle la capacidad de integrar los diferentes conocimientos adquiridos en
forma segmentada en asignaturas diferentes. Se complementara con trabajos realizados a través de visitas a hospitales,
instituciones educativas, clubes deportivos, restaurantes e industrias de alimentos, trabajos practicos especiales para
integrar asignaturas del mismo nivel y aplicar conceptos de desarrollo e innovacion, en especial en los niveles superiores.
Los trabajos con aplicacion de herramientas informaticas se establecen en asignaturas especificas segun la naturaleza de
las mismas, ademas de aquellas que utilizan herramientas informaticas de uso general.
Las habilidades correspondientes a competencias genéricas asi como las actitudes establecidas en el perfil, seran
atendidas a lo largo de la carrera a través de trabajos de monografia, seminarios, presentacion de informe técnico en
forma oral y escrita, que serdn desarrollados en forma individual o grupal. Se establece una guia de objetivos
transversales Anexo 2
La Practica Profesional es obligatoria, se realizara en hospitales, servicios de alimentacion, instituciones educativas
abarcando las areas de nutricion clinica, salud publica y servicio de alimentacién El trabajo de grado completa la
formacion a través de la elaboracion de una investigacion en temas relacionados con la nutricion definidos en el
reglamento de Trabajo de Grado.

3.6 Requisitos de graduacion
Aprobar todas las asignaturas troncales obligatorias
Completar el nimero minimo de requeridos para las asignaturas optativas
Cumplir los requisitos de las précticas profesionales en las diferentes areas
Presentar y tener aprobado el Trabajo de Grado
Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria

ANEXO 1
ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS
T*| P* | L* |Total| Total
Sem | Nivel |Cod Asignaturas/Actividades Semana Prerrequisitos
Semestre

2 | CPI Quimica General 80 -
Fisica General 40 -
Biologia General 40 160 -
Quimica Aplicada 412 (13]09 CPI
Biologia Celular 41 -12]6 CPI
Bioestadistica 4 - 2 6 CPI

1 1 Alimentacién y Cultura 41 - 4 271405 CPI
Seminario 1 Orientacion Profesional 2 2 CPI
Bioquimica 41 - 1418 Quimica Aplicada
Histologia y Anatomia Humana 41 - 13|17 Biologia Celular

2 2 Microbiologia 3] -13]6 27/405 | Biologia Celular
Sicopatologia en Nutricion 41 - - 4 CPI
Seminario 2 Etica Profesional 2 2 Seminario 1
B{_omatologla y  Tecnologia de 4l -4l s Bioguimica

1] 3 Alimentos 201435 |=—— S

- . Bioquimica — Histologia y
Fisiologia Humana 6| - 13|29 p
Anatomia Humana
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Saneamiento Alimentario y Ambiental 41 4 | - 8 Microbiologia
Optativa 1 212 |- 4
Nutricion Normal 414 | - 8 Fisiologia Humana
Técnica Culinaria 4l - lals Brpmatologia y Tecnologia de
2 | 4 S _ 28/420 [Adimentos . .
Administracion de Servicios de ) ) 5 Saneamiento  Alimentario y
Alimentacién Ambiental
Fisiopatologia 41 - 13| 7 Fisiologia Humana
Nutricion del Adulto 414 |-18 Nutricién Normal
Nutricién Deportiva 313 - 5 Nutricién Normal
1 5 Nutricion Pediétrica 3] 3 - 6 28/420 | Nutricion Normal
Farmacologia en Nutricién 312 ]-15 Fisiopatologia
Optativa 2 212 - 4
Nutricion del Adulto, Pediatrica
Dietoterapia | 41 4 | 4] 12 y Nutricién Deportiva -
31/465 Fisiopatologia.
Nutricién del Adulto, Nutricion
Nutricién Hospitalaria 313 ]|-1|6 Pediatrica y Nutricién
Deportiva - Fisiopatologia
2 6 Nutricion y Salud Publica 41 3 - 7 Nut_r[cpn del Adult_o, Nutricion
Pediétrica y Deportiva
Gestion y Planificacion Nutricional 313 - 6 yg;:;:?cg (:/ell\lié\gz:)tg;til:ll:trluon
i Saneamiento  Alimentario —
Préctica Profesional Area Servicio de Administracion de Servicio de
Alimentacion - | 200 - ] 200 200 Alimentacion - Técnica
Dietética
Dietoterapia |l 3]4 14112 Dietoterapia |
Educacién Nutricional 314 - 7 31/465 | Nutricién y Salud Publica
Metodologia de la Investigacion 313 ]-16 Bioestadistica
1 7 Dietoterapia Pediétrica 3] 4 - 7 N.UF”C'On . Pediatrica -
Fisiopatologia
Nutricién y Salud Publica —
Préctica Profesional Area Salud Publica | - |200| - | 200 200 Gestion 'y Planificacion
Nutricional
o1 | s Trabajo de Grado ] 4 1300| - | 360 760 Aprobado hasta 7° Nivel
Préctica Profesional Area Clinica - 1400 | - |400 Aprobado hasta 7° Nivel
Total de horas 4350
*T: Teoria, P: Practica y/o Problemas, L: Laboratorio
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem Nivel | Cod | Asignaturas/Actividades T* |P* | L* | Total |Prerrequisitos
Semanal
1 3 Ingles Técnico 212 - L
Normalizacién y Legislacion Alimentaria 212 - 4| e
1 5 Gestion y Marketing Nutricional 212 - L
Informética Aplicada 21 -12 4 Bioestadistica
*T: Teorfa, P: Problemas, L: Laboratorio
El alumno deberé cursar obligatoriamente dos materias optativas
ANEXO 2
OBJETIVOS TRANSVERSALES
PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE
NIVEL OBJETIVO TRANSVERSAL NIVEL OBJETIVO TRANSVERSAL

1 forma oral en relacion al ejercicio de la profesion
Trabajo Practico: SEMINARIO

Comunicarse en las lenguas oficiales del Paraguay en

Comunicarse

ética

en las lenguas oficiales del

Paraguay en forma oral en temas relacionado a la

Trabajo Préctico: SEMINARIO
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Comunicar e interpretar resultados obtenidos utilizando Practicar Plan de evacuacion para casos de
3 el lenguaje técnico adecuado. 4 incendio en la cocina

Trabajo Préactico: MONOGRAFIA

Comunicar e interpretar resultados obtenidos utilizando Practicar la rigurosidad y cultura de calidad en
5 el lenguaje técnico adecuado en espafiol, guarani e 6 las acciones emprendidas

inglés. Incluir resimenes en espafiol e inglés en los
informes de Trabajos Practicos.

Desarrollar  responsabilidad y ética profesional en el Atender  acciones tendientes a resolver los
7 procesamiento de la informacion y el andlisis de las 8 problemas sociales

situaciones que se presenten en el area especifica.

9 Atender acciones tendientes a resolver los problemas
sociales
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INGENIERIA EN ALIMENTOS (PLAN 2008)

ANTECEDENTES

Al llegar de este milenio, la sociedad paraguaya enfrenta el problema de ponerse a tono con un mundo en répido proceso de
cambio, donde la posicién de las personas y las organizaciones cada vez més dependera del conocimiento que haya logrado
desarrollar o construir.

La actual relacién conocimiento — sociedad esta dominada por tres tendencias dindmicas y complejas que estan incidiendo hasta
en los sectores méas tradicionales: el desarrollo de la sociedad de la informacion, la globalizacion y el progreso cientifico y
tecnoldgico en diversas éreas de la ciencia, todo lo cual genera simultdneamente oportunidades y desafios.Es innegable que el
alto ritmo de progreso cientifico y tecnolégico ha vuelto muy corto el espacio entre el conocimiento que el adelanto cientifico
genera y las aplicaciones de dicho conocimiento en todas las actividades humanas.

Simultineamente, se estan produciendo cambios en las instituciones sociales, ya que los niveles de competitividad que se
requieren para sobrevivir exigen reestructurar al aparato productivo en todos los sectores. Consecuentemente con estos cambios,
el sector educativo esta recibiendo una gran presion para aceptar el desafio que le imponen las sociedades contemporaneas:
preparar los recursos humanos que el nuevo entorno requiere.

La Facultad de Ciencias Quimicas, consciente de esta realidad, presenta el proyecto de creacién de una carrera: resultado del
trabajo de docentes de mucha experiencia académica, quienes han dedicado sus conocimientos, sus experiencias y su tiempo
para su elaboracion.

JUSTIFICACION Y FUNDAMENTACION

Por Ingenieria de Alimentos se entiende la disciplina que aplica los principios cientificos y de ingenieria de disefio, desarrollo y
operaciones de equipos y procesos para el manejo, transformacion, conservacion y aprovechamiento integral de las materias
primas alimentarias bajo pardmetros de calidad, desde el momento de su produccioén primaria hasta su consumo, sin agotar la
base de los recursos naturales ni deteriorar el medio ambiente.

El aporte de la Ingenieria de Alimentos estd basado mediante la aplicacion de los conceptos cientificos y principios de
ingenieria al manejo, procesamiento y distribucion de alimentos .Este campo de la ingenierfa aplica el conocimiento requerido
para disefiar procesos y sistemas de manejos para formar una cadena eficiente de suministro de alimentos desde el campo hasta
el consumidor.

Durante los ultimos afios, el crecimiento de las Universidades se ha sustentado en la creacion de nuevas carreras que
orientadas a responder a las demandas de los diferentes sectores de la poblacién para abatir problematicas presentes en la
sociedad. La Facultad de Ciencias Quimicas inmersa en esta dinamica puso en marcha en 1978 la carrera de Tecnologia de
Alimentos, que experiment6 sucesivas adecuaciones hasta transformarse en el afio 1.997, en la Licenciatura en Ciencia y
Tecnologia de Alimentos en afio 2002 la implementacion de la carrera de Licenciatura en Nutricion.

El carécter pionero de esta Facultad al enfrentar la problematica de la produccion de alimentos con una carrera de caracter
profesional proporciona suficientes antecedentes para llevar adelante un proyecto académico conducente a otorgar titulacién a
nivel de Ingenieria de Alimentos otra disciplina vinculada al tema, pero con un caracter orientado los aspectos de tal manera de
asegurar que una gran variedad de alimentos estén disponibles para proveer una dieta adecuada para la poblacion y que estos
sean nutritivos, inocuos y apetecibles.

La necesidad de Ingenieros de Alimentos aumentara el futuro para responder a las demandas de una poblacién creciente y con
nuevas tendencias en el consumo de alimentos.

OBJETIVOS GENERALES

La carrera de Ingenieria de Alimentos, tiene como objetivo formar profesionales capaces de integrar conocimientos de la
ciencia, la ingenieria, la tecnologia y los aspectos sociales de manera de manera que el egresado pueda ejercer su profesion
en beneficio de la comunidad y del pais.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Identificar los fundamentos basicos de la Ingenieria de procesamientos de Alimentos y de las operaciones unitarias que
intervienen en ella

- Disefar y desarrollar sistemas para el aprovechamiento de las materias primas de origen agricola y de los subproductos
provenientes de la transformacion.

- Investigar y generar tecnologias propias para el desarrollo de nuevos productos, de nuevos procesos y de nuevas fuentes de
materias primas.

- Manejar los diagnésticos, prescripciones y controles de los fenémenos que se presentan en los procesos productivos de la
industria alimentaria

TITULO OTORGADO
Al aprobar todas las materias correspondientes al Plan Curricular, incluyendo el Proyecto de Trabajo Final el graduado recibira
el Titulo de Ingeniero en Alimentos.
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DURACION DE LA CARRERA

El régimen de estudio de la carrera de Ingenieria de Alimentos es semestral, su duracion total es de 11 semestres con
materias de caracter obligatorio y realizacion de una pasantia y presentacion de un Proyecto en el area de su competencia,
que le posibilita a optar al Titulo de Ingeniero en Alimentos.

PERFIL DEL EGRESADO

a) Proyectar, planificar, calcular y controlar las instalaciones maquinarias e instrumentos de establecimientos
industriales, comerciales en los que se involucran fabricacion, transformacién, fraccionamiento y envasado de los
productos alimenticios contemplados en la legislacion vigente.

b)  Disefar, implementar, dirigir y controlar sistemas de procesamiento industrial de alimentos.

€) Investigar y desarrollar técnicas de fabricacion transformacion, fraccionamiento y envasado de alimentos destinados al
mejor aprovechamiento de los recursos naturales y materias primas.

d) Participar en la realizacion de estudios relativos al saneamiento ambiental, seguridad e higiene, en la industria
alimentaria.

€) Participar en actividades docentes sobre los temas especificos de alimentos en los diferentes niveles educativos del pais
u otros.

f)  Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes relacionados con las instalaciones y magquinarias relacionadas con
las industrias de alimentos.

g) Dedicarse a la investigacion cientifica y/o docencia.

CAMPO LABORAL
El caracter multidisciplinario de la carrera de Ingenieria de Alimentos le permitira desarrollar actividades en distintos
escenarios de nuestra realidad social.
- Establecimientos industriales dedicados a la elaboraciéon de productos, materias primas y otros de los diferentes
sectores del &rea alimentarios
- Establecimientos industriales dedicados a la fabricacion de equipos, maquinarias para el sector alimentario.
- Instituciones de investigacion y educativas de las areas especificas a la carrera

REGIMEN ACADEMICO

REQUISITOS DE ADMISION
Curso Probatorio de Ingreso
Para el ingreso los interesados deben realizar el Curso Probatorio de Ingreso y aprobarlo segin las prescripciones
establecidas en el Reglamento de admision de la institucion. La Facultad organizara el Curso Probatorio en su local, con
caracter extra curricular y que se desarrollara en el primer semestre del afio 2008.
Sistema de Admision Directa
Los estudiantes de otras carreras afines tendran la posibilidad de solicitar la admisién directa a la carrera de
Ingenieria de Alimentos. Para la admision se considerara el nimero maximo de plazas disponibles anualmente para la
carrera, fijados por el Consejo Directivo de la Facultad. Se considerardn las mejores puntuaciones hasta llenar el
namero de plazas.

DISTRIBUCION DE CLASES Y PASANTIAS

Para el desarrollo de los cursos que componen la carrera de Ingenieria de Alimentos se tiene prevista la realizacion de clases
tedricas y précticas; estableciéndose en 60 minutos la duracion de cada hora académica.

La pasantia sera realizada en Industrias, Instituciones Gubernamentales y no Gubernamentales, relacionadas al area de
alimentos, coordinados y evaluado por el Responsable del area.

El plan de estudio se desarrollara ajustado a las condiciones establecidas en la reglamentacién vigente en la Facultad de
Ciencias Quimicas de la U.N.A.

MALLA CURRICULAR Y PLAN DE ESTUDIO

El plan de estudios se compone de asignaturas, impartidas en un régimen semestral, la realizacion de pasantias obligatorias en
las distintas areas del ejercicio profesional y la realizacién y aprobacion de un proyecto en el area de ingenieria de
alimentos

La organizaciéon del contenido curricular posibilita que los conocimientos sean impartidos siguiendo una complejidad
creciente, a su vez se favorece en el alumno una capacidad progresiva del desarrollo de sus posibilidades cognoscitivas y
aptitudes, implicitas en el desafio del aprendizaje universitario.

El Plan de Estudio estd organizado por las diferentes areas que se detallan a continuacion

MATERIAS QUE COMPONEN CADA GRUPO

Grupos_ de Materlqs Asignaturas Carga_Horarla Horqs
Materias Obligatorias por asignatura| reloj

% Dist.
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Geometria Analitica y Calculo 70
Ciencias Matematica Calculo | 90 565
Bésicas A[gebra Lineal 75
Célculo 1l
Estadistica 90
Calculo numérico 90
Ecuaciones Diferenciales 75
75
Fisica | 90
Fisica Fisica Il 90 360
F!sica 1l 90
Fisica IV 90
Quimica General 100
Quimica Quimica Inorgénica 90
Quimica Organica 90 460
Quimica Analitica |
Quimica Analitica Il 90
90
Microbiologia de Alimentos 90
Microbiologia Bioquimica 60 150
Dibujo Geometria Descriptiva y Disefio Técnico 75 75
Sub Total de Ciencias Basicas 1610 31%
Balances de masa y energia 75
N Termodinamica | 75
Ciencias de la B
Ingenieria Termodinamica Il 90
Fisicoquimica 90
Quimica y Bioquimica de Alimentos 105
Informatica 60
Fenémenos de transporte | 60
Fenémenos de transporte 11 75
Fenémenos de transporte 11 75
Ciencia y resistencia de los Materiales 90
Electrotecnia 60
Tecnologia de los materiales 45
Sub Total de Ciencias de la Ingenieria 900 17%
Ingenieria Bioquimica 75
o Operaciones Unitarias | 90
Egﬁgla%r;a Operaciones Unitarias |1 90
Operaciones Unitarias 111 75
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos | 90
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos I 90
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos Il 90
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos IV 90
Instrumentacion y control de procesos. 75
Simulacién de procesos 105
Procesos en la Industria Alimentaria | 90
Procesos en la Industria Alimentaria 11 90
Ingenieria Ambiental 75
Andlisis de Alimentos. 90
Proyecto Industrial Alimentaria/ Trabajo 460
de Grado
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Sub Total de Ingenieria Aplicada 1675 31%
Administracion 45
(Complementarias Recursos Naturales 60
Metodologfa de la Investigacion Cientifica 60
Higiene y Seguridad en la Industria 75
Alimentaria
Gesti6n de Calidad 60
Ingenieria Econémica 45
Legislacion Industrial y del trabajo 30
Seminarios 45
Optativas 60-90-90 240 4,5%
Sub Total Complementarias 675 13 %
Pasantia 400 400 8%
La distribucién porcentual de las horas impartidas en el Plan de Estudio, es el siguiente
Grupo Distribucién Horas
Ciencias Bésicas 31% 1610
Ciencias de la Ingenieria 17% 900
Ingenieria Aplicada 31% 1675
Complementaria 8,5 % 435
Pasantia 8,0 % 400
IAsignaturas optativas 4,5 % 240
[Total 100 % 5260

La Carrera de Ingenieria de Alimentos esta integrado por asignaturas obligatorias y optativas mas la Pasantia de Practica
profesional. La carga horaria semanal promedio es de 30 horas y un total de 5260 horas, distribuidas en 11 semestres que
cuentan con 15 semanas (5,5 afios), a los que se agrega un semestre para las asignatura de ingreso, consideradas como
extracurriculares.

ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Carga
Sem | Nivel Asignaturas/Actividades semanales horaria Prerrequisitos
T|RP|L Total | Sa/Se
Quimica General 3 |2 - 100 --
1 | CPI | Fisica General (Fisica I) 2 |3 |- 90 | 19/ | --
Geometria Analitica y Calculo 2 [3 |- 70 | 260 | -
Célculo | 2 |4 - 90 CPI
Algebra lineal 2 [3 |- 75 CPI
Quimica Inorgéanica 2 |1 3 90 | 28/ [cPI
2 |1 [Fisicanl 2 [2 |2 |90 |40 [cpi
Informéatica 2 |- 2 LI 60 CPI
Seminario I: Orientaciones sobre el 1 |- - 15 CPI
perfil y las competencias del Ingeniero
de Alimentos
Calculo 1l 2 |3 (1Ll |90 Célculo | - Algebra lineal -
Informética
Fisica Ill 2 [2 |2 [90 |3V [Fisicall - Calculol
1 2 Quimica Orgénica 3 |1 2 90 | 465 Quimica Inorgéanica
Quimica Analitica | 2 |1 3 90 Quimica Inorganica
Estadistica 3 |2 1Ll | 90 Informética
Seminario I1: Etica y Deontologia 1 |- - 15 Seminario |
Termodinamica | 2 75 Calculo 11 - Fisica Il
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Fisica IV 2 |2 2 90 Fisica Il — Calculo II
Ecuaciones Diferenciales 1]3 1Ll | 75 | 30/ | Calculoll
Quimica Analitica Il 2 |1 90 | 450 [ Quimica Organica — Quimica
Analitica |
Recursos Naturales 3 |- 1 60 Quimica Analitica |
Metodologia de la investigacion cientifica | 2 | 2 60 Célculo 11 - Fisica Ill - Quimica
Organica -Quimica Analitica | —
Estadistica
Balances de masa y energia 2 |3 - 75 Termodindmica | — Ecuaciones
Diferenciales
Fisicoquimica 2 |2 2 90 Termodindmica |- Ecuaciones
30/ | Diferenciales
Célculo Numérico 2 |2 101 | 75 | #®9 [Ecuaciones Diferenciales
Geometria Descriptivay Disefio Técnico | 1 | 1 2L1 | 60 Célculo | - Informatica
Ciencia y Resistencia de los materiales 2 |2 2 90 Termodindmica
Bioquimica 2 |2 - 60 Recursos Naturales — Quimica
Organica
Termodinamica 114 1Ll | 90 Fisicoguimica
Fendmenos de Transporte | 113 1Ll | 75 Balances de Masa y Energia —
Fisicogquimica
Microbiologia de Alimentos 3 |- 3 90 |3V Bioquimica
Tecnologia de los materiales 2 |1 - 25 | %65 Ciencia y Resistencia de los
Materiales
Quimicay Bioguimica de Alimentos - 3 105 Bioquimica - Fisicoquimica
Optativa I. Idioma 4 - - 60 CPI
Fendémenos de transporte 11 1(3 |1LI| 75 Fenémenos de Transporte I-Calculo
Numérico.
Operaciones Unitarias | 313 |- 90 2523{) Fenc’)me_nos d_e Transporte |
Termodinamica Il
Electrotecnia 212 |- 60 Fisica IV
Higiene y Seguridad en la Industria 4 60 Microbiologia de Alimentos
Alimentaria
Anaélisis de Alimentos 31- |4 105 Quimicay Bioquimica de
Alimentos — Quimica Analitica I1-
Estadistica
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos! | - |1 |5 90 Termodinamica Il - Fendmenos
de Transporte | - Tecnologia de los
Materiales - Metodologia de la
Investigacion Cientifica
Fendmenos de transporte 111 1 2LI| 75 Fendmenos de Transporte |1
Operaciones Unitarias 11 3 - 90 Fenémenos de Transporte Il -
27/ |Operaciones Unitarias |
Optativa Il 2 - 60 *| 405  [Acorde a la seleccion
Legislacion Industrial y del trabajo 2 - 30 Seminario Il
Gestion de Calidad 2 - 60 Laboratorio de Ingenieria de Alimentos |
- Estadistica
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos II| - 5 90 Fenémenos de Transporte 1l —
Operaciones Unitarias | - Electrotecnia -
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos |
Operaciones Unitarias I11 1 1LI| 75 Fenémenos de Transporte I11-
Operaciones Unitarias 11
Instrumentacion y Control de procesos | 2 75 Operaciones Unitarias Il - Electrotecnia
Procesos en la Industria Alimenticia | 3 90 Laboratorio de Ingenieria de Alimentos 11
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Ingenieria Econémica 2|1 45 Gestion de calidad
Ingenieria Bioquimica 2|3 75 | 30/ |[Microbiologia de Alimentos-
450  |Operaciones Unitarias 11
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos | - | 1 90 Fenémenos de Transporte Il —
11 Operaciones Unitarias Il —Electrotecnia-
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos
1
Procesos en la Industria Alimenticia Il 3 90 Operaciones Unitarias II1 -
Instrumentacién y Control de Procesos -
28/ |Ingenieria Bioquimica
2|9 Simulacién de procesos 212 L1| 105 | 420 Operaciones Unitarias I11 -
Instrumentacién y Control de Procesos -
Ingenieria Bioguimica
Seminario |11 Seleccion de Tema de 1 15 8° nivel aprobado
Ingenieria Ambiental 411 75 Operaciones Unitarias I -
Instrumentacion y Control de procesos -
Ingenieria Biogquimica
- Higiene y Seguridad Industrial
Administracion 2|1 45 [Ingenieria Econdmica
Laboratorio de Ingenieriade Alimentos | - | 1 90 Operaciones Unitarias II1 -
\Y Instrumentacion y Control de Procesos -
Ingenieria Bioquimica - Higiene y
Seguridad Industrial - Laboratorio de
Ingenieria de Alimentos 111
Optativa Il 2 |2 |- 60 | 12/ |Acorde a seleccion
1 |10 | Optativa IV 2 |2 |- 60 | 180 |Acorde a seleccion
Proyecto Industrial 2 |2 60 Hasta el 8° nivel aprobado més 80 % del
Trabajo de grado 400 9° nivel aprobado.
Pasantia 400
TOTAL (sin Pasantiay Trabajo de grado) 4.445 horas
TOTAL GENERAL 5.245 horas
N: Nivel S. Semestre T: Teoria
RP: Resolucion de problemas  L: Laboratorio
Sa: Semanal Se: semestral
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem |Niv| Materia Asignaturas/Actividades T* |P*|L*| Total Prerrequisitos
Semanal
2 5 | Optativa [Ingles Técnico | 4 CPI
! Portugués 4 CPI
Guarani 4 CPI
2 7 | Optativa |Ingles Técnico Il 2 | -2 4 CPI
2 Produccién + Limpia 2 |24 Gestion de calidad - Operaciones
Unitarias 1l
|Alimentacion y Nutricion 3 |- |- Quimica y Bioquimica de
Alimentos
Disefio de Reactores 2 |4 6 Termodindmica Il
Envases y embalajes 2 | -2 4 Procesos en la industria de
1 | 10| Optativa Alimentos 11
3 lAnalisis Sensorial de Alimentos 2 | -2 4 Quimica y Bioquimica de
Alimentos
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Desarrollo de nuevos productos

Laboratorio de Ingenieria de
Alimentos 111

Legislacion Alimentaria y Deontologia

Microbiologia de alimentos-
Estadistica

Optativa
4

IAnélisis Sensorial de Alimentos

Quimica y Biogquimica de
|Alimentos — Estadistica.

Tecnologia de los Servicios

Operaciones Unitarias Il —
Laboratorio de Ingenieria de
\Alimentos 11

Marketing

IAdministracion

Herramientas Gerenciales

IAdministracion
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CARRERAS DEL PLAN 3
Carrera Orientacién | Duracién Titulo
N QUIMICO FARMACEUTICO
Asistencial L |ASISTENCIAL
Farmacia Semestres
. QUIMICO FARMACEUTICO
Industrial INDUSTRIAL
Bioguimica BIOQUIMICO
Bioguimica -
oA Bioguimica Semestres
oq BIOQUIMICO CLINICO
Clinica
Ingenieria Quimica - INGENIERO QUIMICO
genieria Quimi Semestres
Licenciatura en Ciencia y 9 LICENCIADO EN CIENCIA'Y
Tecnologia de Alimentos Semestres | TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Licenciatura en Quimica 8 LICENCIADO EN QUIMICA
Industrial Semestres | INDUSTRIAL
. . .., 8 <
Licenciatura en Nutricion Semestres LICENCIADO EN NUTRICION
., . 11
Ingenieria de Alimentos Semestres | 'NGENIERO DE ALIMENTOS
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FARMACIA ORIENTACION INDUSTRIAL (PLAN 3)

Titulo: QUIMICO FARMACEUTICO INDUSTRIAL
Duracién: 11 semestres

Asignaturas: 39

Carga Horaria: 5.040 hs.

PERFIL PROFESIONAL
1. El Farmacéutico de esta orientacion podra ejercer la direccion técnica de la industria farmacéutica de uso humano o
animal, asi como la de cosmética y la de productos naturales, herboristeria y homeopaticos.
2. Ejercer el control y regulacion de medicamentos, controlando la cadena del medicamento.
3. Formular, desarrollar y controlar la calidad de los productos farmacéuticos, cosméticos, herboristeria y homeopaticos.
4. Ejercer el control de la produccion de productos naturales, herboristeria y homeopaticos.
5. Realizar inspeccion y evaluacion de laboratorios de productos farmacéuticos, cosméticos, herboristeria y/o productos
homeopaticos.
6.  Participar en las comisiones de fijacion de precio de productos farmacéuticos.
7.  Efectuar la Investigacion pura o aplicada en el 4rea de su competencia.
8. Ejercer la docencia en &rea de su competencia
9. Ejercer el control de la produccién, almacenamiento y distribucion de productos quimicos de la industria no farmacéutica.
Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4| 2 ——
2 | Quimica Inorganica 4| 2 26 | ——
3| Fisica l 41 2 ——
Célculo Diferencial e 3
4 5 ——
Integral
1 2 6 | Quimica Organica | 6| 4 Quimica General
7 gblellrl?tlgg\gnahnca 2 6 31 | Quimica Inorgénica
8 | Fisica Il 41 2 Fisica |
9 | Estadistica 41 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Organica Il 6| 4 28 | Quimica Organica |
12 gﬂg:si(t::tﬁ/gam'ca 3 4 Quimica Inorganica
14 | Biologia 41 3 CPI
1 4 10 | Inglés Técnico Il 2| 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoquimica 8 4 26 Qyimica_Analitica Cuantitativa - Fisica Il - Calculo
Diferencial e Integral
21 | Anatomia Humana 4| 2 Biologia
134 In_troQu_ccién al Mét 2 2 Estadistica
Cientifico
2 5 17 | Boténica 41 3 Biologia
18 | Analisis Instrumental 6| 4 30 | Quimica Analitica Cuantitativa
26 | Zoologia y Parasitologia 41 3 Biologia
30 | Bioguimica y Nutricién 6 - Quimica Organica Il - Biologia
1 6 27 | Microbiologia General 6| 4 Bioquimica y Nutricion
31 | Farmacoboténica 4| 6 26 | Botanica
32 | Fisiologia Humana 41 2 Anatomia Humana
2 7 42 | Farmacognosia 5| 5 Quimica Analitica Cuantitativa - Farmacobotéanica
43 | Farmacotecnia | 4 6 34 | Andlisis Instrumental
46 | Quimica Farmacéutica | 5| 5 Quimica Organica Il
48 | Patologia General 4 - Fisiologia Humana
1 8 61 | Farmacologia 8| 4 Fisiologia Humana — Bioquimica y Nutricién
62 | Farmacotecnia Il 41 6 31 | Farmacotecnia |
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67 | Quimica Farmacéutica Il 5| 4 Quimica Farmacéutica |
2 9 33 | Toxicologia 41 4 Patologia General
84 | Control de Calidad | 41 3 32 | Andlisis Instrumental
91 | Tecnologia Farmacéutica 41 4 Farmacotecnia I
111 | Fitoguimica 6| 3 Farmacognosia — Bioguimica y Nutricion
1 10 | 88 Begﬁﬁga’:mm y 41 ° Farmacotecnia |
105 | Administr. y Mercadotecnia | 4 | - 30 | Farmacotecnia |
109 | Control de Calidad I 41 6 Control de Calidad |
115 | Tecnologia Cosmética 4] 8 Tecnologia Farmacéutica
1y2 11 | 126 | Préactica Profesional 2 | 600 | 600 | Hasta el 10° nivel aprobado
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FARMACIA ORIENTACION ASISTENCIAL (PLAN 3)

Titulo: QUIMICO FARMACEUTICO ASISTENCIAL
Duracién: 11 semestres

Asignaturas: 38

Carga Horaria: 4.680 hs.

PERFIL PROFESIONAL

El farmacéutico de esta orientacion esta capacitado para asumir la indelegable responsabilidad de la Direccion Técnica de
la Oficina de Farmacia y/o de la Farmacia Hospitalaria.

Ejercer una activa participacion en la orientacion a los pacientes en la atencién primaria

Participar activamente en equipos de salud publica, como el profesional del medicamento.

Ejercer el control y fiscalizacion de la regulacion de los medicamentos.

Ser parte de la garantia de calidad del producto farmacéutico en la cadena de distribucién que le corresponde.

Colaborar en el uso racional del medicamento.

Ejercer el control y seguimiento a pacientes en el uso de la medicacion prescripta.

Realizar las funciones paramédicas autorizadas por la legislacion correspondiente.

Preparar formulas magistrales y oficiales, asi como también elaborar preparaciones homeopéticas.

Formar parte de los departamentos administrativos de adquisicion de medicamentos en los hospitales, sanatorios y
similares.

Ejercer el control profesional farmacéutico en los distintos establecimientos ya sean internacionales, nacionales,
departamentales o municipales.

12. Efectuar la investigacion pura o aplicada y ejercer la docencia en area de su competencia.

13. Ejercer el control de la produccién, almacenamiento y distribucion de productos quimicos de la industria no farmacéutica.

Ll

Boo~No~wN

o
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[

Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1| Quimica General 4 2 ——
2 | Quimica Inorganica 4 2 26 | ——
3 | Fisica | 4 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral 5 3 ——
1 2 6 | Quimica Organica | 6 4 Quimica General
7 | Quimica Analitica Cualitativa | 2 6 31 | Quimica Inorganica
8 | Fisica Il 4 2 Fisica |
9 | Estadistica 4 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Organica Il 6 4 28 | Quimica Organica |
12 | Quimica Analitica Cuantitativa | 3 4 Quimica Inorgéanica
14 | Biologia 4 3 CPI
1 4 10 | Inglés Técnico Il 2 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoquimica 8 4 26 Célcul_o Diferencial e Integral - Fisica Il - Q. Analitica
Cuantitat.
21 | Anatomia Humana 4 2 Biologia
134 g]itergg?iigon al Métod. 2 2 Estadistica
2 5 17 | Botéanica 4 3 Biologia
18 | Anélisis Instrumental 6 4 30 | Quimica Analitica Cuantitativa
26 | Zoologia y Parasitologia 4 3 Biologia
30 | Bioguimica y Nutricién 6 - Quimica Organica Il - Biologia
1 6 27 | Microbiologia General 6 4 Bioquimica y Nutricién
31 | Farmacoboténica 4 6 26 | Botanica
32 | Fisiologia Humana 4 2 Anatomia Humana
2 7 42 | Farmacognosia 5 5 Quimica Analitica Cuantitativa - Farmacobotanica
43 | Farmacotecnia | 4 6 34 | Analisis Instrumental
46 | Quimica Farmacéutica | 5| 5 Quimica Orgénica Il
48 | Patologia General 4 - Fisiologia Humana
1 8 61 | Farmacologia 8 4 Fisiologia Humana — Bioguimica y Nutricion
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62 | Farmacotecnia Il 4 6 31 | Farmacotecnia |
67 | Quimica Farmacéutica Il 5 4 Quimica Farmacéutica |
2 9 33 | Toxicologia 4 4 Patologia General
92 | Anélisis Clinicos 4 - 21 | Patologia General — Microbiologia General
111 | Fitoquimica 6 3 Farmacognosia — Bioquimica y Nutricién
1 |10 | 88 D"igﬁgg?a':mammy 4| - Farmacotecnia |
%0 Salud Publica 'y Primeros 4 2 17 Anatomia Humana — Introduccion al Método
Auxil. Cientifico
105 | Administracion y 4| - Farmacotecnia |
Mercadotecnia
144 | Gestion de Calidad en Servicio | 3 - Farmacotecnia |
1y2 | 11 | 126 | Préctica Profesional 2 | 600 | 600 | Hasta el 10° nivel aprobado
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BIOQUIMICA (PLAN 3)

Titulo: BIOQUIMICO
Duracién: 11 semestres
Asignaturas: 40

Carga Horaria: 4.975 hs.

PERFIL PROFESIONAL
El Bioquimico es el profesional que:
1. Realiza e interpreta analisis bromatoldgicos.
2. Dispone de conocimientos y habilidades para el estudio nutricional de productos naturales y elaborados.
3. Posee los conocimientos y destrezas para realizar e interpretar andlisis de productos biolégicos, como hormonas, enzimas,
vacunas, etc.

4. Dispone de conocimientos y habilidades para la realizacion de estudios farmacoldgicos y toxicolégicos.
5. Dispone de conocimientos y habilidades para la realizacion de estudios ambientales.
6.  Esta capacitado para realizar estudios quimicos y de actividad bioldgica de productos naturales.
7.  Esta capacitado para realizar investigaciones basicas y aplicadas en Ciencias Bioldgicas.
8.  Esta capacitado para manejar materiales peligrosos (radiactivos, infecciosos, téxicos, etc.).
9.  Esta capacitado para ejercer la docencia en areas de su competencia.
Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4 2 ——
2 | Quimica Inorgénica 4 2 26 | ——
3 | Fisica | 4 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral | 5 3 ——
1 2 6 | Quimica Orgénica | 6 4 Quimica General
7 | Quimica Analitica Cualitativa | 2 6 31 | Quimica Inorganica
8 | Fisica Il 4 2 Fisica |
9 | Estadistica 4 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 -——
11 | Quimica Organica Il 6 4 28 | Quimica Organica |
12 83;2}';:@23““% 3 4 Quimica Inorganica
14 | Biologia 4 3 CPI
1|4 10 | Inglés Técnico Il 2 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoguimica 8 4 26 Célcu[o Diferencial e Integral - Fisica Il - Q. Analitica
Cuantit.
21 | Anatomia Humana 4 2 Biologia
134 In_trod'u_ccic')n al Mét. 2 2 Estadistica
Cientifico
2 5 16 | Fisicoquimica Bioldgica 6 4 Fisicogquimica — Quimica Organica Il
18 | Analisis Instrumental 6 4 26 | Quimica Analitica Cuantitativa
135 | Histologia 4 2 Anatomia Humana
1 6 20 | Bioquimica | 8 4 Fisicoguimica — Quimica Organica I
32 | Fisiologia Humana 4 2 32 | Histologia
Zoologia y Manejo de 2 S
47 Bioter?o Y ! 4 Biologia
52 Andlisis Instrumental 4 4 Anélisis Instrumental
Avanzado
2 7 29 | Bioquimica Il 6 4 Fisicoguimica Bioldgica - Bioquimica |
44 | Genética 4 2 29 | Estadistica — Bioquimica |
49 | Metodologia de Radiosétopos | 4 2 Bioguimica | — Andlisis Instrumental Avanzado
72 | Botanica 4 3 Biologia
1 8 27 | Microbiologia General 6 4 Bioguimica |
60 | Biologia Molecular 6 4 32 | Fisicoquimica Bioldgica - Bioquimica |
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63 | Inmunologia 4 - Fisiologia Humana - Bioguimica Il
69 | Bromatologia 4 4 Bioguimica | - Andlisis Instrumental
2 | 9 | 33| Toxicologia 4 4 Fisiologia Humana — Anélisis Instrumental
85 | Ecologia 6 - 32 é(r)gllogla y Manejo de Bioterio - Botanica - Microbiologia
86 | Edafologfa 5 3 Microbiologia General - Analisis Instrumental
Avanzado
107 | Bioguimica Nutricional 6 4 Bromatologia - Anélisis Instrumental Avanzado
1 |10 61 |Farmacologia 8 4 Eﬁ)logla Molecular - Zoologia y Manejo de Bioterio - Fisiologia
110 | Enzimologia 5 3 28 | Bioquimica I - Metodologia de Radioisétopos
116 | Toxicologia Ambiental 4 4 Toxicologia - Andlisis Instrumental Avanzado
2 | 11 | 111 | Fitoquimica 6 3 9 | Boténica — Bioquimica |
1y2 125 | Pasantia 2 | 400 | 400 | Hasta el 10° nivel aprobado
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BIOQUIMICA CLINICA (PLAN 3)

Titulo: BIOQUIMICO CLINICO
Duracién: 11 semestres

Asignaturas: 39
Carga Horaria: 4.735 hs.

PERFIL PROFESIONAL

El Bioquimico Clinico es el profesional que:

1.  Esta capacitado para obtener muestras biolégicas de pacientes y preservarlos.
2. Tiene los conocimientos y la destreza suficiente para ejecutar e interpretar andlisis clinicos en todas sus areas:
quimica clinica, hematologia, microbiologia, parasitologia, inmunologia y citologia.
3. Esta capacitado para ejercer e interpretar pruebas analiticas toxicolégicas y de interés forense.
4. Esté capacitado para el manejo de materiales peligrosos (radiactivos, infecciosos, etc.) de uso forense.
5.  Esta capacitado para realizar investigaciones clinicas.
6.  Esta capacitado para ejercer la docencia en areas de su competencia.
Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4 2 ——
2 | Quimica Inorganica 4 2 26 | ——
3 | Fisica | 41 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral | 5 3 ——
1 2 6 | Quimica Organica | 6 4 Quimica General
7 | Quimica Analitica Cualitativa | 2 | 6 31 | Quimica Inorganica
8 | Fisica Il 4 2 Fisica |
9 | Estadistica 41 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Organica Il 6| 4 28 | Quimica Organica |
12 83;:;5:@?“"% 3 4 Quimica Inorganica
14 | Biologia 4 3 CPI
1|4 10 | Inglés Técnico Il 2| 2 Inglés Técnico |
. o 4 Calculo Diferencial e Integral - Fisica Il - Quimica Analitica
13 | Fisicoquimica 8 26 Cuantitativa
21 | Anatomia Humana 41 2 Biologia
134 gtggg?iigon al Método 2 2 Estadistica
2 5 16 | Fisicoguimica Bioldgica 6 4 Fisicoquimica — Quimica Organica Il
18 | Anélisis Instrumental 6 4 26 | Quimica Analitica Cuantitativa
135 | Histologia 41 2 Anatomia Humana
116 20 | Bioquimica | 8| 4 Fisicoquimica — Quimica Orgénica Il
32 | Fisiologia Humana 4| 2 26 | Histologia
52 Andlisis Instrumental 4 4 Andlisis Instrumental
Avanzado
2 7 29 | Bioquimica Il 6 4 Fisicoquimica Biol6gica - Bioguimica |
44 | Genética 41 2 26 | Estadistica - Bioquimica |
48 | Patologia General 4 - Fisiologia Humana
49 g:é?gggg;ge 4 2 Bioquimica I - Analisis Instrumental Avanzado
118 27 | Microbiologia General 6] 4 Bioguimica |
60 | Biologia Molecular 6 4 30 | Fisicoquimica Bioldgica - Bioguimica |
63 | Inmunologia 6| 4 Fisiologia Humana - Bioguimica Il
2 9 33 | Toxicologia 4| 4 Fisiologia Humana — Andlisis Instrumental
89 | Microbiologia Clinica 6| 4 34 | Microbiologia General - Fisiologia - Patologia
93 | Hematologia 6| 4 Inmunologia
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108 | Citologia Clinica 3] 3 Histologia - Patologia General
1 |10 | 66 | Parasitologia 6| 3 Inmunologia - Biologia Molecular
83 | Bioquimica Clinica | 6| 4 30 | Hematologia - Microbiologia Clinica - Patologia General
112 Salud PubIJca, Admin.y 3| Hematologia — Microbiologia Clinica
Deontologia
114 | Quimica Forense 41 4 Biologia Molecular - Inmunologia - Toxicologia
2 | 11 | 116 | Bioguimica Clinica Il 6| 4 10 | Bioquimica Clinica I - Parasitologia
1y2 125 | Pasantia 2| 400 | 400 | Hasta el 10° nivel aprobado

73




Facultad de Ciencias Quimicas Guia Académica 2012

INGENIERIA QUIMICA (PLAN 3)

Titulo: INGENIERO QUIMICO
Duracién: 11 semestres
Asignaturas: 45

Carga Horaria: 4.935 hs.

PERFIL PROFESIONAL
El egresado de la carrera de Ingenieria Quimica debera estar capacitado para desarrollar las siguientes actividades:
1. Andlisis de productos industriales terminados y semi terminados en industrias de caracter quimico, fisico quimico y
biotecnoldgico.

2. Andlisis de materias primas en industria de caracter quimico, fisico-quimico y biotecnolégico Industriales.
3. Construccion y disefio de equipos de procesos en industria de caracter quimico, fisico quimico y biotecnoldgico.
4. Optimizacion de procesos en industria de caracter quimico, fisico quimico y biotecnolégico.
5. Mantenimiento de plantas industriales y gestion técnica de plantas industriales
6.  Proyectos de plantas y procesos industriales de caracter quimico, fisico, quimico y biotecnoldgico.
7. Certificacion, regencias, auditorias, Peritajes
8.  Investigacion y ensefianza en areas de su competencia.
PLAN DE ESTUDIOS Horas semanales
SEM | NIV | coD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4 2 ——
2 | Quimica Inorganica 4 2 26 ——
3 | Fisica | 4 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral 5 3 ——
1 2 6 | Quimica Orgénica | 6 4 Quimica General
7 | Quimica Analitica Cualitativa 2 6 31 Quimica Inorgénica
8 | Fisica Il 4 2 Fisica |
9 | Estadistica 4 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Organica Il 6 4 28 Quimica Orgénica |
12 | Quimica Analitica Cuantitativa 3 4 Quimica Inorgénica
14 | Biologia 4 3 CPI
1 4 10 | Inglés Técnico Il 2 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoquimica 8 4 31 Célculo Diferencial e Integral - Fisica Il - Q. Analitica Cuantitat.
15 | Ecuaciones Diferenciales 2 3 Célculo Diferencial e Integral
27 | Microbiologia General 6 4 Biologia
2 5 18 | Analisis Instrumental 4 6 Quimica Analitica Cuantitativa
24 | Recursos Naturales 4 - 28 -—
37 | Fendmenos de Transporte 4 6 Ecuaciones Diferenciales — Fisicoquimica
136 | Gesti6n de Calidad 2 2 Estadistica
1 6 25 | Termodinamica 4 6 Fisicoguimica
34 | Andlisis Industrial Inorgénico 2 5 Anélisis Instrumental
54 | Bioguimica 4 29 Microbiologia General — Quimica Orgénica Il
73 | Ciencia de los Materiales 4 - Fisicoguimica
137 | Metodolog. de la Invest. Cientifica | 4 - Estadistica
2 7 35 | Andlisis Industrial Organico 2 5 Anélisis Instrumental — Quimica Orgénica I1
74 | Disefio de Reactores 2 4 28 Termodindmica
77 | Operaciones Unitarias | 4 5 Fendmenos de Transporte
81 | Termotecnia y Frigotecnia 2 4 Fenémenos de Transporte — Termodindmica
1 8 38 | Higiene y Seguridad Industrial 2 - ——
97 | Disefio Técny Geom. Descriptiva 2 2 —-—
98 | Operaciones Unitarias I 5 5 28 Operaciones Unitarias | — Termotecnia y Frigotecnia
101 | Talleres de Servicios Industriales 4 4 Ciencia de los Materiales — Operaciones Unitarias |
128 | Electrotecnia 4 - Fisica Il
2 9 75 | Legislacion Industrial 2 - ——
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96 | Control y Simulacién de Procesos 3 3 Electrotecnia — Ecuaciones Diferenciales
118 | Técnicas Nucleares 4 4 28 Fisicoguimica
121 | Operaciones Unitarias 111 4 4 Operaciones Unitarias I
131 | Gerenciacion 4 - Gestion de Calidad
1 10 | 123 | Procesos Quimicos Aplicados 4 - Operaciones Unitarias 111
130 | Ingenieria Ambiental 4 24 Disefio de Reactores — Operaciones Unitarias 111
138 | Procesos Biotecnologicos 4 4 Dis_eﬁq de Reactores — Microbiologia General — Op.
Unitarias 111
139 | Mercadotecnia y Organiz. Industr. 2 2 Gerenciacion
y2 | 11 | 132 | Pasantia 2 600 600 | Hasta el 10° nivel aprobado
133 | Proyecto Industrial 4 - 4 Hasta el 10° nivel aprobado
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LICENCIATURA EN QUIMICA INDUSTRIAL (PLAN 3)

Titulo: LICENCIADO EN QUIMICA INDUSTRIAL
Duracion: 8 semestres — Asignaturas: 31
Carga Horaria: 3.385 hs.

PERFIL PROFESIONAL

El egresado de la carrera de Licenciatura en Quimica Industrial debera estar capacitado para desarrollar las siguientes

actividades:

1. Andlisis de Productos Industriales terminados o semi terminados y alimentos desde el punto de vista quimico, fisico
quimico y microbioldgicos.

2. Andlisis de materias primas industriales organicas e inorganicas no biolégicas.
3. Mantenimiento de laboratorios.
4. Analisis quimico de suelos y fertilizantes.
5.  Disefio, supervision y control de laboratorios de andlisis y control de calidad desde el punto de vista quimico, fisico
quimico y microbioldgico.
6.  Proyecto, disefio y optimizacion de laboratorios de analisis industriales.
7.  Certificacion, regencias, auditorias.
8.  Peritajes, investigacion y ensefianza en areas de su competencia.
Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T| P | T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4| 2 ——
2 | Quimica Inorganica 41 2 26 | ——
3| Fisica l 41 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral | 5 | 3 ——
1 2 6 | Quimica Organica | 6| 4 Quimica General
7 | Quimica Analitica Cualitativa | 2 6 31 | Quimica Inorganica
8 | Fisica ll 41 2 Fisica |
9 | Estadistica 4 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Orgénica Il 6| 4 28 | Quimica Organica |
12 | Quimica Analitica Cuantitativa | 3 | 4 Quimica Inorgénica
14 | Biologia 41 3 CPI
1 4 10 | Inglés Técnico Il 2 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoquimica 8 4 30 le'mica_AnaIitica Cuantitativa - Fisica Il - Calculo
Diferencial e Integral
27 | Microbiologia General 6| 4 Biologia
137 | Metodologia de la Inv. 4| Estadistica
Cientifica
2 5 18 | Andlisis Instrumental 41 6 Quimica Analitica Cuantitativa
24 | Recursos Naturales 4 - ——
6 Contf(_)l de Puntos Criticos 2 2 26 | Estadistica
Analiticos
53 | Andlisis Microbioldgico 2| 4 Microbiologia General
75 | Legislacion industrial 2 - ——
1 6 34 | Andlisis Industrial Inorganico | 2 | 5 Analisis Instrumental
51 | Analisis de Alimentos 2| 4 25 | Analisis Instrumental — Quimica Organica Il
52 | Analisis Instrumental Avanzado | 4 | 4 Anélisis Instrumental
70 Administracig’m y 2 2 Estadistica
Mercadotecnia
2 7 35 | Analisis Industrial Orgéanico 2 5 Andlisis Instrumental — Quimica Organica Il
71 Qr??r!lag Ctrol. de Calidad de Mat. 4 4 27 | Andlisis Industrial Inorganico — Estadistica
78 Quimica de Suelos y 4 4 Andlisis Instrumental Avanzado — Analisis Industrial
Fertilizantes Inorgénico
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136 | Gestion de Calidad Estadistica
Disefio y Proyecto de 0 ni
1y2 140 Laboratorio 4 | 7°nivel aprobado
1y2 99 | Pasantia 400 | Hasta el 7° nivel aprobado
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LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (PLAN 3)

Titulo: LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Duracion: 9 semestres

Asignaturas: 36

Carga Horaria: 3.985 hs.

PERFIL PROFESIONAL

El egresado de la carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos debera estar capacitado para desarrollar
las siguientes actividades:

1. Andlisis de productos Alimenticios terminados o semi terminados.
2. Anélisis de materias primas organicas e inorganicas para productos industriales alimenticios.
3. Aplicacioén de conocimientos de nutricion en disefio, conservacion y obtencion de productos industriales alimenticios.
4. Higiene en alimentos y procesos de fabricacion de alimentos.
5. Optimizacion de procesos en Industrias de alimentos.
6. Supervision de procesos en industrias de alimentos.
7. Perfiles de Proyectos en Industrias de alimentos.
8. Certificaciones, regencias, auditorias.
9. Peritajes, investigacion y ensefianza en areas de su competencia.
Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T P T/S | PRERREQUISITOS
2 1 1 | Quimica General 4 2 ——
2 | Quimica Inorganica 41 2 26 | ——
3 | Fisica l 4 2 ——
4 | Célculo Diferencial e Integral | 5 3 ——
1 2 6 | Quimica Organica | 6| 4 Quimica General
7 gﬂéwgt?VAanalmca 2 6 31 | Quimica Inorgénica
8 | Fisica Il 41 2 Fisica |
9 | Estadistica 41 3 ——
2 3 5 | Inglés Técnico | 2 2 ——
11 | Quimica Organica Il 6| 4 Quimica Organica |
12 gﬂéwtlirt::tﬁgalltlca 3 4 32 | Quimica Inorgénica
14 | Biologia 4 3 CPI1
24 | Recursos Naturales 4 - ——
1 4 10 | Inglés Técnico Il 2 2 Inglés Técnico |
13 | Fisicoguimica 3 4 20 le’mica_AnaIitica Cuantitativa - Fisica Il - Calculo
Diferencial e Integral
27 | Microbiologia General 6| 4 Biologia
137 | Metodologia de la Inv. 4| Estadistica
Cientifica
2 |5 18 | Andlisis Instrumental 41 6 Quimica Analitica Cuantitativa
39 | Quimica de Alimentos 3| 4 30 | Quimica Organica Il — Fisicoquimica
57 IAnItirr%céLrl]ct)glson alaing de 4 2 Fisicoquimica
58 | Microbiologia de Alimentos | 3 | 4 Microbiologia General
1 6 51 | Analisis de Alimentos 2| 4 Andlisis Instrumental — Quimica de Alimentos
55 | Bioquimica de Alimentos 4| 4 Quimica de Alimentos
70 | Administracion y 2| 2 | 30 |Estadistica
Mercadotecnia
141 H|g|eneyTOX|coIog|ade 4 2 Microbiologia de Alimentos — Quimica de Alimentos
Alimentos
142 Procesos en la Industria 4 2 Introduccién a la Ing. de Alimentos — Microbiologia de
Alimentaria Alimentos
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2 76 | Nutricion Quimica de Alimentos
79 | Tecnologia de Cereales 26 Prqcesos en la Industria Alimentaria — Analisis de
Alimentos
80 Tecnologia de Vegetales y Procesos en la Industria Alimentaria — Analisis de
Derivados Alimentos
136 | Gestion de Calidad Estadistica
1 94 | Tecnologia de Aceites y Grasas Pr(_)cesos en la Industria Alimentaria — Anélisis de
Alimentos
Tecnologia de Cames y Procesos en la Industria Alimentaria — Analisis de
102 . 28 -
Derivados Alimentos
Tecnologia de Lacteos y Procesos en la Industria Alimentaria — Analisis de
103 - -
Derivados Alimentos
143 | Tecnologia de Bebidas Prc_)cesos en la Industria Alimentaria — Analisis de
Alimentos
1y2 122 | Pasantia 400 | Hasta el 8° nivel aprobado
124 | Trabajo de Grado 2 | Hasta el 8° nivel aprobado
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LICENCIATURA EN NUTRICION (Plan 2003)

Titulo: LICENCIADO EN NUTRICION
Duracion: 8 semestres

Asignaturas: 26

Carga Horaria: 3.352 hs.

PERFIL PROFESIONAL

1. Realizar planes de alimentacién para individuos y colectividades sanas considerando sus aspectos bioldgicos,
sociales, culturales y econémicos.

2. Elaborary ejecutar planes de alimentacion terapéuticos previo diagnéstico y prescripcion médica.

3. Participar en actividades docentes sobre los temas especificos de nutricion en los diferentes niveles
educativos del pais u otros.

4. Participar en la formulacion de politicas, planes y programas de nutricién y alimentacion, integrando equipos
interdisciplinarios.

5. Planificar, organizar y dirigir unidades técnicas de alimentacion.

6. Realizar funciones de asesoria y consultoria en areas especificas de alimentacion y nutricion.

7. Dedicarse a la investigacion cientifica y/o docencia.

Horas
PLAN DE ESTUDIOS semanales
SEM | NIV | COD | MATERIAS T| P | T/S | PRERREQUISITOS
1 1 | 145 | Quimica Aplicada 6| 4 ——
146 | Biologia Celular 41 2 26 | ——
147 | Bioestadistica 41 2 =
148 | Inglés Técnico | 4| - ——
2 2 | 149 | Bioquimica 6| 2 Quimica Aplicada
150 | Histologia y Anatomia Humana | 4 | 3 23 | Biologia Celular
151 | Alimentacién y Cultura 2| 2 =
152 | Inglés Técnico Il 41 - Inglés Técnico |
1 3 | 153 Brpmatologia y Tecnologia de 6l 4 Bioguimica
Alimentos
154 | Fisiologia Humana 6| 2 25 | Bioguimica — Histologia y Anatomia Humana
155 | Microbiologia 41 3 Biologia Celular
2 4 | 156 | Nutricion 1 71 4 Bromatologia y Tecnologia de Alimentos — Fisiologia
Humana
157 | Técnica Culinaria 41 3 25 | Bromatologia y Tecnologia de Alimentos
158 Sanegmiento Alimentario y 4| 3 Microbiologia
Ambiental
1 5 | 159 | Nutricién Il 71 4 Nutricién |
160 Epidemiplog_l'g y Metodologia de 4| 4 25 | Bioestadistica
la Investigacion
161 | Economia Alimentaria 2| - Bioestadistica
162 | Fisiopatologia 4 - Fisiologia Humana
2 | 6 | 163 | Nutriciény Salud Pablica 4l 2 :\'“t”c.i"’” Il - Epidemiologia y Metodologia de la
nvestigacion — Microbiologia
164 | Dietoterapia | 6| 4 21 | Nutricién 11
165 AQministrqgién de Servicios de 3| 2 Economia Alimentaria
Alimentacion
1 7 | 166 | Dietoterapia Il 6| 4 Dietoterapia |
167 | Educacion Nutricional 41 2 25 | Nutricién y Salud Piblica
168 Evalyquon y Planificacion 5| 4 Nutricion y Salud Pablica
Nutricional
2 8 | 169 | Proyecto de Nutricién 2 - 2 | Aprobado hasta 7° Nivel
170 | Pasantia - | 600 | 600 | Aprobado hasta 7° Nivel
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REGLAMENTACIONES DE INTERES
ESTUDIANTIL

Estatuto de la UNA

Reglamento de Asamblea Universitaria de la UNA
Reglamento General de Elecciones de la UNA

Reglamento General de Extension Universitaria de la UNA
Reglamento de Postgrado de la UNA

Reglamento General del Programa ESCALA Estudiantil
Reglamento de Becas del Rectorado UNA

Reglamento de Protocolo y Ceremonial de la UNA

Reglamento del Régimen Académico de la FCQ

Reglamento de Extension Universitaria de la FCQ

Reglamento del Curso Probatorio de Ingreso

Reglamento de Comisiones Permanentes de Carreras

Reglamento Interno de Comisiones de Autoevaluacion de Carreras
Reglamento de Informética de la FCQ

Reglamento de Biblioteca de la FCQ

Reglamento de Premios y Distinciones de la FCQ

Reglamento de uso del Polideportivo

Reglamento Uso del Minibus de la FCQ

Reglamento de Becas de la FCQ

Reglamento de Admision Directa, Traslado y Matriculacion Simultanea
Reglamento de Convalidacion de asignaturas

Reglamento de Desarrollo Simultaneo Plan 3y 2008 F_B_1Q_QI_CTA IA
Reglamento de Desarrollo Simultaneo Plan 2003 y 2008 de Nutricién
Reglamento de Asignaturas Equivalentes de F_B_IQ_QI_CTA a Nutricién
Reglamento de Asignaturas Optativas

Reglamento de Iniciacion Cientifica

Reglamento de Inasistencia a pruebas parciales

Reglamento para la convalidacién de notas del CPI a las materias del Plan 2008
Reglamento General de Pasantia

Reglamento de Convalidacion Automatica de Asignaturas del Plan 3 y 2008 y de Asignaturas del Plan 2008

Toda la reglamentacion esté disponible en

WWWw.qui.una.py/academico/reglamentaciones
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REGLAMENTACIONES DE INTERES
DOCENTE

Estatuto de la UNA

Reglamento de Asamblea Universitaria de la UNA
Reglamento General de Elecciones de la UNA

Reglamento General de Extension Universitaria de la UNA
Reglamento de Postgrado de la UNA

Reglamento General del Programa ESCALA Estudiantil
Reglamento de Becas del Rectorado UNA

Reglamento de Protocolo y Ceremonial de la UNA

Reglamento del Régimen Académico de la FCQ
Reglamento de Extension Universitaria de la FCQ
Reglamento del Curso Probatorio de Ingreso
Reglamento de Comisiones Permanentes de Carreras
Reglamento Interno de Comisiones de Autoevaluacion de Carreras
Reglamento de Informatica de la FCQ

Reglamento de Biblioteca de la FCQ

Reglamento de Premios y Distinciones de la FCQ
Reglamento de uso del Polideportivo

Reglamento Uso del Minibus de la FCQ

Manual de Imagen Institucional

Reglamento de Archivo Central

Manual de Transferencia Documental

Reglamento de Docentes de la FCQ

Reglamento para Concurso de Profesor Escalafonado de la FCQ

Reglamento de Presentacion de Monografias y Trabajos de Investigacion para Concurso Docente
Reglamento de Informe de Desempefio Docente de la FCQ

Reglamento de Actividades de Docencia de Profesores Escalafonados de la FCQ

Reglamento para Concurso de Coordinador de Laboratorio y JTPA

Reglamento de solicitudes de permiso

Reglamento de Conservacion de exdmenes parciales y finales

Homologacion de Titulos y Meritos Docentes Plan 2008

Cuadro de Homologacion de Asignaturas al Plan 2008

Toda la reglamentacion esta disponible en

WWW.qui.una.py/academico/reglamentaciones
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